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STOt CHLODNICZY SALATKOWY 368L 3
DRZWI YG-05290 YATO

Cena brutto 3 380,29 zt

Cena netto 2 748,20 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05290

Kod producenta YG-05290

Kod EAN 5906083030307

Producent YATO

Opis produktu
Stét chtodniczy satatkowy 368L 3 drzwi YG-05290 YATO

Trzydrzwiowy stét chtodniczy satatkowy z gérng pokrywa i nadstawg na pojemniki GN. Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201,
agregat Zanussi 240W, zakres temperatur +2°C do +8°C.

IPojemnoé¢ komory 368 litréw
|Liczba drzwi 3 drzwi
\Wymiary 136,5%x70x87,6 cm

INorma GN GN 1/1

Charakterystyka stotu chtodniczego satatkowego

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia trwato$¢ w srodowisku gastronomicznym oraz

utatwia codzienne utrzymanie czystosci. Materiat odporny na korozje i dziatanie srodkéw myjacych.

Agregat chtodniczy Zanussi 240W
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Dolny agregat marki Zanussi 0 mocy 240W z czynnikiem chtodniczym R290a. Dedykowany do pracy w 4 klasie klimatycznej przy
temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Zasilanie 220-240V ~50Hz.

Nadstawka na pojemniki GN 1/1

Gorny otwér na 4 pojemniki GN 1/1 o gtebokosci maksymalnie 150 mm umozliwia przechowywanie sktadnikéw do satatek w zasiegu
reki. Uchylna pokrywa ze stali nierdzewnej zabezpiecza zawarto$¢ przed zanieczyszczeniami.

System chtodzenia statycznego z wentylatorem
Chtodzenie statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem zapewnia rébwnomierne roztozenie temperatury. Funkcja

automatycznego odszraniania eliminuje konieczno$¢ recznej obstugi, elektroniczny sterownik z wyswietlaczem cyfrowym umozliwia
precyzyjne ustawienie temperatury.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnos¢ komory
Wymiary (DxSxW)

Waga

Materiat obudowy

Liczba drzwi

Pétki w zestawie

Norma gastronomiczna
Nadstawka GN
Zakres temperatur
Typ chtodzenia
Funkcja odszraniania
Agregat chtodniczy
Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna
Zasilanie

Sterownik

Blat pomocniczy

YG-05290

YATO

368 litréw

70 x 136,5 x 87,6 cm

115 kg

Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i na zewnatrz)

3 drzwi samozamykajace sie

3 poétki rusztowe powlekane PVC (1 na drzwi, nosnos¢ 40 kg
kazda)

GN 1/1

4 x GN 1/1 (gtebokos¢ max 150 mm)

+2°Cdo +8°C

Statyczne z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Automatyczna

Zanussi 240W (dolny)

R290a

4 (temp. otoczenia max 30°C, wilgotnos$¢ 55%)
220-240V ~50Hz

Elektroniczny z cyfrowym wyswietlaczem temperatury
Polietylen

Zastosowanie stotu chtodniczego satatkowego
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e Restauracje i bary satatkowe - przygotowywanie satatek i zimnych przekasek

e Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy w zasiegu stanowiska roboczego

e Fast foody i punkty gastronomiczne - organizacja sktadnikéw do burgeréw i wrapy
¢ Bary kanapkowe - sktadowanie warzyw, soséw i dodatkéw

e Kuchnie hotelowe - wsparcie stanowisk zimnych przekasek

¢ Catering - przechowywanie sktadnikéw w kontrolowanej temperaturze

o Stotéwki i kantyny - przygotowywanie porcji satatek

¢ Kuchnie profesjonalne - dodatkowa przestrzen chtodnicza przy linii produkcyjnej

Norma GN 1/1 - co oznacza w praktyce
Norma Gastronorm 1/1 to standardowe wymiary pojemnikéw gastronomicznych 530x325 mm. Komora stotu chtodniczego oraz
goérna nadstawka sg dostosowane do tego standardu, co umozliwia swobodne dopasowanie pojemnikéw réznych producentéw oraz

tatwa organizacje przechowywanych sktadnikéw. Pojemniki GN 1/1 mozna dzieli¢ na mniejsze moduty (1/2, 1/3, 1/4), zachowujac
kompatybilno$¢ z wyposazeniem.

Uzytkowanie i konserwacja

Pétki rusztowe powlekane PVC posiadajg nosnos¢ maksymalng 40 kg przy réwnomiernym obcigzeniu - oznacza to, ze ciezar
nalezy rozktadac réwnomiernie na catej powierzchni pétki, unikajac punktowego obcigzania. Drzwi samozamykajace sie
wymagaja regularnego sprawdzania zawiaséw i uszczelek, aby utrzymac szczelnos¢ komory i efektywnosc energetyczna.

Automatyczne odszranianie eliminuje potrzebe recznej interwencji, jednak nalezy regularnie kontrolowa¢ odptyw skroplin.
Elektroniczny sterownik z cyfrowym wyswietlaczem pozwala na precyzyjne monitorowanie temperatury wewnetrznej - przy
przechowywaniu produktéw Swiezych zaleca sie ustawienie w dolnej czesci zakresu (+2°C do +4°C).

Stal nierdzewna SS201 wymaga regularnego czyszczenia preparatami przeznaczonymi do powierzchni ze stali nierdzewnej -
unika sie tym samym zarysowan i matowienia powierzchni. Gérna nadstawka na pojemniki GN nie zawiera pojemnikéw w
zestawie - nalezy je zakupi¢ osobno, dobierajac gtebokos¢ do rodzaju przechowywanych sktadnikéw (maksymalna gtebokosc
150 mm).

Klasa klimatyczna 4 - warunki pracy
Klasa klimatyczna 4 okresla maksymalne warunki otoczenia, w jakich agregat chtodniczy moze pracowac efektywnie: temperatura do

30°C i wilgotnos¢ wzgledna 55%. Przekroczenie tych parametréow moze prowadzi¢ do obnizenia wydajnosci chtodzenia lub awarii
urzadzenia. W pomieszczeniach o wyzszej temperaturze zaleca sie dodatkowg wentylacje lub klimatyzacje.

Produkty powigzane

Do stotu chtodniczego satatkowego warto rozwazy¢ zakup pojemnikéw GN 1/1 o réznej gtebokosci (65 mm, 100 mm, 150 mm),
pokrywek do pojemnikéw GN, dodatkowych pétek rusztowych oraz mat antyposlizgowych pod pojemniki w nadstawce.
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