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— STOt. MROZNICZY 282L 2-DRZWIOWY

P vG-05251 YATO

Cena brutto 4 857,76 zt

Cena netto 3 949,40 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-05251

Kod producenta YG-05251

Kod EAN 5906083030222

Producent YATO

Opis produktu
Stét mrozniczy 2-drzwiowy YATO YG-05251 - 282L z blatem roboczym

Profesjonalny stét mrozniczy gastronomiczny z agregatem bocznym Danfoss, przeznaczony do przechowywania zywnosci w
temperaturze od -18°C do -22°C. Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201 z blatem roboczym z rantem tylnym 100 mm.

JPojemnoé¢ komory 282 L
Zakres temperatur -18°C do -22°C
Agregat Danfoss 520W

\Wymiary 1360X700X950 mm

Charakterystyka stotu mrozZniczego gastronomicznego

Agregat chtodniczy Danfoss z czynnikiem R290

Boczny agregat o mocy 520W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R290, dedykowany do pracy w 4 klasie klimatycznej.
Gwarantuje stabilne utrzymanie temperatury przy maksymalnej temperaturze otoczenia 30°C i wilgotnosci 55%. Elektroniczny
sterownik Dixell z cyfrowym wyswietlaczem umozliwia precyzyjng kontrole parametréw pracy.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201
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Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia utrzymanie
higieny zgodnie z normami HACCP. Blat roboczy wyposazony w rant tylny o wysokosci 100 mm zapobiega spadaniu produktéw i
utatwia prace w warunkach gastronomicznych.

System chtodzenia wymuszonego z automatycznym odszranianiem
Wentylatory wymuszaja cyrkulacje zimnego powietrza, co zapewnia rownomierne schtadzanie w catej komorze. Funkcja

automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji i zapobiega nadmiernemu gromadzeniu sie szronu, ktéry
obnizatby efektywnos$¢ chtodzenia.

Kompatybilnos¢ z pojemnikami GN 1/1

Whnetrze przystosowane do standardowych pojemnikéw gastronomicznych GN 1/1 (530%x325 mm). W zestawie 2 pétki rusztowe
powlekane PVC o nosnosci 40 kg kazda przy réwnomiernym obcigzeniu. Umozliwia elastyczna organizacje przestrzeni magazynowe;.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05251

Producent YATO

Pojemnos¢ komory 282 L

Zakres temperatur pracy -18°C do -22°C

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) 1360 x 700 x 950 mm

Wysokos$¢ rantu blatem 100 mm

Materiat obudowy Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i na zewnatrz)
Liczba drzwi 2 (samozamykajgce sie)

Liczba pétek w zestawie 2 (rusztowe, powlekane PVC)

Nosnos¢ potki 40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)

Norma gastronomiczna GN 1/1

Agregat chtodniczy Danfoss, boczny

Moc agregatu 520 W

Czynnik chtodniczy R290

Klasa klimatyczna 4 (maks. temp. otoczenia 30°C, wilgotnos$¢ 55%)
Sterownik Dixell (elektroniczny z wyswietlaczem cyfrowym)
Typ chtodzenia Wymuszone

Funkcja odszraniania Automatyczna

Zasilanie 220-240V ~50Hz

Srednie roczne zuzycie energii 2592 kWh

Regulacja wysokosci nézek 120-180 mm

Waga 110 kg
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Zastosowanie stotu mrozniczego

¢ Restauracje wymagajgce duzej pojemnosci zamrazalniczej przy stanowisku roboczym
e Bary i puby do przechowywania mrozonych przekasek i sktadnikéw

¢ Pizzerie do magazynowania ciasta, seréw i dodatkéw

e Catering i kuchnie przemystowe z intensywna rotacjg produktéw

¢ Punkty gastronomiczne typu fast food z ograniczong przestrzenig

¢ Lodziarnie do przechowywania lodéw i pétproduktéow

e Hotele i pensjonaty z wtasng kuchnig

¢ Stotéwki i kantyny zaktadowe

Klasa klimatyczna 4 - co to oznacza?
Klasa klimatyczna 4 okresla warunki srodowiskowe, w jakich urzgdzenie chtodnicze moze prawidtowo funkcjonowad. Dla klasy 4

maksymalna temperatura otoczenia wynosi 30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%. Przekroczenie tych parametréw moze skutkowad
obnizeniem wydajnosci chtodzenia lub awarig agregatu. Przed zakupem nalezy upewnic sie, ze pomieszczenie spetnia te wymagania.

Czynnik chtodniczy R290 - ekologiczna alternatywa
R290 (propan) to naturalny czynnik chtodniczy o niskim potencjale tworzenia efektu cieplarnianego (GWP = 3), co czyni go

przyjaznym dla $rodowiska w poréwnaniu z syntetycznymi czynnikami. Jest energooszczedny i efektywny w niskich temperaturach,

jednak wymaga instalacji zgodnej z normami bezpieczenstwa ze wzgledu na palnos¢.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy umiesci¢ urzadzenie na stabilnym podtozu i wypoziomowac za pomoca regulowanych
nézek. Po podtgczeniu do zasilania 220-240V nalezy odczeka¢ minimum 2 godziny przed wigczeniem agregatu, aby czynnik
chtodniczy ustabilizowat sie po transporcie.

Temperatura wewnetrzna powinna by¢ ustawiona w zakresie -18°C do -22°C za pomocg sterownika Dixell. Cyfrowy
wyswietlacz umozliwia biezgcy monitoring parametréw. Drzwi samozamykajgce sie zapewniajg szczelno$¢ komory, jednak
nalezy unika¢ dtugotrwatego otwierania, ktére powoduje wzrost temperatury i obcigzenie agregatu.

Pétki rusztowe powlekane PVC mozna regulowaé w zaleznosci od wysokosci przechowywanych produktéw. Maksymalne
obcigzenie pojedynczej potki to 40 kg przy réwnomiernym roztozeniu ciezaru. Pojemniki GN 1/1 powinny by¢ rozmieszczone
tak, aby nie blokowaty przeptywu powietrza.

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni ze stali nierdzewnej nalezy wykonywac regularnie przy uzyciu tagodnych detergentéw
niesciernych, aby zachowa¢ estetyczny wyglad. Wnetrze komory wymaga okresowego mycia po odszronieniu. System
automatycznego odszraniania redukuje czestotliwos¢ tej czynnosci, jednak przy intensywnym uzytkowaniu warto kontrolowac
stan wnetrza co 2-3 miesigce.

Agregat boczny Danfoss wymaga dostepu powietrza do prawidtowej pracy. Nalezy zapewni¢ minimum 10 cm wolnej
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przestrzeni wokét obudowy agregatu i regularnie czysci¢ kratki wentylacyjne z kurzu. Zaleca sie corocz
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