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m— STOL MROZNICZY 417L 3-DRZWIOWY
YG-05256 YATO

* g —
Cena brutto 6 064,93 zi
Cena netto 4 930,84 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-05256
Kod producenta YG-05256
Kod EAN 5906083030246
Producent YATO

Opis produktu
Stét mrozniczy 3-drzwiowy YATO YG-05256 417L

|Profesjonalny stét mrozniczy z blatem roboczym i trzema komorami chtodniczymi o tgcznej pojemnosci 417 litréw. Konstrukcja
ze stali nierdzewnej SS201, agregat Danfoss 560W, zakres temperatur -18°C do -22°C.

JPojemnoé¢ komory 417 L
Liczba drzwi 3
\Wymiary 1795X700%950 mm

Temperatura pracy -18°C do -22°C

Charakterystyka stotu mrozniczego

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje i fatwos¢ utrzymania w
czystosci. Materiat spetnia wymagania sanitarne dla obiektéw gastronomicznych. Blat roboczy wyposazono w tylny rant o wysokosci
100 mm, ktéry zapobiega spadaniu produktéw i utatwia utrzymanie porzadku.

Agregat chtodniczy Danfoss 560W
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Boczny agregat marki Danfoss o mocy 560W wykorzystuje czynnik chtodniczy R290 (propan) - ekologiczny zamiennik freonéw.
Urzadzenie pracuje w 4 klasie klimatycznej, co oznacza przystosowanie do pracy w temperaturze otoczenia do 30°C przy wilgotnosci
wzglednej 55%. Chtodzenie wymuszone zapewnia rownomierny rozktad temperatury.

System automatycznego odszraniania
Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje konieczno$¢ recznego usuwania szronu z parownika. System cyklicznie podgrzewa

wymiennik ciepta, a powstata woda odprowadzana jest do tacki odparowania. Rozwigzanie zmniejsza naktad pracy zwigzany z
konserwacja i zapewnia stabilne parametry chtodzenia.

Elektroniczny sterownik Dixell
Panel sterowania marki Dixell z cyfrowym wysSwietlaczem temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie i regulacje warunkéw

przechowywania. Elektroniczny termostat reaguje szybciej niz rozwigzania mechaniczne, co przektada sie na mniejsze wahania
temperatury i nizsze zuzycie energii.

Specyfikacja techniczna

Model
Producent
Pojemnos¢ uzytkowa

Wymiary zewnetrzne (DxSxW)

Zakres temperatur
Liczba drzwi

Liczba potek

Nosnos¢ potki

Norma gastronomiczna
Materiat obudowy
Wysokos¢ rantu blatowego
Agregat chtodniczy
Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna
Sterownik

System odszraniania
Typ chtodzenia
Regulacja nézek
Zasilanie

Roczne zuzycie energii
Waga

YG-05256

YATO

417 litréw

1795 x 700 x 950 mm
-18°C do -22°C

3 (samozamykajace sie)

3 (po 1 na drzwi)

40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)
GN 1/1

Stal nierdzewna SS201

100 mm (tylny)

Danfoss 560W (boczny)
R290 (propan)

4 (do 30°C, 55% wilgotnosci)
Dixell (elektroniczny, wyswietlacz cyfrowy)
Automatyczny

Wymuszone

120-180 mm

220-240V ~50Hz

3103 kWh

159 kg
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Zastosowanie stotu mrozniczego

e Restauracje - przechowywanie mrozonych sktadnikéw przy stanowiskach przygotowawczych
¢ Pizzerie - sktadowanie mrozonych dodatkéw, ciast, mies i warzyw

e Bary i puby - magazynowanie mrozonych przekasek, frytek, lodéw

e Catering - organizacja przestrzeni chtodniczej podczas przygotowywania wiekszych zleceh

¢ Kuchnie hotelowe - wsparcie gtéwnych komér mrozniczych w strefach produkcyjnych

¢ Stotéwki i jadtodajnie - przechowywanie dziennych zapaséw mrozonek

¢ Lody i desery - sktadowanie produktéw wymagajgcych statej temperatury ponizej -18°C

o Zaktady przetwérstwa - magazynowanie poétproduktéw w pomieszczeniach produkcyjnych

Norma GN 1/1 i organizacja przestrzeni

Stét mrozniczy przystosowano do przechowywania pojemnikéw gastronomicznych w normie GN 1/1 (530%x325 mm). Kazda z
trzech komér chtodniczych wyposazona jest w jedna pétke rusztowa powlekang PVC, co zapewnia cyrkulacje powietrza wokot
przechowywanych produktéw. Nosnos$¢ pojedynczej pétki wynosi 40 kg przy réwnomiernym roztozeniu ciezaru.

Czynnik chtodniczy R290
Propan (R290) charakteryzuje sie niskim wspétczynnikiem GWP (Global Warming Potential) wynoszgcym 3, co czyni go jednym z
najbardziej ekologicznych czynnikéw chtodniczych. W poréwnaniu z freonami syntetycznymi (GWP od 1300 do 3900) ma znikomy

wptyw na efekt cieplarniany. R290 jest palny, dlatego agregat umieszczono w sposéb zapewniajgcy odpowiednig wentylacje i
bezpieczehstwo eksploatacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Regulowane nézki o zakresie 120-180 mm pozwalajg na wypoziomowanie stotu na nieréwnych powierzchniach i utatwiajg
sprzatanie pod urzadzeniem. Samozamykajgce sie drzwi z uchwytami minimalizujg ryzyko przypadkowego pozostawienia
komory otwartej, co mogtoby prowadzi¢ do wzrostu temperatury i zwiekszonego zuzycia energii.

Srednie roczne zuzycie energii na poziomie 3103 kWh wynika z pracy w niskich temperaturach i duzej pojemnosci urzadzenia.
Dla poréwnania - typowy stét chtodniczy (temperatura dodatnia) zuzywa okoto 1200-1800 kWh rocznie. Rzeczywiste zuzycie
energii zalezy od czestotliwosci otwierania drzwi, temperatury otoczenia i stopnia wypetnienia komér.

Klasa klimatyczna 4

Klasa klimatyczna 4 oznacza przystosowanie urzadzenia do pracy w temperaturze otoczenia od +16°C do +30°C przy wilgotnosci
wzglednej 55%. Przekroczenie tych parametréw moze prowadzi¢ do probleméw z utrzymaniem docelowej temperatury w komorze i
zwiekszonego zuzycia energii. W pomieszczeniach o wyzszej temperaturze zaleca sie zastosowanie klimatyzacji lub dodatkowe;j
wentylacji.

Stal nierdzewna SS201 zawiera wiekszy udziat manganu i mniejszy niklu niz popularniejsza stal SS304. Zapewnia
wystarczajgca odpornos¢ korozyjng w srodowisku gastronomicznym przy nizszym koszcie produkcji. Do codziennego
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czyszczenia zaleca sie stosowanie neutralnych detergentéw i miekkiej Sciereczki - unika¢ preparatéw Sciernych i narzedzi
mogacych zarysowad powierzchnie.
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