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Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

\Wymiary robocze 120x70%85 cm
IMateriat wykonania Stal SS201
INosnos¢ blatu 150 kg

System montazu Skrecany

Charakterystyka konstrukcji i materiatéw

wzmocnionym blatem zapewnia funkcjonalnos¢ i higiene pracy.

STOL PRZYS. SKt. Z POL.
120x70xH85+10cm YG-09032 YATO

563,52 zt

458,15 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09032

YG-09032

5906083005169

YATO

Stét przyscienny roboczy ze stali nierdzewnej 120x70 cm z p6tkg YATO YG-09032

Stof roboczy ze stali nierdzewnej SS201 w systemie skrecanym, przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach
gastronomicznych, zaktadach przetwérstwa spozywczego i pomieszczeniach technicznych. Konstrukcja z rantem tylnym i

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Materiat odporny na korozje i dziatanie Srodkéw czyszczacych, dopuszczony do kontaktu z zywnoscia. Gtadkie spawy i powierzchnie

utatwiajg dezynfekcje i utrzymanie standardéw sanitarnych w kuchniach komercyjnych.
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Wzmocniony blat roboczy 0,8 mm

Blat stalowy grubosci 0,8 mm wzmocniony od spodu ptyta laminowang 20 mm. Warstwa drewniana usztywnia konstrukcje, ttumi
dZwieki podczas pracy i zwieksza odpornos¢ na wilgo¢. Nosnos¢ do 150 kg pozwala na ustawienie ciezkiego sprzetu.

Rant tylny 100 mm

Pionowa krawedz przy tylnej czesci blatu zapobiega spadaniu produktéw i narzedzi za stét po przystawieniu do Sciany. Rozwigzanie
zwieksza bezpieczenstwo pracy i utatwia utrzymanie czystosci w trudno dostepnych miejscach.

System skrecany z szybkim montazem

Elementy dostarczane w kompaktowym opakowaniu wymagaja samodzielnego ztozenia. Konstrukcja skrecana obniza koszty
transportu, utatwia magazynowanie i pozwala na szybki montaz bez specjalistycznych narzedzi przy zachowaniu stabilnosci.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09032

Producent YATO

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) 1200 x 700 x 850 mm
Wysokos$¢ rantu tylnego 100 mm

Materiat blatu i korpusu Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Nosnos¢ blatu 150 kg

Pétka dolna Tak, nosnos¢ 35 kg
Regulacja ndg +15 mm

Profil nég Okragty
Zabezpieczenie podtogi Podktadki plastikowe
System montazu Skrecany

Zastosowanie w gastronomii i przemysle

e Stanowiska przygotowawcze w kuchniach restauracyjnych i hotelowych
¢ Linie produkcyjne w zaktadach przetwérstwa spozywczego

¢ Pomieszczenia pomocnicze w cateringach i stotéwkach

e Zaplecza baréw, kawiarni i punktéw gastronomicznych

e Laboratoria spozywcze wymagajace sterylnych powierzchni

e Pomieszczenia techniczne w obiektach medycznych
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e Warsztaty i pomieszczenia gospodarcze
Regulacja wysokosci i stabilizacja

Nogi z regulacjg £15 mm kompensuja nieréwnosci podtoza do 30 mm rdznicy. Funkcja przydatna w starszych obiektach z
nierédwnymi posadzkami. Podktadki plastikowe chronig powierzchnie przed zarysowaniem i ttumig wibracje podczas pracy.

Montaz i przechowywanie

Stét dostarczany w formie zestawu elementéw do samodzielnego montazu. Wszystkie czesci mieszczg sie w kompaktowym
kartonie, co obniza koszty logistyczne i utatwia transport na wyzsze kondygnacje. Proces sktadania nie wymaga
specjalistycznych narzedzi - wystarczy podstawowy zestaw kluczy imbusowych.

System skrecany umozliwia réwniez demontaz przy zmianie lokalizacji lub reorganizacji przestrzeni. Potgczenia Srubowe

zapewniajg sztywnos¢ poréwnywalng z konstrukcjami spawanymi, przy zachowaniu mozliwosci rozbioru.
Pétka dolna do organizacji przestrzeni

Dodatkowy poziom przechowywania o nosnosci 35 kg pozwala na sktadowanie pojemnikéw, naczyn lub drobnego sprzetu.
Rozwigzanie zwieksza efektywnos¢ wykorzystania przestrzeni roboczej i skraca czas dostepu do czesto uzywanych przedmiotéw.

Konserwacja powierzchni stalowych

Stal nierdzewna SS201 wymaga regularnego czyszczenia Srodkami przeznaczonymi do gastronomii. Nalezy unika¢ preparatéw
zawierajgcych chlor w wysokim stezeniu, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywng stali. Po myciu zaleca sie wytarcie
powierzchni do sucha, aby zapobiec powstawaniu zaciekéw wapiennych.

Spawane potaczenia nalezy kontrolowa¢ pod kagtem gromadzenia sie zanieczyszczen. Regularne czyszczenie szczelin
przedtuza trwatos¢ konstrukgji i utrzymuje standardy higieniczne wymagane w obiektach gastronomicznych i medycznych.

Produkty uzupetniajgce

Do stotéw roboczych ze stali nierdzewnej: deski do krojenia z polietylenu w wymiarach dopasowanych do blatu, uchwyty na
reczniki papierowe, pojemniki GN do organizacji sktadnikéw, zestawy czyszczgce do stali nierdzewne;.
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