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— STOL PRZYS. SKt. Z POL.
140x60xH85+10cm YG-09023 YATO

Cena brutto 547,84 zt

Cena netto 445,40 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09023

Kod producenta YG-09023

Kod EAN 5906083005114

Producent YATO

Opis produktu
Stét przyscienny sktadany z pétkg YATO YG-09023 140x60x85 cm

Stof roboczy ze stali nierdzewnej SS201 przeznaczony do zastosowan gastronomicznych. Model sktadany z systemem
skrecania, wyposazony w pétke dolng i rant tylny o wysokosci 100 mm.

\Wymiary robocze 140x60%85 cm
Nosnos¢ blatu 150 kg
Materiat Stal SS201

Grubos$¢ blachy 0,8 mm

Charakterystyka stotu gastronomicznego ze stali nierdzewnej

Konstrukcja sktadana z systemem skrecania

Stoét dostarczany w formie zestawu do montazu, co redukuje gabaryty opakowania i koszty transportu. Proces sktadania wymaga
podstawowych narzedzi i zajmuje kilkanascie minut. Po zmontowaniu konstrukcja zapewnia sztywnos$¢ poréwnywalng z modelami
spawanymi.
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Blat wzmocniony ptyta laminowana 20 mm

Pod blacha stalowa zamontowana jest ptyta drewniana o grubosci 20 mm, ktéra usztywnia powierzchnie robocza, wygtusza dzwieki

podczas pracy oraz zwieksza odpornos¢ na ugiecia. Plyta laminowana jest odporna na wilgo¢, co ma znaczenie w $rodowisku

kuchennym.

Rant tylny 100 mm

Pionowa krawedz z tytu blatu zapobiega wpadaniu resztek zywnosci i ptynéw za stét podczas ustawiania przy Scianie. Rozwigzanie to

utatwia utrzymanie higieny w kuchni i eliminuje trudno dostepne przestrzenie wymagajace czyszczenia.

Regulowane nogi z profilami okragtymi

Nogi wyposazone w regulatory wysokosci w zakresie £15 mm, co umozliwia wypoziomowanie stotu na nieréwnych posadzkach.

Podktadki plastikowe zabezpieczajg powierzchnie podtogi przed zarysowaniem i redukujg hatas podczas przesuwania.

Specyfikacja techniczna stotu YATO YG-09023

Model

Producent

Wymiary (szer. x gt. X wys.)
Materiat konstrukcji
Grubos¢ blachy blatu
Wzmocnienie blatu
Wysokos$¢ rantu tylnego
Nos$nos¢ blatu

Nosnos¢ potki dolnej
Regulacja wysokosci nég
Typ montazu

YG-09023

YATO

1400 x 600 x 850 mm
Stal nierdzewna SS201
0,8 mm

Ptyta laminowana 20 mm
100 mm

150 kg

35 kg

+15 mm

Sktadany (system skrecania)

Zastosowanie stotu ze stali nierdzewnej w gastronomii

e Przygotowanie potraw w kuchniach restauracyjnych i hotelowych

e Stanowisko robocze w cateringach i zaktadach zywienia zbiorowego

e Powierzchnia do krojenia i obrébki wstepnej produktéw

e Stét pomocniczy przy urzadzeniach cieplnych (piece, kuchnie)

¢ Stacja pakowania i przygotowania zamdéwien w dark kitchen

e Blat roboczy w barach, kawiarniach i punktach gastronomicznych

¢ Stanowisko w laboratoriach spozywczych i zaktadach przetwoérstwa
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e Powierzchnia montazowa w pomieszczeniach technicznych

Stal nierdzewna SS201 w gastronomii

Oznaczenie S5201 odnosi sie do stali nierdzewnej z serii 200, zawierajacej mangan i azot zamiast czesci niklu. Materiat ten zapewnia
odpornos¢ na korozje w srodowisku kuchennym, jest tatwy w czyszczeniu i spetnia wymagania sanitarne dla powierzchni
kontaktujgcych sie z zywnoscia. Stal SS201 stanowi ekonomiczng alternatywe dla popularnej stali 304, zachowujgc wtasciwosci
uzytkowe wystarczajgce do zastosowan gastronomicznych.

Konserwacja i utrzymanie stotu ze stali nierdzewnej

Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ regularnie srodkami przeznaczonymi do tego typu materiatéw. Unikac
preparatéw zawierajacych chlor i Sciernych past, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywna stali. Po umyciu wytrze¢
powierzchnie do sucha, aby zapobiec powstawaniu nalotéw wapiennych.

Potgczenia spawane i miejsca montazu skrecanego sprawdza¢ okresowo pod katem stabilnosci. W przypadku poluzowania
dokreci¢ elementy ztgczne. Regulatory nég smarowac raz na kilka miesiecy, aby zachowaty ptynnos¢ regulacji.

Pétke dolng oprézniac i czysci¢ minimum raz w tygodniu. Unika¢ sktadowania mokrych przedmiotéw bezposrednio na
powierzchni stali przez dtuzszy czas. Rant tylny czysci¢ szczegdlnie starannie, poniewaz gromadzg sie tam resztki zywnosci.

Produkty uzupetniajgce
Do stotéw gastronomicznych ze stali nierdzewnej: deski do krojenia z polietylenu HDPE, pojemniki GN ze stali nierdzewnej,

uchwyty na reczniki papierowe, zestawy narzedzi kuchennych ze stali, maty antyposlizgowe pod sprzet AGD, $rodki do

czyszczenia stali nierdzewnej.
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