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— STOL PRZYS. SKt. Z POL.
140x70xH85+10cm YG-09033 YATO

Cena brutto 615,80 zt

Cena netto 500,65 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09033

Kod producenta YG-09033

Kod EAN 5906083005176

Producent YATO

Opis produktu

Stét roboczy przyscienny sktadany z pétkg 140x70x85 cm YATO YG-09033

Stét roboczy gastronomiczny ze stali nierdzewnej SS201 z systemem skrecanym, rantem tylnym 100 mm i regulowanymi
Inogami. Konstrukcja wzmocniona ptytg laminowang, z dolng pétka roboczg.

\Wymiary robocze 140x70x85 cm
[Nosnos¢ blatu 150 kg
IMateriat Stal SS201

Grubos¢ blachy 0,8 mm

Charakterystyka stotu roboczego gastronomicznego

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Stal SS201 to materiat przeznaczony do intensywnej eksploatacji w kuchniach profesjonalnych. Gtadkie powierzchnie i spawane
potaczenia zapewniaja tatwos¢ utrzymania higieny zgodnie z normami HACCP. Materiat odporny na korozje w Srodowisku wilgotnym.
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Wzmocniony blat z ptyta laminowana 20 mm
Blat ze stali 0,8 mm wzmocniony od spodu ptyta laminowang grubosci 20 mm. Rozwigzanie usztywnia konstrukcje, wygtusza

wibracje podczas pracy i zwieksza odpornos¢ na wilgoc. Profil wzmacniajacy dodatkowo zabezpiecza przed odksztatceniem przy
obcigzeniu do 150 kg.

Rant tylny 100 mm

Pionowy rant o wysokosci 100 mm przy tylnej krawedzi blatu. Rozwigzanie zapobiega wpadaniu resztek zywnosci, ptynéw i drobnych
przedmiotéw za stét przy ustawieniu przysciennym. Utatwia utrzymanie czystosci w trudno dostepnych miejscach.

System skrecany — transport i montaz

Stoét dostarczany w formie zestawu do montazu. Kompaktowe opakowanie obniza koszty transportu i magazynowania. Montaz nie
wymaga specjalistycznych narzedzi — elementy taczone $rubami zapewniajg stabilnos$é poréwnywalng z konstrukcjg spawana.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Wymiary (szer. x gteb. x wys.)
Materiat

Grubos¢ blachy blatu
Wzmocnienie blatu
Wysokos$¢ rantu tylnego
Nos$nos¢ blatu

Nosnos¢ potki dolnej
Regulacja wysokosci nég
Profil nég

Typ konstrukgji

YG-09033

YATO

1400 x 700 x 850 mm

Stal nierdzewna SS201

0,8 mm

Ptyta laminowana 20 mm

100 mm

150 kg

35 kg

+15 mm

Okragty z podktadkami ochronnymi
Skrecana (do samodzielnego montazu)

Zastosowanie stotu roboczego gastronomicznego

e Przygotowanie potraw w kuchniach restauracyjnych i hotelowych
e Stanowiska do obrébki warzyw, miesa i pieczywa

* Kuchnie cateringowe i zaktady produkcji zywnosci

e Zaplecza baréw, pizzerii i lokali fast food

¢ Kuchnie przemystowe w szpitalach, szkotach, stotéwkach

¢ Pomieszczenia magazynowe do sktadowania naczyn i sprzetu
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e Laboratoria spozywcze wymagajgce powierzchni stalowych
e Warsztaty gastronomiczne i szkoty kulinarne

Konstrukcja i funkcjonalnos¢

Regulowane nogi z okragtego profilu
Nogi wykonane z okragtych profili stalowych z mozliwoscia regulacji wysokosci w zakresie +15 mm. Funkcja pozwala wypoziomowac¢

stét na nieréwnych podtozach, co zapobiega chwianiu sie konstrukcji podczas pracy. Podktadki z tworzywa sztucznego na konhcach
ndg chronig posadzki przed zarysowaniem i zapewniajg stabilnos¢.

Pétka dolna robocza
Dodatkowa pétka montowana ponizej blatu roboczego. Nosnos¢ 35 kg umozliwia przechowywanie naczyn, pojemnikéw

gastronomicznych, drobnego sprzetu kuchennego. Rozwigzanie zwieksza funkcjonalnos¢ stanowiska pracy poprzez wykorzystanie
przestrzeni pionowe;.

Spawane potaczenia elementéw konstrukcji eliminujg szpary, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie zanieczyszczenia. Gtadkie
powierzchnie bez ostrych krawedzi utatwiajg czyszczenie i dezynfekcje zgodnie z wymaganiami sanitarnymi w gastronomii.

Montaz i transport

Stoét dostarczany w kompaktowym opakowaniu zawierajacym blat, nogi, pétke oraz elementy ztgczne. Montaz polega na
skreceniu poszczegdlnych czesci za pomoca Srub — nie wymaga spawania ani specjalistycznych narzedzi. Instrukcja montazu
dotgczona do zestawu.

System skrecany obniza koszty transportu w poréwnaniu z konstrukcjami spawanymi. Mniejsza objetos¢ opakowania utatwia
magazynowanie i transport na wyzsze kondygnacje. Po zmontowaniu stét osigga sztywnos¢ i stabilnos¢ poréwnywalng z
konstrukcja jednolita.

Sprawdzenie przed montazem

Przed przystapieniem do montazu nalezy sprawdzi¢ kompletnos¢ elementéw zgodnie z lista pakowa. Upewnic sie, ze powierzchnie

stalowe nie posiadajg uszkodzeh mechanicznych. Montaz przeprowadzac¢ na ptaskiej powierzchni, aby unikng¢ naprezeh w
konstrukcji.

Utrzymanie i konserwacja

Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ codziennie Srodkami przeznaczonymi do czyszczenia stali. Unika¢ preparatéw
zawierajgcych chlor, ktére mogga uszkodzi¢ warstwe pasywna stali SS201. Stosowac Sciereczki z mikrofibry lub miekkie gabki
— szczotki druciane pozostawiajg rysy.
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Po umyciu wytrze¢ powierzchnie do sucha, aby zapobiec powstawaniu plam wodnych. Regularne czyszczenie zapobiega
osadzaniu sie ttuszczu i kamienia wapiennego, ktére moga prowadzi¢ do korozji powierzchniowej.

Sprawdzac okresowo stabilno$¢ potaczen srubowych — w warunkach intensywnej eksploatacji mogg wymagac dokrecenia.
Kontrolowa¢ stan podktadek ochronnych na nogach — wymieni¢ w przypadku uszkodzenia, aby nie zarysowac posadzki.

Produkty powigzane

Do stotu roboczego mozna dobra¢ zlewozmywaki ze stali nierdzewnej, regaty magazynowe, wézki transportowe oraz akcesoria
gastronomiczne takie jak deski do krojenia, pojemniki GN i organizery na narzedzia kuchenne.
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