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— STOL PRZYS. SKt. Z POL.
150x70xH85+10cm YG-09034 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Icm

\Wymiary robocze 150x70%85 cm
|Materiat blatu Stal SS201, 0,8 mm
INognos¢ blatu do 150 kg

Typ konstrukcji Skrecana z pétka

641,94 zt

521,90 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09034

YG-09034

5906083005183

YATO

Stét przyscienny sktadany z pétkg YATO YG-09034 - stal nierdzewna SS201, 150x70

Stof roboczy ze stali nierdzewnej SS201 przeznaczony do profesjonalnych kuchni gastronomicznych. Konstrukcja skrecana
Jutatwia transport i magazynowanie, a system regulacji nég zapewnia stabilno$¢ na nieréwnych powierzchniach.

Charakterystyka stotu gastronomicznego YATO YG-09034

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Materiat blatu SS201 to stal odporna na korozje, dostosowana do kontaktu z zywnosciag. Grubos¢ blachy 0,8 mm z profilami
wzmachiajgcymi zapewnia sztywnos$¢ powierzchni roboczej przy zachowaniu relatywnie niskiej wagi konstrukcji. Gtadka powierzchnia

utatwia czyszczenie i utrzymanie higieny.
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Wzmocnienie blatu ptyta laminowana 20 mm

Warstwa drewna laminowanego pod blatem stalowym petni trzy funkcje: usztywnia blat, wygtusza dZzwieki uderzajgcych naczyn oraz

chroni przed wilgocia. Dzieki temu potgczeniu blat wytrzymuje obcigzenie do 150 kg bez ugiecia, co odpowiada potrzebom

intensywnej pracy kuchennej.

Rant tylny 100 mm i pétka dolna

Podniesiona krawedz z tytu stotu zapobiega spadaniu resztek jedzenia za mebel przy ustawieniu przysciennym. Pétka dolna o

nosnosci 35 kg stuzy do przechowywania podrecznego sprzetu, naczyn lub zapaséw, zwiekszajgc funkcjonalnosé przestrzeni roboczej

bez zajmowania dodatkowego miejsca.

System skrecany - transport i montaz

Stét dostarczany jest w rozmontowanej formie w kompaktowym kartonie. Montaz polega na skreceniu nég z blatem za pomoca

standardowych narzedzi - proces trwa kilka minut. Rozwigzanie obniza koszty transportu i utatwia magazynowanie, zachowujgc przy

tym petng stabilnos$¢ po ztozeniu.

Specyfikacja techniczna

Model

Producent

Wymiary blatu (szer. x gteb. x wys.)
Regulacja wysokosci nég
Materiat blatu

Grubos¢ blachy blatu
Wzmocnienie blatu
Wysokos$¢ rantu tylnego
Nos$nos¢ blatu

Nos$nos¢ pétki dolnej
Profil nég

Typ konstrukgji
Zabezpieczenie podtogi

Zastosowanie stotu ze stali nierdzewnej

YG-09034

YATO

150 x 70 x 85 cm
+15 mm

Stal nierdzewna SS201
0,8 mm

Ptyta laminowana 20 mm
100 mm

do 150 kg

do 35 kg

Okragty z regulacja
Skrecana

Podktadki plastikowe

e Przygotowanie potraw w kuchniach restauracyjnych i hotelowych

¢ Stanowisko do krojenia i obrébki wstepnej produktéw spozywczych
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¢ Montaz urzadzen gastronomicznych (krajalnice, wilki, roboty)

e Powierzchnia robocza w cukierniach i piekarnich

¢ Stanowisko pakowania i wydawania positkéw w cateringach

¢ Pomocniczy stét roboczy w kuchniach zaktadowych i szpitalnych
¢ Miejsce sktadowania naczyn i pojemnikéw gastronomicznych

e Stét do pracy w laboratoriach spozywczych

Montaz i regulacja poziomu

Regulowane nogi - stabilnos¢ na kazdej powierzchni

Okragte profile nég wyposazono w mechanizm regulacji wysokosci w zakresie £15 mm. Umozliwia to wypoziomowanie blatu
roboczego nawet na nieréwnych posadzkach, co jest typowe w starszych obiektach gastronomicznych. Plastikowe podktadki na
koncach nég chronia podtoge przed zarysowaniem i zapobiegaja przemieszczaniu sie stotu podczas pracy.

Potaczenia spawane elementdw konstrukcji sa wykonane starannie, bez ostrych krawedzi i nieréwnosci. Utatwia to czyszczenie
i zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczeh w szczelinach. Gtadka powierzchnia blatu pozwala na szybkie usuwanie plam i
resztek zywnosci, co jest kluczowe w warunkach intensywnej eksploatacji gastronomicznej.

Konserwacja stali nierdzewnej SS201
Stal SS201 wymaga regularnego czyszczenia srodkami przeznaczonymi do powierzchni gastronomicznych. Nalezy unika¢ preparatéw

zawierajgcych chlor, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywna stali. Po umyciu powierzchnie warto wytrze¢ do sucha, aby zapobiec
powstawaniu zaciekéw wodnych. Przy wtasciwej konserwacji stét zachowuje estetyczny wyglad przez lata uzytkowania.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia kuchni gastronomicznej warto rozwazy¢ rowniez: zlewozmywaki ze stali nierdzewnej, regaty
magazynowe ze stali, wézki transportowe do naczyn, stoty chtodnicze oraz szafki na naczynia ze stali SS201.
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