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— STOL PRZYS. SKt. Z POL.
160x60xH85+10cm YG-09025 YATO

Cena brutto 589,16 zt

Cena netto 478,99 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09025

Kod producenta YG-09025

Kod EAN 5906083005138

Producent YATO

Opis produktu
Stét przyscienny sktadany z pétkg 160x60x85 cm YATO YG-09025

Stot roboczy ze stali nierdzewnej SS201 przeznaczony do pomieszczen gastronomicznych. Konstrukcja skrecana z rantem
Itylnym i regulowanymi nogami zapewnia stabilnos¢ oraz tatwos¢ transportu i montazu.

\Wymiary 160xX60%x85 cm
INosnos¢ blatu 150 kg
IMateriat Stal SS201

Typ montazu Skrecany

Charakterystyka stotu gastronomicznego YATO

Stal nierdzewna SS201 do gastronomii

Materiat odporny na korozje i wilgo¢, przystosowany do kontaktu z zywnoscia. Blat wykonany z blachy o grubosci 0,8 mm z profilami
wzmacniajgcymi oraz ptyta laminowang 20 mm od spodu, co eliminuje drgania i zwieksza sztywnos¢ konstrukgji.

Rant tylny 100 mm
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Zabezpieczenie przed wpadaniem resztek zywnosci i ptyndéw za stét przy ustawieniu przysciennym. Utatwia utrzymanie higieny w
kuchni oraz chroni Sciane przed zabrudzeniami podczas intensywnej pracy.

Pétka dolna z nosnoscia 35 kg

Dodatkowa przestrzen do przechowywania naczyn, pojemnikéw lub drobnego sprzetu kuchennego. Pozwala efektywnie
zagospodarowac przestrzen robocza bez koniecznosci dodatkowych regatéw.

Regulowane nogi z podktadkami

Regulacja wysokosci 15 mm umozliwia wypoziomowanie stotu na nieréwnych posadzkach. Plastikowe podktadki chronig podtoge
przed zarysowaniem i ttumig dZwieki podczas pracy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09025

Producent YATO

Szerokos¢ 1600 mm

Gtebokos¢ 600 mm

Wysokos¢ 850 mm (regulacja £15 mm)
Materiat Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Wysokos$¢ rantu tylnego 100 mm

Nos$nos¢ blatu 150 kg

Nosnos¢ poétki dolnej 35 kg

Typ konstrukgji Skrecana

Profil nég Okragty z regulacja

Zastosowanie stotu przysciennego

e Restauracje i bary jako stanowisko przygotowawcze
¢ Kuchnie hotelowe do obrébki wstepnej produktéw

e Zaktady gastronomiczne produkcyjne

e Catering i kuchnie eventowe

» Stotéwki zaktadowe i szkolne

e Piekarnie i cukiernie jako blat roboczy

e Punkty gastronomiczne w galeriach handlowych

e Magazyny zywnosci jako stanowisko pakowania
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System skrecany — transport i montaz
Stét dostarczany w kompaktowym opakowaniu, co obniza koszty transportu i utatwia magazynowanie. Montaz nie wymaga

specjalistycznych narzedzi — wszystkie elementy tgcza sie za pomoca srub. Konstrukcja po ztozeniu zapewnia petng stabilnos¢ i
sztywnos¢ poréwnywalng ze stotami spawanymi.

Uzytkowanie i konserwacja

Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy regularnie czysci¢ srodkami przeznaczonymi do gastronomii, unikajac preparatéw z
chlorem, ktére mogg uszkodzi¢ warstwe pasywna stali SS5201. Spawane potaczenia oraz gtadka struktura blatu utatwiajg
usuwanie zabrudzen i eliminujg miejsca trudnodostepne, w ktérych mogtyby gromadzi¢ sie bakterie.

Przed pierwszym uzyciem warto sprawdzi¢ dokrecenie wszystkich potgczen srubowych. Regulacje ndg przeprowadza sie za
pomoca mechanizmu wbudowanego w dolng czes¢ profili — wystarczy obrécic¢ stopke, aby wypoziomowac blat. Plastikowe
podktadki mozna wymieni¢ w razie zuzycia, co przedtuza zywotnos¢ stotu i chroni podtoze.

Produkty powigzane

Do stotéw gastronomicznych ze stali nierdzewnej poleca sie regaty magazynowe z tej samej serii, zlewozmywaki przemystowe
oraz blaty robocze o réznych wymiarach, ktére pozwalaja na stworzenie spdéjnej linii technologicznej w kuchni.
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