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STOL PRZYS. SKt. Z POL. 80x60xH85+10cm
YG-09020 YATO

Cena brutto 459,48 zt

Cena netto 373,56 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09020

Kod producenta YG-09020

Kod EAN 5906083005077

Producent YATO

Opis produktu

Stét roboczy przyscienny ze stali nierdzewnej YATO YG-09020

Stét roboczy sktadany z pétka magazynowa, przeznaczony do zastosowan gastronomicznych i przemystowych. Konstrukcja ze

stali nierdzewnej SS201 z wzmocnionym blatem i systemem szybkiego montazu.
\Wymiary robocze 8060 cm

Wysokosé¢ 85 ¢cm (+10 cm rant)

Nosnos¢ blatu 150 kg

Materiat Stal SS5201

Charakterystyka konstrukcji stotu gastronomicznego

Wzmocniony blat roboczy

Blat wykonany z blachy stalowej o grubosci 0,8 mm z profilami wzmacniajacymi oraz warstwa laminowanej ptyty drewnianej 20 mm
od spodu. Rozwigzanie usztywnia konstrukcje, wygtusza dZzwieki i zapewnia odpornos¢ na wilgo¢ w warunkach intensywnej
eksploatacji.
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Rant ochronny 100 mm

Tylna krawedz blatu wyposazona w pionowy rant o wysokosci 100 mm. Zabezpiecza przed wpadaniem resztek produktéw za stét
przy ustawieniu przysciennym, co zwieksza higiene stanowiska pracy i utatwia utrzymanie czystosci.

System sktadany z szybkim montazem

Konstrukcja skrecana dostarczona w kompaktowym opakowaniu. Montaz wymaga podstawowych narzedzi i zajmuje kilkanascie
minut. Rozwigzanie obniza koszty transportu i magazynowania przy zachowaniu stabilno$ci konstrukcji po ztozeniu.

Regulowane nogi z ochrona podtogi

Nogi z profili rurowych z regulacjg wysokosci =15 mm. Umozliwia wypoziomowanie stotu na nieréwnych powierzchniach. Podktadki z
tworzywa zabezpieczajg podtoge przed zarysowaniem i ttumia wibracje.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09020

Producent YATO

Wymiary blatu (szer. x gt.) 800 x 600 mm
Wysokos$¢ robocza 850 mm

Wysokos$¢ rantu tylnego 100 mm

Materiat konstrukcji Stal nierdzewna SS201
Grubos¢ blachy blatu 0,8 mm

Wzmocnienie blatu Ptyta laminowana 20 mm
Nosnos¢ blatu 150 kg

Nos$nos¢ poétki dolnej 35 kg

Regulacja wysokosci ndg +15 mm

Typ montazu Konstrukcja skrecana

Zastosowanie stotu ze stali nierdzewnej

e Stanowiska przygotowawcze w kuchniach restauracyjnych
e Linie produkcyjne w zaktadach gastronomicznych

e Zaplecza baréw i punktéw gastronomicznych

e Pomieszczenia magazynowe z wymaganiami higienicznymi
¢ Stanowiska pakowania w przemysle spozywczym

e Laboratoria i pomieszczenia techniczne
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¢ Warsztaty wymagajace odpornosci na wilgo¢
e Stacje mycia i przygotowania naczyh

Uzytkowanie i konserwacja

Montaz konstrukcji

Elementy stotu taczy sie za pomoca Srub zgodnie z instrukcja. Przed rozpoczeciem eksploatacji nalezy sprawdzi¢ dokrecenie
wszystkich potaczen i wypoziomowac stét za pomoca regulowanych nég. Po pierwszym tygodniu uzytkowania zaleca sie kontrole
dokrecenia $rub.

Czyszczenie stali nierdzewnej SS201

Powierzchnie czysci sie cieptg woda z dodatkiem neutralnych detergentéw. Nalezy unika¢ preparatéw zawierajacych chlor i Sciernych
gabek, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywna stali. Po umyciu powierzchnie wyciera sie do sucha miekkga Sciereczka.

Rozmieszczenie obciazenia

Maksymalne obcigzenie blatu 150 kg nalezy rozktadac¢ réwnomiernie na catej powierzchni. Pétka dolna o no$nosci 35 kg
przeznaczona jest do przechowywania Izejszego wyposazenia. Nie wolno przecigza¢ poszczegélnych elementéw ani stosowac
uderzen punktowych.

Stal nierdzewna SS201 w gastronomii

Stal SS201 nalezy do grupy stali austenitycznych z obnizong zawartosciag niklu, co czyni ja ekonomiczng alternatywa dla stali
SS304. Charakteryzuje sie odpornoscia na korozje w warunkach typowych dla gastronomii, fatwoscig czyszczenia i zgodnoscia
z wymogami sanitarnymi. Spawane potaczenia i gtadkie powierzchnie eliminujg miejsca trudnodostepne dla czyszczenia, co
ma znaczenie w obiektach podlegajacych kontroli sanepidu.
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