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“ SUSZARKA SPOZYWCZA 5 SIT, 420-500W
68270 LUND

E ,3 Cena brutto 145,32 zt

Cena netto 118,15 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy 68270

Kod producenta 68270

Kod EAN 5906083055157
Producent Lund

Opis produktu

Suszarka spozywcza Lund 68270 - 5 sit, 420-500W

Elektryczna suszarka do zywnosci z systemem réwnomiernej cyrkulacji powietrza i ptynng regulacjg temperatury. Urzadzenie

przeznaczone do suszenia owocéw, warzyw, grzybdéw, ziét oraz mies w warunkach domowych.
IMoc silnika 420-500W

JLiczba sit 5 poziomdéw

Zakres temperatury 35-70°C

JPowierzchnia sita 31 X 29,5 cm

Charakterystyka techniczna suszarki Lund 68270

Silnik 420-500W z zabezpieczeniem termicznym

Moc w zakresie 420-500W zapewnia efektywng cyrkulacje powietrza przy zachowaniu umiarkowanego zuzycia energii.
Zabezpieczenie przed przegrzaniem automatycznie wytgcza urzadzenie w przypadku zbyt wysokiej temperatury silnika, co wydtuza

zywotnos$¢ suszarki.
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Piynna regulacja temperatury 35-70°C

Zakres temperatur umozliwia dostosowanie warunkéw suszenia do rodzaju produktu: nizsze temperatury (35-45°C) dla ziét i

delikatnych owocéw, wyzsze (60-70°C) dla warzyw korzeniowych i grzybéw. Ptynna regulacja pozwala precyzyjnie ustawi¢ optymalna

wartos¢ dla danego produktu.

System dwustronnych sit z regulacja wysokosci

Kazde z 5 sit mozna ustawi¢ na wysokos¢ 2 cm lub 4 cm, co pozwala dostosowaé przestrzen do grubosci produktéw. Powierzchnia 31

X 29,5 cm na poziom zapewnia tgczng pojemnosc robocza okoto 4500 cm? przy petnym obcigzeniu.

Obudowa ze stali nierdzewnej

Konstrukcja z stali nierdzewnej zwieksza odpornos¢ na korozje i utatwia czyszczenie. Materiat nie wchodzi w reakcje z produktami

spozywczymi i zachowuje stabilno$¢ przy dtugotrwatej pracy w podwyzszonych temperaturach.

Specyfikacja techniczna

Model

Moc znamionowa

Napiecie zasilania

Liczba sit

Wymiary pojedynczego sita

Regulacja wysokosci sita

Zakres regulacji temperatury

Materiat obudowy

Wymiary maksymalne (dt. x szer. x wys.)
Wymiary minimalne (df. x szer. x wys.)
Dtugos¢ przewodu zasilajacego
Dodatkowe zabezpieczenia

Zastosowanie suszarki spozywczej

Lund 68270

420-500W

220-240V AC, 50-60Hz

5 + pokrywka
31x29,5cm

2 cm /4 cm (dwustronne)
35°C - 70°C (ptynna)

Stal nierdzewna
34x31x32cm

34 x31x25cm

120 cm

Ochrona silnika przed przegrzaniem, antyposlizgowe nézki

e Suszenie owocow: jabtka, gruszki, sliwki, banany, truskawki, jagody, winogrona

e Suszenie warzyw: pomidory, marchew, papryka, cebula, buraki, cukinia

e Suszenie grzybow lesnych i uprawnych

e Suszenie ziét kulinarnych: bazylia, oregano, tymianek, rozmaryn, pietruszka

e Przygotowywanie suszu do herbat ziotowych i kwiatowych
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e Suszenie mies i ryb (w zaleznosci od wymagan sanitarnych)
¢ Produkcja chipséw warzywnych i owocowych
¢ Konserwacja ptatkéw kwiatowych do celéw dekoracyjnych

Dobér temperatury suszenia

Ziotfa i kwiaty: 35-40°C | Owoce delikatne (jagody, truskawki): 40-50°C | Owoce twarde (jabtka, gruszki): 50-60°C | Warzywa i grzyby:
55-65°C | Miesa: 65-70°C. Czas suszenia zalezy od wilgotnosci produktu i grubosci plastréw.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ sita ciepta woda z detergentem i wysuszy¢. Produkty do suszenia nalezy pokroi¢ na
plastry o jednakowej grubosci (3-5 mm dla owocéw, 2-3 mm dla ziét), co zapewnia réwnomierne wysychanie.

System réwnomiernej cyrkulacji powietrza transportuje ciepto od dolnej jednostki grzejnej przez wszystkie poziomy. Zaleca sie
wymiane sit co 2-3 godziny (dolne na gérne) w przypadku produktéw o wysokiej zawartosci wody, aby wyréwnac

intensywnos¢ suszenia.

Antyposlizgowe ndézki stabilizujg urzadzenie podczas pracy. Przewdd zasilajgcy o dtugosci 120 cm umozliwia elastyczne
ustawienie suszarki w pomieszczeniu z dostepem do gniazdka elektrycznego.

Po zakonczeniu suszenia sita nalezy oczysci¢ z pozostatosci produktéw. Stal nierdzewna pozwala na mycie w zmywarce (jesli
producent nie okreslit inaczej w instrukcji). Obudowe czysci sie wilgotna Sciereczka po odtgczeniu od zasilania.

Przechowywanie wysuszonych produktéw

Suszone produkty nalezy przechowywac w szczelnych pojemnikach w suchym i ciemnym miejscu. Prawidlowo wysuszone warzywa i

owoce zachowujg wiasciwosci przez 6-12 miesiecy, ziota do 24 miesiecy.
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