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SUSZARKA SPOZYWCZA 6 SIT, 420-500W
68272 LUND

Cena brutto 364,94 zt

Cena netto 296,70 zt
Dostepnos¢ Dostepny od reki
Czas wysyiki natychmiast
Numer katalogowy 68272

Kod producenta 68272

Kod EAN 5906083055171
Producent Lund

Opis produktu

Suszarka spozywcza LUND 68272 - 6 sit ze stali nierdzewnej, 420-500W

Elektryczna suszarka do zywnosci z szeScioma sitami ze stali nierdzewnej, regulacjg temperatury w zakresie 35-70°C oraz
programowalnym timerem do 19,5 godziny. Urzgdzenie umozliwia domowe suszenie owocéw, grzybdéw, warzyw, ziét oraz
innych produktéw spozywczych przy zachowaniu wartosci odzywczych.

IMoc 420-500W

|Liczba sit 6 poziomoéw

Zakres temperatury 35-70°C

Timer 0,5-19,5h

Charakterystyka suszarki do zywnosci

Regulacja temperatury 35-70°C

Zakres temperatur pozwala dostosowac proces suszenia do rodzaju produktu. Nizsze temperatury (35-40°C) sprawdzajg sie przy
ziotach i delikatnych kwiatach, $rednie (45-55°C) przy owocach i warzywach, wyzsze (60-70°C) przy grzybch i miesie. Kontrola
temperatury zapobiega przesuszeniu i zachowuje sktadniki odzywcze.
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Timer z automatycznym wytaczeniem
Programowalny czas pracy od 30 minut do 19,5 godziny eliminuje koniecznos$¢ nadzoru procesu. Urzgdzenie wytacza sie

automatycznie po zakonczeniu cyklu, co zwieksza bezpieczenstwo uzytkowania i pozwala na suszenie nocne. Przydatne przy
produktach wymagajgcych dtugiego procesu odwadniania.

Sita ze stali nierdzewnej
Szes$¢ poziomdw z materiatu odpornego na korozje i kontakt z kwasami owocowymi. Stal nierdzewna nie wchodzi w reakcje

chemiczne z zywnoscia, tatwo sie myje i nie zatrzymuje zapachéw. Konstrukcja pozwala na jednoczesne suszenie réznych produktéw

lub wiekszych partii tego samego surowca.

Przezroczyste drzwi z kontrola procesu
Transparentna przednia $cianka umozliwia monitorowanie stopnia wysuszenia bez otwierania urzadzenia. Zachowanie zamknietej

komory zapewnia stabilne warunki termiczne i skraca czas suszenia. Pozwala oceni¢ moment, gdy produkt osiggnat pozgdang
konsystencje.

Specyfikacja techniczna

Model LUND 68272

Moc znamionowa 420-500W

Liczba sit 6

Materiat sit Stal nierdzewna

Zakres regulacji temperatury 35-70°C

Timer 0,5-19,5 godziny

Wymiary 34x45x31cm

Dodatkowe akcesoria Siatka do drobnych produktéw, tacka
Stabilizacja Antyposlizgowe nézki

Zastosowanie suszarki spozywczej

e Suszenie owocow sezonowych - jabtka, gruszki, $liwki, truskawki, wisnie na chipsy owocowe i przekaski
* Konserwacja grzybéw lesnych i uprawnych z zachowaniem aromatu i wartosci odzywczych

¢ Przygotowanie suszonych warzyw do zup, soséw i dan jednogarnkowych

e Suszenie zi6t kuchennych i leczniczych - bazylia, oregano, tymianek, mieta

Produkcja suszonego miesa (jerky) i ryb jako przekaski proteinowe;j
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¢ Konserwacja kwiatéw do dekoracji i potpourri
e Suszenie orzechdw i pestek po namoczeniu
¢ Przygotowanie sktadnikéw do herbat ziotowych i owocowych

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie produktow do suszenia

Produkty nalezy pokroi¢ na réwne plastry o grubosci 3-6 mm dla owocdw i warzyw, grzyby mozna suszy¢ w catosci lub w potéwkach.
Réwnomierna grubo$¢ zapewnia jednoczesne wysuszenie catej partii. Produkty rozktadac luzno, bez naktadania warstw, co umozliwia
swobodny przeptyw powietrza.

Czyszczenie suszarki

Sita ze stali nierdzewnej mozna my¢ recznie w cieptej wodzie z ptynem lub w zmywarce. Obudowe czysci¢ wilgotng szmatka po
odtgczeniu od zasilania. Doktadne osuszenie elementéw przed ztozeniem zapobiega powstawaniu plesni. Regularne czyszczenie
eliminuje zaschniete pozostatosci i zapobiega mieszaniu sie zapachéw.

Przechowywanie suszonych produktéow

Wysuszone produkty przechowywac¢ w szczelnych pojemnikach szklanych lub prézniowych workach w ciemnym, suchym miejscu.
Prawidtowo wysuszone owoce i warzywa zachowujg wiasciwosci do 12 miesiecy, ziota do 24 miesiecy. Sprawdzac okresowo stan
produktéw pod katem wilgoci i ewentualnej plesni.
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