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YG-05220 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

sterownik Dixell.

|Pojemnoé¢ komory 1200 litréw
\Wymiary 1340x810%x2010 mm
Zakres temperatur -2°C do +8°C

Agregat chtodniczy Danfoss 400W

Charakterystyka techniczna szafy chtodniczej

SZAFA CHLODNICZA 1200L 1340x810x2010

5 742,01 zt

4 668,30 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-05220

YG-05220

5906083030192

YATO

Szafa chtodnicza 2-drzwiowa YATO YG-05220 - 1200L

Profesjonalna szafa chtodnicza gastronomiczna z agregatem gérnym Danfoss, przeznaczona do przechowywania zywnosci w
temperaturze -2°C do +8°C. Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201, system automatycznego odszraniania i elektroniczny

Agregat gorny Danfoss 400W

Umieszczenie agregatu w gérnej czesci obudowy utatwia serwis i zapewnia lepsza cyrkulacje powietrza w komorze. Moc 400W
wystarcza do utrzymania stabilnej temperatury nawet przy czestym otwieraniu drzwi w warunkach gastronomicznych.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/szafa-chlodnicza-1200l-1340x810x2010-yg-05220-yato-p-15697.html

Czynnik chtodniczy R290 - klasa klimatyczna 4

Ekologiczny propan R290 zapewnia efektywne chtodzenie przy nizszym zuzyciu energii. Klasa klimatyczna 4 oznacza prace w
temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci 55%, co sprawdza sie w typowych kuchniach gastronomicznych.

Sterownik elektroniczny Dixell z wyswietlaczem

Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia biezgcy monitoring warunkéw przechowywania. Sterownik Dixell to standard w
profesjonalnym chtodnictwie, zapewniajacy precyzyjna regulacje i niezawodnos¢ pracy.

Automatyczne odszranianie

System automatycznego odszraniania eliminuje konieczno$¢ recznego usuwania szronu z parownika. Cykliczne odszranianie
zapobiega nadmiernemu narastaniu lodu, ktéry obniza efektywnos¢ chtodzenia i zwieksza zuzycie energii.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Zewnetrzna i wewnetrzna obudowa wykonana ze stali nierdzewnej S5201 zapewnia odpornos¢ na korozje i tatwos¢ utrzymania
higieny. Powierzchnia nie wchtania zapachéw i pozwala na szybkie mycie preparatami dezynfekcyjnymi.

Samozamykajace drzwi z zamkiem

Mechanizm samozamykania minimalizuje ryzyko pozostawienia szafy otwartej, co chroni przed stratami energii i pogorszeniem
warunkéw przechowywania. Zamek zabezpiecza zawartos¢ przed dostepem oséb nieupowaznionych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05220

Marka YATO

Pojemnos¢ komory 1200 litréw

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.) 1340 x 810 x 2010 mm
Zakres temperatur -2°C do +8°C

Agregat chtodniczy Danfoss 400W (gérny)

oferta wa?na 3 dni



Czynnik chtodniczy

Klasa klimatyczna
Sterownik temperatury
System chtodzenia
Odszranianie

Materiat obudowy

Liczba drzwi

Liczba potek

Typ pétek

Nosnos¢ potki
Kompatybilno$¢ pojemnikéw
Oswietlenie komory

No6zki regulowane

Zasilanie

Srednie roczne zuzycie energii

Zastosowanie w gastronomii

R290 (propan)

4 (do 30°C, 55% wilgotnosci)

Dixell z cyfrowym wysSwietlaczem

Obieg wymuszony wentylatorem
Automatyczne

Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i na zewnatrz)
2 (samozamykajgce z zamkiem)

6 (po 3 na drzwi)

Rusztowe powlekane PVC

40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)
GN 2/1

Tak

4 szt. ze stali nierdzewnej (120-180 mm)
220-240V ~50Hz

1716 kWh

e Restauracje - przechowywanie sktadnikéw do biezacej produkcji

e Bary i puby - sktadowanie napojéw, przekasek i produktéw kuchennych

¢ Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy, soséw i dodatkéw

e Cukiernie i piekarnie - sktadowanie kremdéw, nadzien i produktéw wymagajacych chtodzenia

¢ Hotele - zaplecze kuchni hotelowych i punktéw $niadaniowych

¢ Catering - magazynowanie produktéw do przygotowania positkéw

e Sklepy spozywcze - ekspozycja i przechowywanie produktéw chtodniczych

* Stotéwki zaktadowe - zaplecze do przechowywania sktadnikéw

Uzytkowanie i konserwacja

Instalacja i warunki pracy

Szafa wymaga stabilnego ustawienia na réwnej powierzchni. Regulowane nézki (120-180 mm) umozliwiajg wyréwnanie urzadzenia i

dostosowanie wysokosci do warunkéw pomieszczenia. Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje wokét agregatu gérnego - odstep

minimum 10 cm od Scian. Temperatura otoczenia nie powinna przekracza¢ 30°C przy wilgotnosci wzglednej 55% (klasa klimatyczna

4).

Rozmieszczenie produktow

Szafa kompatybilna z pojemnikami gastronomicznymi GN 2/1 (530 x 650 mm), co utatwia organizacje przechowywania w systemie

HACCP. Potki rusztowe powlekane PVC wytrzymuja do 40 kg przy réwnomiernym roztozeniu ciezaru. Nie nalezy blokowa¢ otworéw

wentylacyjnych wewnatrz komory - cyrkulacja powietrza jest kluczowa dla réwnomiernego chtodzenia.

Konserwacja i czyszczenie

oferta wa?na 3 dni



Stal nierdzewna SS201 czysci sie fagodnymi detergentami neutralnymi pH, unikajac srodkéw Sciernych. Parownik i skraplacz nalezy
regularnie odkurza¢ (co 3 miesigce) dla utrzymania efektywnosci chtodzenia. System automatycznego odszraniania nie wymaga
interwencji uzytkownika, ale warto kontrolowa¢ odptyw kondensatu. Uszczelki drzwi sprawdza¢ co 6 miesiecy - uszkodzone uszczelki
powoduja straty energii i trudnosci w utrzymaniu temperatury.

Zuzycie energii
Srednie roczne zuzycie 1716 kWh oznacza okoto 143 kWh miesiecznie. Rzeczywiste zuzycie zalezy od czestotliwoéci otwierania

drzwi, temperatury otoczenia i sposobu rozmieszczenia produktéw. Mechanizm samozamykania drzwi pomaga ograniczy¢ straty
energii. Regularne czyszczenie skraplacza i zapewnienie wentylacji agregatu obniza koszty eksploatacji.

Produkty powigzane

oferta wa?na 3 dni
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