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SZAFA CHtODNICZA 1300L 1480x830x2010
YG-05210 YATO

Cena brutto 7 723,17 zt

Cena netto 6 279,00 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-05210

Kod producenta YG-05210

Kod EAN 5906083030154

Producent YATO

Opis produktu

Szafa chtodnicza 2-drzwiowa 1300L YATO YG-05210

|Profesjonalna szafa chtodnicza gastronomiczna z obudowg ze stali nierdzewnej SS201, przeznaczona do przechowywania
zywnosci w zakresie temperatur od -2°C do +8°C. Model dwudrzwiowy wyposazony w agregat Danfoss 440W z czynnikiem
|IR290 oraz elektroniczny sterownik Dixell z wySwietlaczem cyfrowym.

|Pojemnoé¢ komory 1300 litréw

Zakres temperatur -2°C do +8°C

Agregat chtodniczy Danfoss 440W

\Wymiary (SxGxW) 1480x830x2010 mm

Charakterystyka techniczna szafy chtodniczej

Obudowa ze stali nierdzewnej SS201

Zewnetrzna i wewnetrzna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornosé na korozje i tatwos¢ utrzymania
higieny. Materiat spetnia wymagania sanitarne dla gastronomii, jest odporny na detergenty i czeste mycie.
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Agregat Danfoss z czynnikiem R290
Gérny agregat chtodniczy Danfoss o mocy 440W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R290 (propan). Jednostka pracuje w 4

klasie klimatycznej przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%, co odpowiada warunkom wiekszosci
pomieszczen gastronomicznych.

Elektroniczny sterownik Dixell

Cyfrowy sterownik marki Dixell umozliwia precyzyjne ustawienie i monitoring temperatury wewnatrz komory. Wyswietlacz pokazuje
biezacg temperature, co utatwia kontrole warunkéw przechowywania zgodnie z wymogami HACCP.

System automatycznego odszraniania
Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznego usuwania szronu. Chtodzenie z obiegiem wymuszonym

wentylatorem zapewnia rownomierne rozprowadzenie temperatury w catej komorze, zapobiegajac powstawaniu stref o réznej
temperaturze.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05210

Marka YATO

Pojemnos¢ komory 1300 litréw

Wymiary zewnetrzne (SxGxW) 1480 x 830 x 2010 mm

Zakres temperatur pracy -2°C do +8°C

Moc agregatu chtodniczego 440W (Danfoss)

Czynnik chtodniczy R290 (propan)

Klasa klimatyczna 4 (maks. temp. otoczenia 30°C, wilgotno$¢ 55%)
Zasilanie 220-240V ~50Hz

Srednie roczne zuzycie energii 1517 kWh

Sterownik Dixell z cyfrowym wyswietlaczem

Materiat obudowy

Liczba drzwi

Liczba potek

Typ poétek

Nosnos¢ potki
Kompatybilnos$¢ pojemnikéw
Oswietlenie komory

No6zki regulowane

Typ chtodzenia
Odszranianie

Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i na zewnatrz)
2 (samozamykajgce sie z zamkiem)

6 (3 na kazde drzwi)

Rusztowe powlekane PVC

Max 40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)

GN 2/1

Tak

4 szt. ze stali nierdzewnej (regulacja 120-180 mm)
Obieg wymuszony wentylatorem
Automatyczne
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Zastosowanie w gastronomii

e Restauracje - przechowywanie swiezych sktadnikéw, mies, warzyw i produktéw mlecznych
e Bary i puby - sktadowanie napojéw, przekasek i produktéw szybkiego przygotowania

¢ Pizzerie - magazynowanie seréw, wedlin, warzyw i soséw w temperaturze chtodniczej

¢ Hotele i pensjonaty - zabezpieczenie zapaséw zywnosci dla kuchni hotelowych

¢ Catering - transport i przechowywanie produktéw wymagajacych fafncucha chtodniczego

¢ Sklepy spozywcze - ekspozycja i sktadowanie produktéw swiezych

e Stotéwki i kantyny - organizacja zapaséw w kuchniach zbiorowego zywienia

Konstrukcja i funkcjonalnos¢

Samozamykajace sie drzwi z zamkiem

Mechanizm samozamykania zapewnia automatyczne domykanie drzwi po kazdym otwarciu, minimalizujgc straty zimna. Zamek
zabezpiecza zawartosc przed nieuprawnionym dostepem. Ergonomiczny uchwyt utatwia otwieranie nawet przy petnych rekach.

Pétki rusztowe powlekane PVC umozliwiajg swobodng cyrkulacje powietrza wokét przechowywanych produktéw, co poprawia
efektywnos¢ chtodzenia. Kompatybilnosé z pojemnikami GN 2/1 (530x650 mm) pozwala na wykorzystanie standardowych
pojemnikéw gastronomicznych stosowanych w profesjonalnych kuchniach.

Regulowane nézki ze stali nierdzewnej o zakresie 120-180 mm umozliwiajg dostosowanie wysokosci urzadzenia do
nieréwnosci podtoza oraz utatwiaja czyszczenie przestrzeni pod szafg. Regulacja pozwala réwniez na ustawienie
odpowiedniego nachylenia dla prawidtowego odptywu skroplin.

Zuzycie energii i efektywnos¢

Srednie roczne zuzycie energii na poziomie 1517 kWh przektada sie na okoto 4,16 kWh dziennie. Przy aktualnych cenach energii

elektrycznej (ok. 0,80 zt/kWh) roczny koszt eksploatacji wynosi okoto 1214 zt. Czynnik R290 charakteryzuje sie niskim
wspétczynnikiem GWP (Global Warming Potential), co czyni go bardziej ekologicznym niz starsze rozwigzania.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy umy¢ komore wewnetrzng tagodnym detergentem i pozostawic¢ urzadzenie wtgczone

bez obcigzenia przez minimum 2 godziny. Umozliwi to ustabilizowanie temperatury i sprawdzenie poprawnosci dziatania.

Temperatura -2°C do +8°C obejmuje zakres chtodniczy odpowiedni dla wiekszosci produktéw spozywczych. Dolna granica

-2°C pozwala na przechowywanie mies i ryb tuz przed punktem zamarzania, co wydtuza ich trwatos¢ bez mrozenia struktury.

Regularne czyszczenie skraplacza (wymiennika ciepta) co 3 miesigce zapewnia utrzymanie petnej wydajnosci chtodniczej. Kurz
i ttuszcz osadzajgce sie na skraplaczu zmniejszajg efektywnos¢ wymiany ciepta, co zwieksza zuzycie energii.

Warunki pracy agregatu
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Klasa klimatyczna 4 oznacza maksymalng temperature otoczenia 30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%. Przekroczenie tych
parametréow moze skutkowac obnizeniem wydajnosci chtodzenia lub przegrzaniem agregatu. W pomieszczeniach o wyzsz
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