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SZAFA CHLODNICZA 600L 680x810x2010
YG-05215 YATO

Cena brutto 4 107,83 zt

Cena netto 3 339,70 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05215

Kod producenta YG-05215

Kod EAN 5906083030178

Producent YATO

Opis produktu

Szafa chtodnicza 600L YATO YG-05215 - jednodrzwiowa szafa gastronomiczna ze
stali nierdzewnej

|Profesjonalna szafa chtodnicza o pojemnosci 600 litréw przeznaczona do przechowywania zywnosci w zakresie temperatur od
-2°C do +8°C. Urzadzenie gastronomiczne z agregatem Danfoss, obudowg ze stali nierdzewnej SS201 oraz elektronicznym
sterownikiem Dixell.

IPojemnoé¢ komory 600 litréw

Zakres temperatur -2°C do +8°C

Wymiary 6808102010 mm

Agregat chtodniczy Danfoss 195W

Charakterystyka szafy chtodniczej YATO YG-05215

Obudowa ze stali nierdzewnej SS201

Zewnetrzna i wewnetrzna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje oraz utatwia utrzymanie
higieny w warunkach gastronomicznych. Powierzchnia odporna na plamy i fatwa w czyszczeniu spetnia wymogi sanitarne dla
obiektéw zywieniowych.
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Agregat Danfoss z czynnikiem R290
Gérny agregat chtodniczy marki Danfoss o mocy 195W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R290 (propan). Urzadzenie

pracuje w 4 klasie klimatycznej przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Srednie roczne zuzycie energii
wynosi 887 kWh.

Elektroniczny sterownik Dixell
Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie warunkéw przechowywania. Sterownik kontroluje prace

agregatu oraz zarzadza cyklem automatycznego odszraniania, co eliminuje koniecznos$¢ recznej interwencji i zapewnia ciggtos¢
pracy.

System chtodzenia z obiegiem wymuszonym

Wentylator zapewnia réwnomierne rozprowadzanie zimnego powietrza w komorze, co eliminuje lokalne réznice temperatur. Funkcja
automatycznego odszraniania zapobiega gromadzeniu sie szronu na parowaczu i utrzymuje statg wydajnos¢ chtodzenia.

Specyfikacja techniczna

Model

Marka

Pojemnos¢ komory

Zakres temperatur

Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.)
Materiat obudowy

Agregat chtodniczy

Czynnik chtodniczy

Klasa klimatyczna

Zasilanie

Srednie roczne zuzycie energii
Sterownik

Typ chtodzenia

Odszranianie

Liczba drzwi

Liczba potek

Nosnos¢ potki

Kompatybilnos$¢ pojemnikéw
Oswietlenie komory

YG-05215

YATO

600 litréw

-2°C do +8°C

680 x 810 x 2010 mm

Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i na zewnatrz)
Danfoss, moc 195W

R290 (propan)

4 (temp. otoczenia do 30°C, wilgotnos¢ 55%)
220-240V ~50Hz

887 kWh

Dixell z cyfrowym wyswietlaczem temperatury
Obieg wymuszony wentylatorem
Automatyczne

1 (samozamykajace sie z zamkiem)

3 potki rusztowe z powtoka PVC

Maks. 40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)
GN 2/1

Tak
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Nozki 4 regulowane ze stali nierdzewnej (120-180 mm)

Zastosowanie szafy chtodniczej 600L

¢ Restauracje - przechowywanie sSwiezych produktéw, mies, warzyw i nabiatu
¢ Bary i puby - sktadowanie napojéw, przekasek i sktadnikéw do dan

e Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw: seréw, warzyw, mies

¢ Catering i kuchnie zbiorowe - magazynowanie duzych ilosci produktéw

¢ Cukiernie - przechowywanie kremoéw, mas i owocéw

¢ Sklepy spozywcze - ekspozycja i sktadowanie produktéw chtodniczych

* Hotele i pensjonaty - zaplecze kuchenne do przechowywania zywnosci

e Stotéwki i kantyny - magazynowanie sktadnikéw na positki

Wyposazenie i funkcje uzytkowe

Samozamykajace sie drzwi z zamkiem
Mechanizm samozamykania drzwi zapobiega przypadkowemu pozostawieniu szafy otwartej, co chroni przed stratami energii i

wzrostem temperatury. Zamek umozliwia zabezpieczenie zawartosci przed dostepem o0sdb niepowotanych. Wygodny uchwyt utatwia
otwieranie nawet przy intensywnej pracy w kuchni.

Pétki rusztowe z powtoka PVC
Trzy pétki o konstrukcji rusztowej pokryte PVC zapewniajg swobodny przeptyw powietrza wokét przechowywanych produktéw.

Nosnos¢ pojedynczej pétki wynosi maksymalnie 40 kg przy réwnomiernym roztozeniu obcigzenia. P6tki kompatybilne z pojemnikami
gastronomicznymi GN 2/1 (530650 mm).

Regulowane nézki ze stali nierdzewnej

Cztery nézki z regulacja wysokosci w zakresie 120-180 mm pozwalajg na stabilne ustawienie szafy nawet na nieréwnym podtozu.
Konstrukcja ze stali nierdzewnej zapewnia trwatos¢ oraz odpornosc na wilgo¢ i Srodki chemiczne uzywane do czyszczenia podtég.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uruchomieniem szafe nalezy wypoziomowac za pomoca regulowanych nézek i odczekac co najmniej 2
godziny po transporcie, aby czynnik chtodniczy ustabilizowat sie w uktadzie. Po podtaczeniu do sieci zasilajacej 220-240V
~50Hz urzadzenie osigga zadana temperature w ciggu kilku godzin.

Zakres temperatur od -2°C do +8°C umozliwia przechowywanie wiekszosci produktéw swiezych zgodnie z wymogami HACCP.
Temperatura zblizona do 0°C spowalnia rozwéj bakterii, przedtuzajac swiezos¢ mies, ryb i nabiatu. Dla warzyw i produktéw
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wrazliwych na przemrozenie zaleca sie ustawienie wyzszych wartosci (4-6°C).

Automatyczne odszranianie eliminuje konieczno$¢ recznego usuwania szronu. System okresowo wytgcza chtodzenie i
uruchamia grzatke, ktéra roztapia osad na parowaczu. Woda sptywa do specjalnego zbiornika, skad odparowuje. Proces
odbywa sie bez potrzeby wytgczania urzadzenia lub oprézniania komory.

Obudowa ze stali nierdzewnej SS201 wymaga regularnego czyszczenia tagodnymi srodkami przeznaczonymi do powierzchni
ze stali nierdzewnej. Nalezy unika¢ preparatéw zawierajgcych chlor oraz Sciernych gabek, ktére mogg uszkodzi¢ powtoke.
Pétki rusztowe mozna my¢ recznie lub w zmywarce.
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