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YG-05200 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

wentylatorem.

JPojemno$¢ komory 650 L

\Wymiary (szerxgtxwys) 740x830%x2010 mm
Zakres temperatur -2°C do +8°C

Agregat chtodniczy Danfoss 215W

Charakterystyka szafy chtodniczej YATO YG-05200

SZAFA CHLODNICZA 650L 740x830x2010

4 733,89 zt

3 848,69 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-05200

YG-05200

5906083030130

YATO

Szafa chtodnicza 650L YATO YG-05200 - profesjonalne chtodzenie gastronomiczne

Ilednodrzwiowa szafa chtodnicza o pojemnosci 650 litréw z konstrukcjg ze stali nierdzewnej SS201 i agregatem Danfoss 215W.

Urzadzenie zapewnia zakres temperatur -2°C do +8°C z automatycznym odszranianiem i obiegiem wymuszonym

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej klasy SS201. Materiat ten zapewnia odpornos¢ na korozje w

Srodowisku gastronomicznym oraz utatwia codzienne utrzymanie czystosci zgodnie z normami HACCP.

oferta wa?na 3 dni
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Agregat Danfoss z czynnikiem R290

Goérny agregat chtodniczy marki Danfoss o mocy 215W wykorzystuje ekologiczny czynnik chtodniczy R290. Dedykowany do pracy w
4 klasie klimatycznej przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci 55%.

Chtodzenie z obiegiem wymuszonym

System wentylatorowy zapewnia réwnomierne rozprowadzenie zimnego powietrza w catej komorze. Automatyczne odszranianie
eliminuje koniecznos¢ recznej interwencji i utrzymuje statg wydajnos¢ chtodzenia.

Elektroniczny sterownik Dixell

Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie warunkéw przechowywania. Sterownik elektroniczny pozwala
na szybka reakcje na zmiany temperatury w komorze.

Samozamykajace sie drzwi z zamkiem

Mechanizm samozamykania zapobiega przypadkowemu pozostawieniu drzwi otwartych. Wbudowany zamek zabezpiecza zawartos¢
przed nieautoryzowanym dostepem w Srodowisku gastronomicznym.

Poétki rusztowe powlekane PVC

Trzy pétki o nosnosci 40 kg kazda przy réwnomiernym obcigzeniu. Powtoka PVC chroni przed uszkodzeniami mechanicznymi. Szafa
umozliwia przechowywanie pojemnikéw gastronomicznych w standardzie GN 2/1.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05200

Marka YATO

Pojemnos¢ komory 650 L

Wymiary zewnetrzne (szerxgtxwys) 740 x 830 x 2010 mm
Zakres temperatur -2°C do +8°C

Agregat chtodniczy Danfoss 215W (gérny)

oferta wa?na 3 dni



Czynnik chtodniczy

Klasa klimatyczna

Zasilanie

Srednie roczne zuzycie energii
Sterownik

System chtodzenia
Odszranianie

Materiat obudowy

Liczba drzwi

Pétki

Kompatybilno$¢ pojemnikéw
Oswietlenie komory

N6Zki

R290

4 (temp. otoczenia max 30°C, wilgotnos¢ 55%)
220-240V ~50Hz

1081 kWh

Dixell z cyfrowym wyswietlaczem

Obieg wymuszony wentylatorem

Automatyczne

Stal nierdzewna SS201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
1 (samozamykajace sie z zamkiem)

3 szt. rusztowe powlekane PVC (max 40 kg kazda)
GN 2/1

Tak

4 szt. ze stali nierdzewnej, regulacja 120-180 mm

Zastosowanie szafy chtodniczej 650L

* Restauracje - przechowywanie swiezych sktadnikéw i pétproduktéw

e Bary i puby - chtodzenie napojéw, sktadnikéw do drinkéw i przekasek
e Pizzerie - magazynowanie seréw, wedlin i warzyw

e Catering - transport i przechowywanie potraw w pojemnikach GN

e Hotele - zaplecze kuchenne i room service

e Sklepy spozywcze - ekspozycja produktéw mlecznych i miesnych

¢ Kawiarnie - przechowywanie sktadnikéw do ciast i deseréw

¢ Stotéwki - magazynowanie produktédw na potrzeby duzych partii

Czynnik chtodniczy R290 - co to oznacza?
R290 to propan - naturalny weglowodér o zerowym wptywie na warstwe ozonowg i niskim wspdétczynniku GWP (3). W przeciwienstwie

do starszych czynnikéw syntetycznych jest bardziej ekologiczny. Wymaga specjalistycznego serwisu z uwagi na palnos¢, ale w
urzadzeniach komercyjnych stosuje sie go w bezpiecznych ilosciach.

Uzytkowanie i konserwacja

Szafa wymaga stabilnego podtoza - regulowane nézki (zakres 120-180 mm) umozliwiajg wypoziomowanie na nieréwnych
powierzchniach. Agregat gérny utatwia dostep serwisowy bez koniecznosci przesuwania urzgdzenia.

Automatyczne odszranianie eliminuje potrzebe recznego wytaczania urzadzenia. System z obiegiem wymuszonym
wentylatorem zapewnia réwnomierng temperature na wszystkich pétkach - produkty na gérze i na dole chtodza sie
jednakowo.

Stal nierdzewna SS201 wymaga regularnego czyszczenia srodkami niepowodujgcymi zarysowan. Pétki rusztowe z powtoka
PVC mozna my¢ w zmywarkach przemystowych. OsSwietlenie wewnetrzne utatwia kontrole stanu zapaséw bez otwierania drzwi
na dtuzej.

Klasa klimatyczna 4 - warunki pracy

Klasa 4 okresla maksymalng temperature otoczenia 30°C przy wilgotnosci 55%. Przekroczenie tych parametréw moze obnizy¢
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wydajnos¢ chtodzenia lub skréci¢ zywotnos¢ kompresora. W pomieszczeniach o wyzszej temperaturze zaleca sie klimatyzacje lub
dodatkowg wentylacje.

Pojemniki GN 2/1 - standard gastronomiczny

Szafa pomiesci pojemniki w standardzie Gastronorm 2/1 (530x650 mm). To uniwersalny format uzywany w profesjonalnej
gastronomii - te same pojemniki pasuja do piecéw konwekcyjnych, wézkdéw transportowych i stotéw chtodniczych. Trzy pétki
pozwalajg na organizacje produktéw wedtug kategorii lub dat waznosci.

Nosnos¢ 40 kg na pétke przy réwnomiernym obcigzeniu wystarcza na kilkanascie pojemnikéw GN wypetnionych produktami.
Konstrukcja rusztowa zapewnia cyrkulacje powietrza wokét pojemnikéw.

Produkty powigzane

Do szafy chtodniczej YATO YG-05200 polecane sa: pojemniki gastronomiczne GN 2/1 z poliweglanu lub stali nierdzewnej,
pokrywy szczelne do pojem

oferta wa?na 3 dni
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