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SZAFA MROZNICZA 600L 680x810x2010
YG-05216 YATO

Cena brutto 5671,41 zt

Cena netto 4 610,90 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05216

Kod producenta YG-05216

Kod EAN 5906083030185

Producent YATO

Opis produktu

Szafa mroznicza 600L YATO YG-05216 - profesjonalne urzadzenie chtodnicze do
lgastronomii

llednodrzwiowa szafa mroznicza o pojemnosci 600 litréw z konstrukcjg ze stali nierdzewnej, przeznaczona do
dtugoterminowego przechowywania produktéw spozywczych w temperaturze od -18°C do -22°C. Urzadzenie wyposazono w
agregat chtodniczy Danfoss 450W z czynnikiem R290 oraz elektroniczny sterownik Dixell z funkcjg automatycznego
odszraniania.

IPojemnoé¢ komory 600 litréw

Zakres temperatur -18°C do -22°C

Agregat chtodniczy Danfoss 450W

Wymiary 680x810%x2010 mm

Charakterystyka techniczna szafy mrozniczej YATO

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana z antykorozyjnej stali nierdzewnej SS201. Materiat odporny na wilgo¢, kwasy i
detergenty, co utatwia utrzymanie standardéw sanitarnych w kuchniach komercyjnych. Powierzchnia odporna na zarysowania i
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przebarwienia.

Agregat Danfoss z czynnikiem R290
Gérny agregat chtodniczy Danfoss o mocy 450W wykorzystuje naturalny czynnik chtodniczy R290 (propan). Dedykowany do pracy w

4 klasie klimatycznej - maksymalna temperatura otoczenia 30°C przy wilgotnosci 55%. Czynnik R290 charakteryzuje sie niskim
wspotczynnikiem GWP (Global Warming Potential).

System automatycznego odszraniania
Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje konieczno$¢ recznego usuwania szronu z parownika. System cyklicznie zatrzymuje

chtodzenie i uruchamia grzatke odszraniajgca, co zapewnia statg wydajnosc¢ chtodzenia i oszczednos¢ energii. Skropliny
odprowadzane sg automatycznie.

Elektroniczny sterownik Dixell
Panel sterujacy Dixell z cyfrowym wysSwietlaczem temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie warunkéw w komorze. Sterownik

kontroluje prace kompresora, wentylatora oraz cykli odszraniania. Programowalne parametry pracy dostosowane do specyfiki
gastronomicznej.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05216

Producent YATO

Pojemnos¢ uzytkowa 600 litrow

Zakres temperatur -18°C do -22°C

Wymiary zewnetrzne (szer. X gt. X wys.) 680 x 810 x 2010 mm

Agregat chtodniczy Danfoss 450W, goérny

Czynnik chtodniczy R290 (propan)

Klasa klimatyczna 4 (maks. temp. otoczenia 30°C, wilgotno$¢ 55%)
Zasilanie 220-240V ~50Hz

Srednie roczne zuzycie energii 2738 kWh

Sterownik Dixell, elektroniczny z wyswietlaczem cyfrowym
Typ chtodzenia Obieg wymuszony wentylatorem

Odszranianie Automatyczne

Materiat obudowy Stal nierdzewna SS201 (wewnatrz i na zewnatrz)
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Liczba drzwi 1 (samozamykajace sie z zamkiem)

Liczba potek 3 rusztowe powlekane PVC

Nosnos¢ potki Max 40 kg (przy réwnomiernym obcigzeniu)
Kompatybilno$¢ z pojemnikami GN 2/1

Oswietlenie komory Tak

No6zki regulowane 4 szt. ze stali nierdzewnej, regulacja 120-180 mm

Zastosowanie szafy mrozniczej w gastronomii

e Restauracje - przechowywanie mies, ryb, owocéw morza i pétproduktédw gteboko mrozonych

* Pizzerie - sktadowanie zamrozonych skfadnikéw: ciasta, sera mozzarella, warzyw i dodatkéw

e Bary i puby - magazynowanie mrozonych przekasek, frytek, lodéw i produktéw convenience

e Cukiernie i lodziarnie - przechowywanie lodéw, deseréw mrozonych i pétproduktéw cukierniczych
¢ Catering - organizacja zapaséw mrozonek dla obstugi eventéw i imprez okolicznosciowych

e Hotele i pensjonaty - zaopatrzenie kuchni w produkty dtugoterminowego przechowywania

e Stotéwki i kantyny - magazynowanie duzych partii mrozonych warzyw, mies i dah gotowych

» Sklepy spozywcze - ekspozycja i sktadowanie zywnosci gteboko mrozonej

Funkcjonalnos¢ i ergonomia uzytkowania

Chtodzenie z obiegiem wymuszonym
Wentylator wewnatrz komory zapewnia réwnomierne rozprowadzenie zimnego powietrza. System eliminuje powstawanie stref o

réznej temperaturze, co gwarantuje jednolite warunki przechowywania na wszystkich pétkach. Obieg wymuszony skraca réwniez
czas schtadzania produktéw po otwarciu drzwi.

Samozamykajace sie drzwi z zamkiem
Mechanizm samozamykania zapobiega przypadkowemu pozostawieniu drzwi otwartych, co mogtoby prowadzi¢ do wzrostu

temperatury i zwiekszonego zuzycia energii. Zamek zabezpiecza zawartos¢ przed niepowotanym dostepem. Wygodny uchwyt
utatwia otwieranie nawet przy petnych rekach.

Pétki rusztowe powlekane PVC
Trzy pétki o konstrukcji rusztowej z powtoka PVC zapewniajg swobodny przeptyw powietrza wokét przechowywanych produktéw.

Maksymalna nos$nos¢ 40 kg na pétke dotyczy réwnomiernego roztozenia tadunku. Powtoka PVC chroni przed korozjg i utatwia
czyszczenie.

Kompatybilnos¢ z pojemnikami GN 2/1
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Wymiary wewnetrzne komory dostosowane do standardowych pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1 (530x650 mm). Umozliwia to
bezposrednie przechowywanie potraw przygotowanych w pojemnikach GN bez koniecznosci przepakowywania, co przyspiesza prace

w kuchni i ogranicza ryzyko zanieczyszczenia.

Konserwacja i utrzymanie urzadzenia

Regularna konserwacja szafy mrozniczej wydtuza zywotnos$¢ urzadzenia i utrzymuje jego wydajnos¢. Stal nierdzewna SS201
wymaga czyszczenia neutralnymi detergentami przeznaczonymi do powierzchni ze stali szlachetnej - unika¢ srodkéw
zawierajgcych chlor i Sciernych past, ktére mogg uszkodzi¢ powtoke ochronna.

System automatycznego odszraniania minimalizuje obstuge, jednak warto okresowo sprawdza¢ odptyw skroplin i usuwac
ewentualne zanieczyszczenia. Skraplacz (wymiennik ciepta z tytu urzadzenia) nalezy odkurza¢ co 3-6 miesiecy w zaleznosci od
zapylenia pomieszcz
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