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SZAFA MROZNICZA PIEKARNICZA 737L
YG-05227 YATO

| > Cena brutto 6 030,21 zt
Cena netto 4 902,61 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-05227
Kod producenta YG-05227
Kod EAN 5906083050596
Producent YATO

Opis produktu

Szafa mroznicza piekarnicza 737L YG-05227 YATO

|Profesjonalna szafa mroznicza z agregatem gdérnym, zaprojektowana do przechowywania pétproduktéw piekarniczych i
gastronomicznych w temperaturze od -18°C do -22°C. Model o pojemnosci 737 litréw wyposazony w 10 pozioméw prowadnic
Ina blachy piekarnicze standardu GN 2/1.

IPojemnoé¢ 737 litréw

Zakres temperatur -18°C do -22°C

JLiczba pozioméw 10 prowadnic

JFormat blach 600 x 800 mm

Charakterystyka techniczna szafy mrozniczej piekarniczej

System prowadnic na blachy piekarnicze

10 pozioméw prowadnic dostosowanych do blach o wymiarach 600 x 800 mm (standard GN 2/1). Kazdy poziom wytrzymuje
obcigzenie do 40 kg. 34-stopniowa regulacja wysokosci prowadnic pozwala precyzyjnie dostosowac rozmieszczenie pétek do réznych
wysokosci produktéw.
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Konstrukcja ze stali nierdzewnej 201
Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej 201 zapewnia odpornos¢ na korozje i uszkodzenia mechaniczne.

Zaokraglone krawedzie komory wewnetrznej utatwiaja czyszczenie i eliminujg trudnodostepne zakamarki, gdzie moga gromadzi¢ sie
zanieczyszczenia.

Chtodzenie statyczne z obiegiem wymuszonym

Potaczenie chtodzenia statycznego z wentylatorem wymuszajgcym obieg powietrza zapewnia rownomierny rozktad temperatury w

catej komorze. Automatyczne odszranianie eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji i zapobiega nadmiernemu osadzaniu sie

szronu na parownikach.

Elektroniczny sterownik z wyswietlaczem

Cyfrowy sterownik umozliwia precyzyjne ustawienie i monitorowanie temperatury w komorze. Wyswietlacz pokazuje biezace

parametry pracy urzgdzenia, co utatwia kontrole nad procesem mrozenia i przechowywania produktéw.

Specyfikacja techniczna

Model

Pojemnos¢ uzytkowa

Zakres temperatur

Liczba pozioméw prowadnic
Format blach piekarniczych
Maksymalne obcigzenie poziomu
Materiat obudowy

System chtodzenia
Odszranianie

Czynnik chtodniczy

Klasa klimatyczna
Oswietlenie wewnetrzne
Drzwi

Uszczelki

Regulacja n6zek

Wymiary (szer. x gteb. x wys.)
Waga

Zasilanie

YG-05227

737 litréow

-18°C do -22°C

10 (regulacja 34-stopniowa)

600 x 800 mm (GN 2/1)

40 kg

Stal nierdzewna 201 (zewnetrzna i wewnetrzna)
Statyczny z obiegiem wymuszonym wentylatorem
Automatyczne

R290 (propan - naturalny, ekologiczny)

4 (temperatura otoczenia do +30°C)

LED

Samozamykajgce z zamkiem

Magnetyczne, wymienne

140-200 mm

740 x 990 x 2010 mm

183 kg

220-240 V~ 50/60 Hz
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Zastosowanie w branzy piekarniczej i gastronomicznej

¢ Przechowywanie mrozonych pétproduktéw piekarniczych (ciasta, wyroby drozdzowe)
¢ Magazynowanie gotowych wyrobdéw cukierniczych przed dystrybucja

e Mrozenie $wiezo uformowanych produktéw przed pieczeniem

* Przechowywanie surowcéw do produkcji piekarniczej (masto, ttuszcze, nadzienia)

¢ Magazynowanie produktéw gastronomicznych w obiektach HoReCa

¢ Organizacja zapaséw w matych i srednich piekarniach

¢ Przechowywanie produktéw w kuchniach cateringowych

¢ Mrozenie produktéw sezonowych do pdzniejszego wykorzystania

Czynnik chtodniczy R290
Propan (R290) to naturalny czynnik chtodniczy o minimalnym wptywie na $rodowisko (GWP = 3). W poréwnaniu z syntetycznymi

czynnikami (np. R404A o GWP = 3922) stanowi ekologiczng alternatywe zgodng z nowymi normami srodowiskowymi. R290
charakteryzuje sie wysoka wydajnoscig energetyczng, co przektada sie na nizsze koszty eksploatacji.

Klasa klimatyczna 4
Klasa klimatyczna 4 oznacza, ze urzadzenie pracuje stabilnie w temperaturze otoczenia do +30°C. Parametr ten jest istotny przy

wyborze lokalizacji szafy mroZniczej — w pomieszczeniach o wyzszej temperaturze otoczenia agregat bedzie pracowat intensywniej,
co moze wptynac na zuzycie energii i trwatos¢ urzadzenia.

Uzytkowanie i konserwacja

Regulowane nézki w zakresie 140-200 mm pozwalajg wypoziomowad urzgdzenie na nieréwnych powierzchniach, co jest
istotne dla prawidtowej pracy uktadu chtodniczego i szczelnosci drzwi. Drzwi samozamykajgce z zamkiem zwiekszajg
bezpieczenstwo przechowywanych produktéw i minimalizuja ryzyko przypadkowego pozostawienia szafy otwartej.

Wymienne uszczelki magnetyczne zapewniajg szczelnos¢ komory i mozliwos¢ wymiany w przypadku zuzycia. Oswietlenie LED
utatwia identyfikacje produktéw bez koniecznosci dtugotrwatego otwierania drzwi, co wptywa na stabilnos¢ temperatury
wewnatrz.

System automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos¢ regularnego recznego usuwania szronu z parownikéw. Proces
odszraniania przebiega cyklicznie bez ingerencji uzytkownika, co zapewnia ciggtos$¢ pracy urzadzenia i utrzymanie
optymalnych parametréw chtodzenia.

Produkty powigzane

Do eksploatacji szafy mroZniczej piekarniczej przydatne moga by¢ blachy piekarnicze o wymiarach 600 x 800 mm, wézki
transportowe do blach oraz termometry kontrolne do weryfikacji temperatury przechowywanych produktéw.
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