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__ SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO WARZYW
N‘T YG-03100 YATO

i x Cena brutto 2 249,79 zt
Cena netto 1 829,10 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-03100
Kod producenta YG-03100
Kod EAN 5906083007576
Producent YATO

Opis produktu

Szatkownica elektryczna do warzyw YATO YG-03100

|Profesjonalna szatkownica elektryczna przeznaczona do intensywnej pracy w gastronomii, cateringu i zaktadach przetwérstwa
spozywczego. Urzagdzenie wyposazone w silnik 550W zapewnia wydajnos$¢ do 300 kg/h przy zachowaniu bezpieczehstwa
Juzytkowania i tatwosci czyszczenia.

IMoc silnika 550W

Wydajnos¢ 300 kg/h

Tarcze tnagce 5 wymiennych

|Korpus Al-Mg anodowany

Charakterystyka techniczna szatkownic elektrycznych

Wydajnos¢ 300 kg/h przy mocy 550W

Silnik 0 mocy 550W zapewnia ciggtg prace przy przetwarzaniu do 300 kg warzyw na godzine. Parametr istotny w gastronomii przy
przygotowywaniu duzych partii surowek, satatek czy warzyw do obrébki termicznej. Moc 550W oznacza stabilng prace nawet przy
twardszych warzywach korzeniowych.
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System 5 wymiennych tarcz tnacych 9205mm
Zestaw obejmuje tarcze do krojenia na plastry 2mm i 4mm oraz wiérki 3mm, 4mm i 7mm. Srednica 205mm zapewnia odpowiednia

powierzchnie ciecia przy zachowaniu kompaktowych wymiaréw urzadzenia. Wymiana tarcz pozwala dostosowac¢ grubos$¢ ciecia do
rodzaju potrawy i wymagan technologicznych.

Podwdjny system zatadunku warzyw
Gtéwny otwér owalny 175x80mm z popychaczem dZzwigniowym umozliwia przetwarzanie wiekszych warzyw (kapusta, satata,

buraki). Dodatkowy otwér okragty @50mm z popychaczem recznym stuzy do mniejszych produktéw (marchew, ogérek, cukinia).
Wysokos$¢ wylotu 18cm pozwala podstawi¢ standardowe pojemniki gastronomiczne GN.

Korpus Al-Mg z anodowana powierzchnia
Stop aluminium i magnezu zapewnia sztywnos$¢ konstrukcji przy niskiej wadze. Anodowanie tworzy twarda, odporng na korozje

warstwe powierzchniowg, ktéra utatwia czyszczenie i zapobiega wchtanianiu zapachéw. Materiat spetnia wymagania kontaktu z
zywnoscig w profesjonalnej gastronomii.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03100

Producent YATO

Moc silnika 550W

Wydajnos¢ maksymalna 300 kg/h

Liczba tarcz tnacych 5 sztuk

Srednica tarcz 205 mm

Grubos¢ ciecia - plastry 2 mm, 4 mm

Grubos¢ ciecia - wiérki 3mm, 4 mm, 7 mm

Otwor wsadowy gtéwny 175 x 80 mm (owalny)

Otwér wsadowy pomocniczy @ 50 mm (okragty)

Wysokos$¢ wylotu 18 cm

Materiat korpusu Al-Mg anodowany

Wymiary (DxSxW) 56 x 58 x 24 cm

Wyposazenie bezpieczenstwa Wytgcznik bryzgoszczelny, mikrowytgcznik klapy
Wyposazenie dodatkowe Szczotka z skrobakiem, 4 nézki antyposlizgowe

Zastosowanie w gastronomii profesjonalnej
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¢ Przygotowanie suréwek i satatek w restauracjach i barach

¢ Produkcja kiszonek i przetworéw warzywnych w zaktadach
¢ Krojenie warzyw do zup, soséw i potraw gotowanych

¢ Przygotowanie warzyw do smazenia i grillowania

¢ Catering - masowe przygotowanie sktadnikdéw

¢ Kuchnie ztobkdéw, przedszkoli i stotéwek

s Przetwdrstwo warzyw w gospodarstwach agroturystycznych
e Przygotowanie warzyw do mrozenia i suszenia

Bezpieczenstwo uzytkowania

Szatkownica YATO YG-03100 wyposazona zostata w wielopoziomowy system zabezpieczen. Wytacznik gtéwny wykonano w
technologii bryzgoszczelnej, co zapewnia odpornosé na zachlapanie wodg podczas pracy oraz mycia urzgdzenia.
Mikrowytgcznik zamontowany w klapie blokuje mozliwos¢ uruchomienia silnika przy otwartym mechanizmie tngcym.

Tarcza ostaniajgca mechanizm obrotowy chroni przed dostaniem sie resztek warzywnych do wnetrza urzadzenia, co utatwia
czyszczenie i zapobiega rozwojowi bakterii. Cztery nézki antyposlizgowe stabilizujg szatkownice podczas pracy, eliminujac
wibracje przy petnej wydajnosci 300 kg/h.

Konserwacja i czyszczenie

Anodowana powierzchnia korpusu Al-Mg wymaga jedynie przemycia cieptg wodg z detergentem po kazdym uzyciu. Tarcze tnace
nalezy my¢ pod biezgcg woda, uzywajac dotgczonej szczotki ze skrobakiem do usuniecia resztek warzyw z otworéw tnacych.
Bryzgoszczelna konstrukcja wytgcznika umozliwia bezpieczne mycie bez ryzyka uszkodzenia elektroniki. Przed ponownym montazem
wszystkie elementy nalezy doktadnie osuszyc¢.

Produkty komplementarne

Do pracy z szatkownicg elektryczng przydatne sg pojemniki gastronomiczne GN o wysokos$ci minimum 20 cm, deski do
krojenia ze stali nierdzewnej oraz zestawy nozy profesjonalnych do wstepnego przygotowania wiekszych warzyw. Warto
rozwazy¢ zakup dodatkowych tarcz tngcych o innych grubosciach ciecia w zaleznosci od specyfiki prowadzonej dziatalnosci.
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