Dane aktualne na dzien: 18-03-2026 23:27

Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/szczypce-do-cukru-150mm-yg-02733-yato-p-15440.html

5 SZCZYPCE DO CUKRU 150MM YG-02733 YATO

-~ _I_..-j"- Cena brutto 4,40 zt
- Cena netto 3,58 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-02733
Kod producenta YG-02733
Kod EAN 5906083012488
Producent YATO

Opis produktu
Szczypce do cukru i lodu YATO YG-02733 - stal nierdzewna 155 mm

|Profesjonalne szczypce ze stali nierdzewnej przeznaczone do serwowania kostek lodu oraz cukru w kawatkach. Narzedzie
gastronomiczne o dtugosci 155 mm z chromowanym wykonczeniem, przystosowane do intensywnej eksploatacji w
gastronomii.

IDtugos¢ 155 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/0

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Mycie Zmywarka

Charakterystyka szczypiec gastronomicznych

Stal nierdzewna 18/0

Oznaczenie 18/0 okresla sktad stopu: 18% chromu, 0% niklu. Stal ferromagnetyczna odporna na korozje, bezpieczna dla alergikéw.

Chromowanie powierzchni zwieksza trwatosc¢ i utatwia utrzymanie higieny.

Grubos¢ profilu 1,0 mm
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Materiat o tej grubosci zapewnia sztywnos$¢ konstrukcji przy zachowaniu odpowiedniej sprezystosci ramion. Szczypce nie wyginaja
sie pod obcigzeniem i zachowuja ksztatt podczas wielokrotnego uzytkowania.

Dtugos¢ robocza 155 mm

Rozmiar umozliwiajacy wygodne manewrowanie przy serwowaniu bez ryzyka dotkniecia dtonig lodu lub napoju. Kompaktowa dtugos¢
utatwia przechowywanie i obstuge w ograniczonej przestrzeni barowe;j.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Stal nierdzewna i chromowane wykonczenie zachowujg wtasciwosci w temperaturach do 85°C. Mozliwos¢ mycia w zmywarce
gastronomicznej przyspiesza obieg narzedzi w trakcie serwisu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02733

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 155 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/0
Grubos¢ profilu 1,0 mm

Wykonczenie Chromowane

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Typ Szczypce do lodu i cukru

Zastosowanie w gastronomii i barach

* Serwowanie kostek lodu do napojéw alkoholowych i bezalkoholowych
e Podawanie cukru krysztatu w kawatkach do kawy i herbaty

¢ Obstuga bufetéw $niadaniowych i stacji napojowych

e Praca przy barze hotelowym i restauracyjnym

¢ Catering eventowy i obstuga imprez okolicznosciowych

e Uzytkowanie w kawiarniach i punktach gastronomicznych

e Serwis room service w obiektach noclegowych

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja

Stal 18/0 wytrzymuje cykle mycia w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Po myciu recznym nalezy osuszy¢
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narzedzie, aby zapobiec powstawaniu osadéw wapnia. Chromowane wykonczenie nie wymaga dodatkowej konserwacji - wystarczy
standardowe mycie detergentem.

Przechowywanie

Szczypce mozna przechowywac w pojemnikach na sztuéce, zawieszane na hakach barowych lub w szufladach z przegrédkami. Stal
nierdzewna nie wymaga specjalnych warunkéw - wystarczy suche miejsce. Unika¢ dtugotrwatego kontaktu z silnie kwasnymi
substancjami.

Wyposazenie stanowiska barowego

Do kompleksowego wyposazenia baru warto rozwazy¢ takze tyzki barmanskie, shakery ze stali nierdzewnej, sitka do koktajli,
miski na 16d oraz pojemniki do przechowywania owocéw i dodatkéw. Wszystkie narzedzia ze stali 18/0 mozna my¢ wspdlnie w
jednym cyklu zmywarki.
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