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SZCZYPCE DO LODU 100MM YG-02735 YATO

. Cena brutto 1,84 zt

f £ Cena netto 1,50 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-02735
Kod producenta YG-02735
Kod EAN 5906083012464
Producent YATO

Opis produktu
Szczypce do lodu 100mm YG-02735 YATO

Szczypce barowe ze stali nierdzewnej 18/0 przeznaczone do podawania kostek lodu w gastronomii i barach. Kompaktowa
dtugos¢ 100 mm umozliwia precyzyjne chwytanie kostek lodu bez zanurzania dtoni w naczyniu.

|Dtugosc robocza 100 mm
IMateriat Stal 18/0
Grubos¢ profilu 0,7 mm

IMozliwos¢ mycia Zmywarka

Charakterystyka techniczna

Stal nierdzewna 18/0

Oznaczenie 18/0 okresla sktad stopu: 18% chromu, 0% niklu. Chrom zapewnia odpornos$¢ na korozje i utlenienie w kontakcie z wodg i
lodem. Brak niklu eliminuje ryzyko reakcji alergicznych, co jest istotne w gastronomii.

Grubos¢ profilu 0,7 mm

Profil o grubosci 0,7 mm zapewnia sztywnos¢ konstrukcji przy jednoczesnym zachowaniu lekkosci narzedzia. Taka grubos$¢ materiatu
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gwarantuje trwatos¢ przy codziennym uzytkowaniu w warunkach gastronomicznych.

Diugosé 100 mm

Kompaktowy rozmiar 100 mm pozwala na wygodne chwytanie pojedynczych kostek lodu z waskich pojemnikéw barowych. Krétsze
szczypce zapewniaja lepsza kontrole przy precyzyjnym dozowaniu lodu do szklanek.

Wykonczenie chromowane

Chromowanie powierzchni zwieksza odpornos¢ na zarysowania i utatwia utrzymanie higieny. Gtadka powierzchnia nie zatrzymuje
bakterii i umozliwia szybkie czyszczenie po kazdym uzyciu.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02735

Producent YATO

Dtugos¢ 100 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/0
Grubos¢ profilu 0,7 mm
Wykonczenie Chromowane
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szczypiec do lodu

e Podawanie kostek lodu w restauracjach i hotelach

¢ Przygotowywanie drinkéw w barach i koktajlbarach

e Serwowanie lodu przy bufetach i stotach szwedzkich
e Uzycie w cateringach i na eventach

e Zastosowanie w kawiarniach przy lodowych napojach
e Wykorzystanie w kuchniach profesjonalnych

e Podawanie lodu w pubach i klubach

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i przechowywanie

Szczypce mozna my¢ w zmywarce w temperaturze do 60°C w standardowych programach. Po umyciu nalezy osuszy¢ narzedzie, aby
zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych. Przechowywad¢ w suchym miejscu, mozna zawiesi¢ na haku barowym lub umiesci¢ w
pojemniku na narzedzia barowe.

oferta wa?na 3 dni



Zasady bezpiecznego uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem przeptukac szczypce ciepta woda z detergentem. Nie uzywac¢ do chwytania goracych przedmiotéw - stal
przewodzi ciepto. Po kontakcie z lodem nalezy osuszy¢ narzedzie, aby unikna¢ slizgania sie w dtoni przy kolejnym uzyciu.

Produkty powigzane

Do kompletu warto rozwazy¢: pojemniki izolowane do lodu, tyzki barowe, shakery, miksery barowe, szczypce kuchenne o
réznych dtugosciach, pojemniki ze stali nierdzewnej na akcesoria barowe.
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