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SZCZYPCE DO LODU 150MM YG-02736 YATO

!: Cena brutto 3,94 zt
Cena netto 3,20 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-02736
Kod producenta YG-02736
Kod EAN 5906083012181
Producent YATO

Opis produktu
Szczypce do lodu 150mm YATO YG-02736

|Profesjonalne szczypce gastronomiczne ze stali nierdzewnej 18/0 przeznaczone do serwowania kostek lodu. Konstrukcja o
dtugosci 150 mm z profilu o grubosci 1,2 mm zapewnia odpowiednig sztywnos¢ i trwatos¢ w intensywnym uzytkowaniu.

|Dtugosc robocza 150 mm
IMateriat Stal 18/0
Grubos¢ profilu 1,2 mm

IMycie Zmywarka

Charakterystyka szczypiec do lodu YATO

Stal nierdzewna 18/0

Oznaczenie 18/0 okresla sktad stopu: 18% chromu, 0% niklu. Taki materiat charakteryzuje sie odpornosciag na korozje i dziatanie
kwasow organicznych wystepujgcych w napojach. Brak niklu eliminuje ryzyko reakcji alergicznych.

Grubos¢ profilu 1,2 mm

Przekréj materiatu 1,2 mm zapewnia sztywnos¢ konstrukcji przy zachowaniu odpowiedniej lekkosci. Szczypce nie uginajg sie podczas
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chwytania kostek lodu, co przektada sie na precyzje serwowania.

Diugos¢ 150 mm

Rozmiar 150 mm stanowi optymalny kompromis miedzy zasiegiem a kontrolg. Pozwala na wygodne sieganie do dna standardowych
pojemnikéw na 16d przy zachowaniu precyzyjnego chwytu.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Konstrukcja ze stali nierdzewnej umozliwia mycie w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Chromowane
wykonczenie nie ulega matowieniu ani odbarwieniom w cyklach myjgcych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02736

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 150 mm

Materiat konstrukgji Stal nierdzewna 18/0
Grubos¢ profilu 1,2 mm
Wykonczenie powierzchni Chromowane
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szczypiec do lodu

e Serwowanie kostek lodu do napojéw w barach i restauracjach

¢ Przygotowywanie drinkéw i koktajli w barach koktajlowych

¢ Obstuga bufetéw i stanowisk samoobstugowych z lodem

e Catering i eventy gastronomiczne wymagajace higienicznego serwowania

* Hotele - wyposazenie barkéw i punktéw gastronomicznych

e Kawiarnie serwujgce napoje mrozone i frappe

e Stacje benzynowe i punkty gastronomiczne typu fast food

e Zaktady produkcji gastronomicznej wymagajgce kontaktu z lodem spozywczym

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja

Po kazdym uzyciu szczypce nalezy przeptukac pod biezgcg woda. Dopuszczalne mycie w zmywarkach gastronomicznych w cyklu
standardowym (65-85°C). Po myciu recznym zaleca sie wytarcie do sucha w celu unikniecia powstawania zaciekdw wapiennych.
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Konstrukcja ze stali 18/0 nie wymaga specjalnych srodkéw konserwujacych.

Przechowywanie

Szczypce nalezy przechowywad w suchym miejscu, najlepiej w zawieszeniu lub w dedykowanych pojemnikach na narzedzia barowe.
Unika¢ dtugotrwatego kontaktu z wilgocig i agresywnymi srodkami chemicznymi niezgodnymi z kontaktem ze stalg nierdzewna.

Produkty uzupetniajace

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska barowego warto rozwazy¢ réwniez: pojemniki izolowane na 16d, topatki barowe,
szczypce uniwersalne o réznych dtugosciach oraz zestawy narzedzi barowych YATO dostosowane do profesjonalnej
gastronomii.
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