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SZCZYPCE DO PIECZENI 195MM YG-02730
YATO

o
. Cena brutto 7,14 zt
Cena netto 5,80 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni
Numer katalogowy YG-02730
Kod producenta YG-02730
Kod EAN 5906083012471
Producent YATO

Opis produktu

Szczypce do pieczeni 195mm YATO YG-02730

Szczypce gastronomiczne ze stali nierdzewnej przeznaczone do profesjonalnego serwowania potraw cieptych w restauracjach,
|hotelach i cateringu. Konstrukcja z profilu o grubosci 2,0 mm zapewnia sztywnos¢ i trwatos¢ podczas codziennej eksploatacji.

|Dtugos¢ 195 mm
Materiat Stal 18/0
Grubos¢ profilu 2,0 mm

Mycie Zmywarka

Charakterystyka szczypiec gastronomicznych

Stal nierdzewna 18/0

Oznaczenie 18/0 okresla sktad stopu: 18% chromu, 0% niklu. Zapewnia odpornos¢ na korozje i reakcje z kwasami spozywczymi, przy
jednoczesnej kompatybilnosci z indukcjg. Materiat bezpieczny dla alergikéw wrazliwych na nikiel.
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Grubos¢ profilu 2,0 mm

Wzmocniona konstrukcja eliminuje odksztatcenia podczas chwytania ciezszych elementéw. Grubos¢ 2,0 mm stanowi kompromis
miedzy sztywnoscig a ergonomia - szczypce pozostajg lekkie, ale nie wyginaja sie pod obcigzeniem.

Dtugosc¢ robocza 195 mm

Uniwersalny wymiar zapewniajacy bezpieczng odlegtos¢ od Zrédet ciepta podczas serwowania potraw z grilla, patelni czy naczyn
zaroodpornych. Wystarczajgca do obstugi standardowych talerzy i pétmiskdéw.

Chromowane wykonczenie

Polerowana powierzchnia utatwia usuwanie pozostatosci jedzenia i ttuszczu. Gtadka struktura minimalizuje przyczepnos¢ bakterii, co
ma znaczenie w srodowiskach podlegajacych kontroli sanitarnej.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02730

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 195 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/0 (SS)
Grubos¢ profilu 2,0 mm

Wykonczenie Chromowane

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Przeznaczenie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

e Serwowanie pieczeni, mies z rusztu i dan gorgcych na pétmiskach
e Przektadanie porcji w restauracjach i hotelach

s Obstuga bufetéw szwedzkich i linii cateringowych

¢ Uktadanie potraw na talerzach podczas finalizacji dah

e Praca przy grillach i Zzrédtach wysokiej temperatury

e Serwowanie warzyw, ziemniakéw i dodatkéw

¢ Przygotowywanie zestawéw satatkowych

e Dekorowanie i aranzacja potraw na bankietach
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Uzytkowanie i konserwacja

Mycie w zmywarce
Szczypce mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Po zakonczeniu cyklu nalezy wysuszy¢ narzedzie

Sciereczka, aby unikna¢ powstawania osadéw wapiennych na chromowanej powierzchni. W przypadku twardej wody zaleca sie
stosowanie ptukanki nabtyszczajace;.

Czyszczenie reczne
Przy myciu manualnym stosowac¢ srodki do stali nierdzewnej bez zawartosci chloru. Unika¢ myjek sciernych, ktére moga zarysowac

chromowane wykonczenie. Po umyciu osuszy¢ miekka $ciereczka, szczegélnie w miejscach styku szczek, gdzie moze gromadzi¢ sie
wilgoc.

Przechowywanie

Szczypce nalezy przechowywad w suchym miejscu, najlepiej w zawieszeniu lub w dedykowanych pojemnikach na przybory
kuchenne. Unika¢ kontaktu z narzedziami z zeliwa lub aluminium, ktére mogg powodowac przebarwienia na stali nierdzewnej.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska serwisowego warto rozwazy¢ tyzki cedzakowe, topatki do naktadania, szczypce
uniwersalne o réznej dtugosci oraz pesety kulinarne do precyzyjnej pracy z dekoracjami i elementami garnirunku.
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