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SZCZYPCE DO PIECZYWA 220MM YG-02731
YATO

Cena brutto 10,38 zt

Cena netto 8,44 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02731

Kod producenta YG-02731

Kod EAN 5906083012495

Producent YATO

Opis produktu
Szczypce do pieczywa 220mm YATO YG-02731

Profesjonalne szczypce gastronomiczne ze stali nierdzewnej 18/0 przeznaczone do serwowania pieczywa, wypiekéw i
produktéw suchych w hotelach, restauracjach oraz bufetach.

IDtugosé 220 mm
Materiat Stal 18/0
Grubos¢ profilu 1,0 mm

Zmywanie Zmywarka

Charakterystyka szczypiec gastronomicznych

Stal nierdzewna 18/0

Oznaczenie 18/0 okresla sktad stopu: 18% chromu bez dodatku niklu. Materiat odporny na korozje, bezpieczny dla alergikéw, spetnia
normy kontaktu z zywnoscig w gastronomii.

Profil o grubosci 1,0 mm
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Grubos¢ Scianki zapewnia sztywnos¢ konstrukcji i trwatos¢ przy intensywnym uzytkowaniu. Szczypce nie wyginaja sie pod
obcigzeniem i zachowujg ksztatt przez dtugi czas.

Dtugos¢ robocza 220 mm

Wymiar umozliwia bezpieczne sieganie do gtebokich pojemnikéw i koszy z pieczywem, zachowujac odpowiedni dystans od Zzrédet
ciepta i minimalizujac ryzyko kontaktu z zywnoscia.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Konstrukcja ze stali nierdzewnej pozwala na mycie w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 90°C, co usprawnia proces
dezynfekcji w obiektach gastronomicznych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02731

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 220 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/0
Grubos¢ profilu 1,0 mm
Wykonczenie Chromowane
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii

e Serwowanie pieczywa w hotelach i pensjonatach podczas $niadan szwedzkich
¢ Obstuga linii bufetowych w restauracjach i stotéwkach zaktadowych

¢ Uktadanie wypiekéw w gablotach i ladach cukierniczych

e Podawanie butek, rogalikdw i bagietki w kawiarniach

* Serwis cateringowy podczas eventéw i przyjec¢ okolicznosciowych

¢ Obstuga stanowisk $niadaniowych w obiektach noclegowych

¢ Przygotowanie zestawdw $niadaniowych w kuchniach przemystowych

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i dezynfekcja

Szczypce mozna my¢ recznie w cieptej wodzie z detergentem lub w zmywarce gastronomicznej. Po myciu zaleca sie osuszenie
Sciereczky, aby zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych w miejscach trudno dostepnych.
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Przechowywanie

Produkt nalezy przechowywac¢ w suchym miejscu, najlepiej w zawieszeniu lub w dedykowanych pojemnikach na sztuc¢ce
gastronomiczne. Unika¢ dtugotrwatego kontaktu z wilgocig i agresywnymi srodkami chemicznymi.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowisk bufetowych warto rozwazy¢ szczypce w réznych rozmiarach, tyzki bufetowe,
topatki do ciast oraz pojemniki ze stali nierdzewnej na pieczywo.
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