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SZPACHELKA 100MM YG-07254 YATO

\ Cena brutto 2,57 zt
Cena netto 2,09 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-07254
Kod producenta YG-07254
Kod EAN 5906083007255
Producent YATO

Opis produktu
Szpachelka kuchenna prosta 100mm YATO YG-07254

|Profesjonalna topatka kuchenna ze stali nierdzewnej przeznaczona do smazenia, przewracania i krojenia potraw. Konstrukcja
ze stali hartowanej o twardosci 52-55 HRC zapewnia dtugotrwata prace przy zachowaniu elastycznosci.

Szerokosc¢ robocza 68 mm
IDtugos¢ czesci roboczej 105 mm
|Dtugosc catkowita 200 mm

|Materiat ostrza Stal nierdzewna

Charakterystyka szpachelki kuchennej YATO

Stal nierdzewna hartowana 52-55 HRC

Twardos¢ w zakresie 52-55 HRC oznacza hartowanie stali do poziomu stosowanego w nozach kuchennych. Zapewnia to odpornos¢
na odksztatcenia przy jednoczesnym zachowaniu elastycznosci potrzebnej do pracy z réznymi powierzchniami naczyn.

Naostrzony brzeg roboczy

Szpachelka wyposazona w ostry brzeg umozliwiajacy krojenie i siekanie sktadnikéw bezposrednio na patelni. Funkcja przydatna przy
dzieleniu miesa, warzyw czy nalesnikéw podczas smazenia.
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Rekojes¢ z polipropylenu

Czarna rekojes$c¢ wykonana z polipropylenu (PP) charakteryzuje sie odpornoscia na wysokie temperatury do 120°C oraz tatwoscig
czyszczenia. Materiat nie wchtania zapachdéw i nie zmienia koloru podczas uzytkowania.

Kompaktowe wymiary robocze

Szerokos$¢ 68 mm i dtugosc ostrza 105 mm zapewniajg manewrowos¢ w matych naczyniach oraz precyzje przy pracy z delikatnymi
potrawami. Catkowita dtugo$¢ 200 mm umozliwia bezpieczna prace przy goracych powierzchniach.

Specyfikacja techniczna

Model YG-07254
Producent YATO

Szerokos¢ czesci roboczej 68 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 105 mm

Dtugos¢ catkowita 200 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna (SS)
Twardos¢ stali 52-55 HRC

Materiat rekojesci Polipropylen (PP)
Kolor rekojesci Czarny

Typ konstrukcji Prosta

Zastosowanie szpachelki prostej

¢ Przewracanie kotletéw, stekéw i innych ptaskich potraw podczas smazenia
e Smazenie jajecznicy i omletéw z mozliwoscig dzielenia na porcje

¢ Krojenie nalesnikéw bezposrednio na patelni

e Przenoszenie delikatnych potraw z patelni na talerz

e Mieszanie i przewracanie warzyw podczas smazenia

e Siekanie miesa na patelnie podczas przygotowywania farszu

e Praca z powtokami nieprzywierajacymi bez ryzyka zarysowania

e Czyszczenie resztek potraw z ptaskich powierzchni grilla

Twardos¢ stali HRC - co to oznacza
Skala HRC (Rockwell C) okresla twardos¢ materiatu. Wartos¢ 52-55 HRC stosowana w nozach i narzedziach kuchennych oznacza, ze

stal jest wystarczajgco twarda do utrzymania ostrza, ale nie na tyle twarda, by sta¢ sie krucha. W poréwnaniu: noze kuchenne maja
zwykle 56-58 HRC, a narzedzia przemystowe powyzej 60 HRC.
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Uzytkowanie i konserwacja

Szpachelke ze stali nierdzewnej nalezy my¢ w cieptej wodzie z detergentem bezposrednio po uzyciu. Stal nierdzewna jest
odporna na korozje, ale dtugotrwaty kontakt z kwasnymi produktami moze prowadzi¢ do przebarwien. Rekojes¢ z
polipropylenu mozna my¢ w zmywarce w temperaturze do 60°C.

Naostrzony brzeg wymaga ochrony przed uderzeniami o twarde powierzchnie. Przechowywanie w szufladzie z innymi
metalowymi narzedziami moze prowadzi¢ do stepienia ostrza. Zaleca sie okresowe sprawdzanie ostrosci brzegu - w razie

potrzeby mozna go naostrzy¢ na drobnoziarnistym kamieniu szlifierskim.
Praca z powtokami nieprzywierajacymi
Mimo ze stal nierdzewna jest twardsza od powtok teflonowych, elastycznosc ostrza i zaokraglone krawedzie minimalizujg ryzyko

uszkodzenia powierzchni naczyn. Przy pracy z delikatnymi powtokami zaleca sie unikanie nadmiernego dociskania narzedzia do
powierzchni patelni.
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