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SZPATUtLA DO SERWOWANIA 375MM
o YG-02772 YATO

Cena brutto 20,18 zt

Cena netto 16,41 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-02772

Kod producenta YG-02772

Kod EAN 5906083012280

Producent YATO

Opis produktu
Szpatuta do serwowania 375mm YATO YG-02772

|Profesjonalna szpatuta gastronomiczna ze stali nierdzewnej 18/8 o dtugosci 360 mm. Narzedzie przeznaczone do precyzyjnego
serwowania potraw w restauracjach, hotelach i bufetach.

IDtugosé 360 mm
Grubos¢ profilu 2,5 mm
Materiat Stal 18/8

Model YG-02772

Charakterystyka szpatuty gastronomicznej YATO

Stal nierdzewna 18/8

Oznaczenie 18/8 okresla sktad stopu: 18% chromu i 8% niklu. Taki sktad zapewnia odpornos¢ na korozje, kwasy spozywcze oraz
utrzymanie wtasciwosci higienicznych w kontakcie z zywnos$cig. Materiat nie wchodzi w reakcje z potrawami i nie zmienia ich smaku.

Profil o grubosci 2,5 mm
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Wzmocniony profil blatu szpatuty zapewnia sztywnos¢ konstrukcji przy jednoczesnym zachowaniu odpowiedniej elastycznosci.
Grubo$¢ 2,5 mm pozwala na bezpieczne podnoszenie i przenoszenie porcji bez ryzyka ugiecia czy deformacji narzedzia.

Dtugos¢ robocza 360 mm

Wymiar 360 mm umozliwia serwowanie wiekszych porcji oraz prace z naczyniami o znacznej powierzchni. Dtugos¢ ta sprawdza sie
przy obstudze tac, blach piekarniczych oraz pojemnikéw gastronomicznych GN.

Metalowy uchwyt

Uchwyt wykonany z tego samego materiatu co blat zapewnia jednolita konstrukcje bez potaczen, ktére mogtyby gromadzi¢
zanieczyszczenia. Chromowane wykonczenie utatwia czyszczenie i utrzymanie standardéw sanitarnych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02772

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 360 mm

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/8 (SS)
Wykonczenie Chromowane

Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w gastronomii

e Serwowanie potraw z blach i tac w restauracjach

e Przektadanie porcji w bufetach i liniach rozdawczych
¢ Obstuga dan w hotelach i obiektach noclegowych

e Praca z pojemnikami gastronomicznymi GN

¢ Porcjowanie ciast, tortéw i deseréw

¢ Naktadanie potraw na talerze podczas bankietow

e Serwowanie dan z grilla i piekarnika

e Przektadanie potraw w kuchniach zbiorowych

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i przechowywanie

Szpatuta moze by¢ myta w zmywarkach gastronomicznych w temperaturze do 85°C. Po umyciu nalezy osuszy¢ narzedzie, aby
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zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych. Chromowane wykonczenie nie wymaga specjalnych srodkéw pielegnacyjnych -
wystarczy standardowe mycie detergentem do naczyn.

Kontrola stanu technicznego
Przed uzyciem warto sprawdzié, czy blat szpatuty nie ulegt deformacji oraz czy krawedzie nie sg uszkodzone. Stal nierdzewna 18/8

zachowuje wtasciwosci mechaniczne przez dtugi czas, ale intensywne uzytkowanie moze prowadzi¢ do zmeczenia materiatu w
miejscach najwiekszego obcigzenia.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska serwujgcego warto rozwazy¢ dodatkowe narzedzia YATO z serii gastronomiczne;j:
tyzki cedzakowe, szuméwki, chochle oraz szczypce kuchenne ze stali nierdzewnej 18/8.
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