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SZPATULA KATOWA WASKA 120/ 225MM
e  YG-02413 YATO

Cena brutto 3,83 zt

Cena netto 3,11 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02413

Kod producenta YG-02413

Kod EAN 5906083012426

Producent YATO

Opis produktu

Szpatuta kgtowa waska 120/225mm YG-02413 YATO

Szpatuta cukiernicza katowa wykonana ze stali nierdzewnej SS420 o wygietym profilu. Narzedzie przeznaczone do
Iprecyzyjnego rozprowadzania mas cukierniczych, kremoéw i glazur w pracach dekoratorskich.

|Dtugos¢ catkowita 225 mm
IDtugosc ostrza 120 mm
Materiat ostrza SS420

Grubos¢ ostrza 1,0 mm

Charakterystyka techniczna szpatuty katowej YATO

Stal nierdzewna SS420

Materiat ostrza zapewnia odpornos¢ na korozje i dziatanie kwaséw obecnych w masach cukierniczych. Stal SS420 charakteryzuje sie
odpowiednig twardoscig przy zachowaniu elastycznosci niezbednej do precyzyjnej pracy.
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Wygiety profil ostrza

Katowa konstrukcja o grubosci 1,0 mm umozliwia docieranie do trudno dostepnych miejsc i prace pod katem. Elastycznos¢ ostrza
pozwala na réwnomierne rozprowadzanie masy bez ryzyka uszkodzenia dekoracji.

Zaokraglona koncéwka

Zaokraglone zakonczenie ostrza zapobiega uszkadzaniu delikatnych powierzchni biszkoptéw i tortéw. Utatwia precyzyjne
rozprowadzanie kremdéw w naroznikach i przy krawedziach.

Ergonomiczna raczka

Plastikowa rekojes¢ o dtugosci 105 mm zapewnia stabilny chwyt podczas diugotrwatej pracy. Czarny kolor utatwia utrzymanie
czystosci wizualnej w profesjonalnym $rodowisku.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02413

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 225 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 120 mm

Szerokos¢ ostrza 19 mm

Grubos¢ ostrza 1,0 mm

Dtugos¢ raczki 105 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna SS420
Materiat raczki Tworzywo sztuczne
Typ konstrukcji Katowa, wygiety profil
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szpatuty katowe]

¢ Rozprowadzanie kreméw maslanych i bitych Smietany na powierzchni tortéw
* Naktadanie glazur i polewy na wypieki o réznych ksztattach

¢ Dekorowanie ciast w trudno dostepnych miejscach i naroznikach

¢ Wyréwnywanie mas cukierniczych na bokkach tortéw pietrowych

e Praca z masg marcepanowgq i fondantem przy precyzyjnych dekoracjach

* Naktadanie nadzien miedzy warstwami biszkoptu

e Tworzenie faktur i wzoréw na powierzchni kreméw

e Rozprowadzanie ganache i konfitur na deserach
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Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i przechowywanie

Szpatuta nadaje sie do mycia w zmywarce, co utatwia utrzymanie higieny w warunkach profesjonalnych. Po uzyciu nalezy usuna¢
resztki mas cukierniczych, szczegdlnie z miejsca potaczenia ostrza z raczka. Przechowywanie w suchym miejscu zapobiega
powstawaniu przebarwien na stali. Unikac¢ kontaktu z silnymi detergentami chlorowymi, ktére mogg uszkodzi¢ stal SS420.

Parametry techniczne w praktyce

Grubos¢ ostrza 1,0 mm stanowi kompromis miedzy sztywnoscig a elastycznoscig - szpatuta nie ugina sie nadmiernie pod ciezarem
masy, ale pozwala na delikatne ruchy przy wykanczaniu. Szeroko$¢ 19 mm odpowiada typowym zastosowaniom dekoratorskim,
gdzie wymagana jest precyzja. Diugo$¢ 120 mm czesci roboczej wystarcza do pracy z tortami o Srednicy do 30 cm.
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