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SZPATULA KATOWA WASKA 205/ 335MM
g YG-02414 YATO

Cena brutto 5,02 zt

Cena netto 4,08 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02414

Kod producenta YG-02414

Kod EAN 5906083012433

Producent YATO

Opis produktu
Szpatuta katowa waska 205/335mm YATO YG-02414

Profesjonalna szpatuta cukiernicza z wygietym ostrzem ze stali nierdzewnej SS420. Narzedzie do precyzyjnego
rozprowadzania mas cukierniczych, kremoéw i glazur na powierzchniach ciast i tortéw.

IDtugos¢ catkowita 335 mm
|Dtugosc ostrza 205 mm
Materiat ostrza Stal SS420

Grubos¢ ostrza 1,0 mm

Charakterystyka szpatuty katowej YATO

Stal nierdzewna SS420

Ostrze wykonane ze stali S5420 zapewnia odpornos¢ na korozje i kwasy spozywcze. Materiat zachowuje wtasciwosci mechaniczne w
kontakcie z wilgocig i produktami cukierniczymi, co wydtuza zywotnos¢ narzedzia przy intensywnym uzytkowaniu.

Wygiety profil ostrza

Katowa konstrukcja ostrza o grubosci 1,0 mm tgczy wytrzymatos$¢ z elastycznoscia. Pozwala na rGwnomierne rozprowadzanie mas
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przy jednoczesnej mozliwosci delikatnego operowania na powierzchniach ciast bez uszkadzania biszkoptu.

Zaokraglona koncéwka

Zaokraglone zakonczenie ostrza eliminuje ryzyko przeciecia powierzchni ciasta lub uszkodzenia delikatnych dekoracji. Utatwia prace
w naroznikach i przy krawedziach tortéw prostokatnych.

Ergonomiczna raczka

Plastikowa raczka o dtugosci 130 mm zapewnia stabilny chwyt podczas dtugotrwatej pracy. Czarny kolor utatwia identyfikacje
narzedzia w profesjonalnym wyposazeniu cukierni.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02414
Producent YATO
Dtugos¢ catkowita 335 mm
Dtugos¢ czesci roboczej 205 mm
Dtugos¢ rekojesci 130 mm
Szerokos¢ ostrza 30 mm
Grubos¢ ostrza 1,0 mm
Materiat ostrza Stal nierdzewna SS420
Materiat raczki Plastik
Kolor ragczki Czarny
Mozliwo$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szpatuty katowej

e Rozprowadzanie kremdéw maslanych na powierzchniach tortéw

¢ Naktadanie glazur i polewéw czekoladowych

« Wyréwnywanie mas na blatach ciast prostokatnych

¢ Aplikacja ganache na boki tortéw pietrowych

¢ Rozprowadzanie mas sernikowych i kreméw mascarpone

e Praca z kremem $mietankowym przy dekoracjach tortéw

¢ Naktadanie konfitur miedzy warstwami biszkoptu

¢ Wyréwnywanie powierzchni ciast przed pokryciem masa cukrowg

Konserwacja i utrzymanie
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Szpatuta nadaje sie do mycia w zmywarce, co utatwia utrzymanie higieny w warunkach profesjonalnych. Po myciu recznym zaleca
sie osuszenie ostrza, aby zapobiec powstawaniu nalotéw wapiennych. Stal SS420 nie wymaga specjalnej konserwacji, zachowuje
witasciwosci przy codziennym uzytkowaniu.

Produkty powigzane

Do kompleksowej pracy z masami cukierniczymi warto rozwazy¢ szpatuty proste o réznych dtugosciach, skrobki do ciasta oraz
obrotowe podstawy do tortéw utatwiajace réwnomierne rozprowadzanie kremoéw.
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