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SZPATULA KATOWA WASKA 255/ 385MM
- - emm  YG-02415 YATO

Cena brutto 4,73 zt

Cena netto 3,85 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02415

Kod producenta YG-02415

Kod EAN 5906083012440

Producent YATO

Opis produktu

Szpatuta katowa waska 255/385mm YG-02415 YATO

Szpatuta cukiernicza kagtowa waska marki YATO przeznaczona do precyzyjnego rozprowadzania mas cukierniczych, kreméw i
glazur. Wykonana ze stali nierdzewnej SS420 z wygietym profilem, tgczy elastycznos¢ z trwatoscig konstrukcji.

|Dtugosc catkowita 385 mm
IDtugosc ostrza 255 mm
Materiat ostrza Stal SS420

Grubos¢ ostrza 1,0 mm

Charakterystyka techniczna szpatuty kgtowej

Stal nierdzewna SS420

Ostrze wykonano ze stali nierdzewnej SS420, ktéra charakteryzuje sie odpornoscig na korozje i tatwoscig utrzymania w czystosci.
Materiat ten zachowuje wtasciwosci mechaniczne przy kontakcie z wilgocig i substancjami kwasowymi obecnymi w masach
cukierniczych.
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Wygiety profil ostrza
Katowa konstrukcja ostrza o grubosci 1,0 mm zapewnia odpowiednig elastycznos¢ przy zachowaniu sztywnosci niezbednej do

réwnomiernego rozprowadzania gestych mas. Zaokraglona kofncéwka eliminuje ryzyko uszkodzenia delikatnych powierzchni ciast i
tortéw.

Wymiary robocze 255 x 30 mm

Czes¢ robocza o dtugosci 255 mm i szerokosci 30 mm umozliwia prace na srednich i duzych powierzchniach. Waska konstrukcja
pozwala na precyzyjne nanoszenie mas w trudno dostepnych miejscach i przy wykonczaniu krawedzi.

Ergonomiczna raczka 130 mm

Plastikowa raczka o dtugosci 130 mm zapewnia stabilny chwyt podczas dtugotrwatej pracy. Czarny kolor materiatu utatwia
utrzymanie czystosci wizualnej narzedzia, a konstrukcja zapobiega slizganiu sie dtoni.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02415
Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 385 mm
Dtugos¢ czesci roboczej 255 mm
Szerokos¢ ostrza 30 mm

Grubos¢ ostrza 1,0 mm

Dtugos¢ raczki 130 mm
Materiat ostrza Stal nierdzewna SS420
Materiat raczki Plastik

Kolor ragczki Czarny

Typ profilu Katowy, wygiety
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie w cukiernictwie

¢ Rozprowadzanie kreméw maslanych i bitych na powierzchni tortéw
¢ Naktadanie glazur i polewy czekoladowych na ciasta i desery

¢ Wyréwnywanie masy marcepanowej i past cukrowych

e Formowanie warstw w tortach wielowarstwowych

¢ Wykanczanie krawedzi i bokéw ciast

¢ Nanoszenie mas do dekoracji w trudno dostepnych miejscach
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¢ Praca z masami o réznej konsystencji i gestosci
¢ Precyzyjne rozprowadzanie nadziehn miedzy warstwami biszkoptéw

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i przechowywanie

Szpatuta nadaje sie do mycia w zmywarce, co upraszcza proces utrzymania higieny w warunkach intensywnej pracy. Po myciu
recznym nalezy doktadnie osuszy¢ ostrze, szczegdlnie w miejscu potaczenia z raczka. Przechowywanie w pozycji poziomej lub
zawieszonej zapobiega deformacji wygietego profilu ostrza.

Zalecenia dotyczace uzytkowania

Elastyczne ostrze o grubosci 1,0 mm wymaga delikatnego obchodzenia sie podczas pracy z bardzo twardymi masami. Nie nalezy
uzywacd szpatuty do mieszania sktadnikéw w gtebokich pojemnikach ani do ciecia produktéw. Katowa konstrukcja sprawdza sie przy
nanoszeniu mas pod okreslonym katem do powierzchni, co utatwia uzyskanie réwnomiernej warstwy.

Produkty uzupetniajgce

Do kompleksowej pracy w cukiernictwie warto rozwazy¢ uzupetnienie zestawu o szpatuty o réznych szerokosciach ostrza,
szpatuty proste oraz paletki cukiernicze o réznych ksztattach. Zestaw narzedzi o zréznicowanych wymiarach umozliwia
efektywna prace przy projektach réznej skali.
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