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SZPATULA WASKA 120/ 225MM YG-02408

w— YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

|Dtugos¢ catkowita 225 mm
IDtugosc ostrza 120 mm
Materiat Stal SS420

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Charakterystyka szpatuty cukierniczej YATO

4,17 zt

3,39 zt

Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
YG-02408

YG-02408

5906083012372

YATO

Szpatuta cukiernicza waska 120/225mm YATO YG-02408

Szpatuta cukiernicza waska ze stali nierdzewnej SS420 o dtugosci catkowitej 225 mm. Narzedzie profesjonalne przeznaczone
do precyzyjnego rozprowadzania mas cukierniczych, kremoéw i glazur na powierzchni wypiekéw.

Stal nierdzewna SS420

Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej SS420 zapewnia odpornos¢ na korozje i kwasy wystepujace w masach cukierniczych. Materiat
ten charakteryzuje sie odpornoscia na zabarwienia i nie wptywa na smak produktéw spozywczych, co jest kluczowe w cukiernictwie.
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Profil 1,0 mm - elastycznosc i wytrzymatos¢

Grubos¢ ostrza 1,0 mm stanowi optymalny kompromis miedzy elastycznoscia a wytrzymatoscig mechaniczng. Szpatuta ugina sie pod
naciskiem, co umozliwia réwnomierne rozprowadzanie masy bez ryzyka ztamania czy trwatego odksztatcenia.

Zaokraglona koncéwka ostrza

Zaokraglone zakonczenie ostrza eliminuje ryzyko uszkodzenia delikatnych powierzchni biszkoptow i tortéw. Ksztatt ten utatwia prace
w naroznikach form oraz przy wykanczaniu krawedzi wypiekdéw.

Ergonomiczna raczka 105 mm

Plastikowa raczka o dtugosci 105 mm zapewnia stabilny chwyt podczas precyzyjnych prac cukierniczych. Materiat odporny na wilgo¢
i ttuszcze, tatwy w czyszczeniu, w tym w zmywarce.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02408

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 225 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 120 mm

Szerokos¢ ostrza 19 mm

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna SS420
Dtugos¢ raczki 105 mm

Materiat raczki Tworzywo sztuczne
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szpatuty waskiej

e Rozprowadzanie kremdéw maslanych i Smietankowych na powierzchni tortéw
¢ Naktadanie glazur i polewy na ciasta i desery

¢ Wyréwnywanie mas cukierniczych miedzy warstwami biszkoptéw

¢ Precyzyjne wykanczanie krawedzi wypiekéw

e Praca z masami w waskich formach i na matych powierzchniach

e Dekorowanie ciast technikami wymagajacymi precyzji

¢ Naktadanie past czekoladowych i nut

¢ Rozprowadzanie konfitur i dzemdéw na ciastach
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Konserwacja i uzytkowanie

Mycie i przechowywanie

Szpatuta moze by¢ myta w zmywarce, jednak mycie reczne przedtuza zywotnos¢ zaréwno ostrza, jak i rgczki. Po umyciu nalezy
doktadnie osuszy¢, szczegdlnie w miejscu potgczenia ostrza z rgczka. Przechowywad w suchym miejscu, unikajac kontaktu z ostrymi
przedmiotami, ktére mogtyby zarysowac powierzchnie ostrza.

Zalecenia dotyczace uzytkowania

Nie uzywac szpatuty jako dzwigni ani do ciecia twardych produktéw. Unika¢ nagtych zmian temperatury - nie umieszczac
rozgrzanego narzedzia w zimnej wodzie. Stal SS420 zachowuje wtasciwosci w temperaturach pracy cukierniczej, jednak bezposredni
kontakt z otwartym ptomieniem moze uszkodzi¢ zaréwno ostrze, jak i raczke.
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