Dane aktualne na dzien: 02-05-2026 21:14

Link do produktu: https://x|-narzedzia.pl/szpatula-waska-310-440mm-yg-02411-yato-p-15418.html

SZPATULA WASKA 310/ 440MM YG-02411
-= YATO

Cena brutto 5,73 zt

Cena netto 4,66 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02411

Kod producenta YG-02411

Kod EAN 5906083012402

Producent YATO

Opis produktu

Szpatuta cukiernicza waska 310/440mm YATO YG-02411

|Profesjonalna szpatuta cukiernicza ze stali nierdzewnej SS420 przeznaczona do precyzyjnego rozprowadzania mas
cukierniczych, kreméw i glazur. Laczy elastycznos¢ ostrza z wytrzymatosciag konstrukcji, zapewniajac komfort pracy w cukierni
li kuchni.

|Dtugoéc catkowita 440 mm

|Dtugos¢ ostrza 310 mm

IMateriat ostrza SS420

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Charakterystyka szpatuty cukierniczej YATO

Stal nierdzewna SS420

Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej SS420 charakteryzuje sie zwiekszong odpornoscig na korozje i wysokga twardoscig. Materiat ten
zapewnia dtugotrwatg odpornosc na dziatanie wilgoci, kwaséw owocowych i cukrow zawartych w masach cukierniczych, jednoczesnie
zachowujac tatwos¢ utrzymania w czystosci.
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Grubos¢ profilu 1,0 mm

Precyzyjnie dobrana grubos¢ ostrza 1,0 mm zapewnia optymalna réwnowage miedzy elastycznoscig a wytrzymatoscia. Profil ten
pozwala na kontrolowane wyginanie szpatuty podczas pracy, co utatwia rozprowadzanie mas pod katem i wygtadzanie powierzchni
tortéw.

Zaokraglona koncéwka ostrza

Ostrze z zaokraglonym zakonczeniem eliminuje ryzyko uszkodzenia delikatnych biszkoptéw i powierzchni cukierniczych. Ksztatt ten
umozliwia ptynne rozprowadzanie kreméw w trudno dostepnych miejscach oraz precyzyjne wykonczenie krawedzi tortow.

Ergonomiczna raczka 130 mm

Plastikowa raczka o dtugosci 130 mm zapewnia pewny chwyt i rbwnomierny rozktad nacisku podczas pracy. Czarny kolor utatwia
identyfikacje narzedzia, a materiat nie wchtania zapachéw i jest odporny na dziatanie substancji ttuszczowych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02411

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 440 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 310 mm

Szerokos¢ ostrza 40 mm

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna SS420
Dtugos¢ raczki 130 mm

Materiat raczki Tworzywo sztuczne
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szpatuty cukierniczej

¢ Rozprowadzanie kreméw maslanych i Smietankowych na powierzchni tortéw
¢ Naktadanie glazur i mas czekoladowych na wypieki

¢ Wyréwnywanie powierzchni biszkoptéw przed dekoracja

¢ Rozprowadzanie konfitur i dzemoéw miedzy warstwami ciasta

¢ Naktadanie mas sernikowych i kreméw budyniowych

¢ Wygtadzanie bokéw i wierzchniej powierzchni tortéw

¢ Przenoszenie delikatnych elementéw dekoracyjnych
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¢ Rozprowadzanie past orzechowych i kreméw do nadzienia

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i przechowywanie

Szpatute mozna my¢ w zmywarce, jednak mycie reczne w cieptej wodzie z detergentem przedtuza zywotnos¢ narzedzia. Po umyciu
nalezy doktadnie wysuszy¢, szczegdlnie w miejscu potgczenia ostrza z raczka. Przechowywac w pozycji poziomej lub zawieszonej,
unikajgc kontaktu z ostrymi krawedziami innych narzedzi.

Technika pracy

Podczas rozprowadzania mas trzymac szpatute pod katem 15-30 stopni do powierzchni. Dla uzyskania gtadkiej powierzchni
wykonywac dtugie, ptynne ruchy z réwnomiernym naciskiem. Przy pracy z grubszymi masami lekko podgrzac ostrze w cieptej
wodzie. Elastycznosc¢ ostrza pozwala na delikatne wyginanie podczas pracy z zaokraglonymi powierzchniami.
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