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SZPATULA WASKA 355/ 485MM YG-02412

- YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

gastronomicznych.
|Dtugosc catkowita 485 mm
IDtugos¢ ostrza 355 mm
|Materiat Stal SS420

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Charakterystyka szpatuty cukierniczej YATO

2,47 zt

2,01 zt

Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
YG-02412

YG-02412

5906083012419

YATO

Szpatuta cukiernicza waska 355/485mm YATO YG-02412

Profesjonalna szpatuta cukiernicza ze stali nierdzewnej S5420 o dtugosci catkowitej 485 mm. Narzedzie przeznaczone do
precyzyjnego rozprowadzania mas cukierniczych, kreméw i glazur w cukierniach, piekarniach oraz kuchniach

Stal nierdzewna SS420

Materiat SS420 to stal nierdzewna chromowa o zwiekszonej twardosci i odpornosci na korozje. Zapewnia trwatos¢ narzedzia w

kontakcie z wilgocig, kwasami owocowymi i cukrami, typowymi w Srodowisku cukierniczym. Grubos¢ 1,0 mm gwarantuje

odpowiednig sztywnos¢ przy jednoczesnej elastycznosci potrzebnej do precyzyjnej pracy.

Elastyczne ostrze 355 mm

oferta wa?na 3 dni
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Czesc¢ robocza o dtugosci 355 mm i szerokosci 40 mm umozliwia sprawne rozprowadzanie mas na duzych powierzchniach tortéw i
blach. Zaokraglona koncéwka zapobiega uszkodzaniu delikatnych powierzchni biszkoptéw i pozwala na ptynne prowadzenie
narzedzia bez pozostawiania Sladow.

Ergonomiczna raczka 130 mm

Plastikowa rekojes¢ o dtugosci 130 mm zapewnia stabilny chwyt podczas dtugotrwatej pracy. Czarny kolor utatwia utrzymanie
czystosci wizualnej, a konstrukcja umozliwia precyzyjng kontrole kata nachylenia ostrza podczas aplikacji mas cukierniczych.

tatwa konserwacja

Szpatuta nadaje sie do mycia w zmywarce, co usprawnia proces czyszczenia w profesjonalnych kuchniach. Stal SS420 nie wchtania
zapachow i nie reaguje z produktami spozywczymi, co eliminuje ryzyko przenoszenia smakéw miedzy réznymi przygotowaniami.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02412

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 485 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 355 mm

Szerokos¢ ostrza 40 mm

Dtugos¢ raczki 130 mm

Grubos¢ profilu 1,0 mm

Materiat ostrza Stal nierdzewna SS420
Materiat raczki Tworzywo sztuczne
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie szpatuty cukierniczej

¢ Rozprowadzanie kreméw maslanych i sernikowych na powierzchni tortéw
e Aplikacja glazur czekoladowych i lustrzanych na ciasta i desery

¢ Wyréwnywanie mas biszkoptowych przed pieczeniem

* Naktadanie ganache i nadziah miedzy warstwy tortéw

¢ Formowanie gtadkich powierzchni przy wykanczaniu ciast

¢ Przenoszenie delikatnych elementéw dekoracyjnych

e Oddzielanie ciast od blach i form po upieczeniu

¢ Porcjowanie miekkich deseréw i ciast bez kruszenia

Wybér odpowiedniej szpatuty
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Szpatuta 485 mm sprawdza sie przy tortach o Srednicy 26-32 cm oraz przy pracy z duzymi blachami. Waska konstrukcja (40 mm
szerokosci) umozliwia precyzyjne manewrowanie w trudno dostepnych miejscach i przy detalicznych pracach wykonczeniowych. Do
mniejszych ciast lub pracy z wysokimi tortami lepiej sprawdza sie szpatuty o dtugosci 250-300 mm.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ szpatute w cieptej wodzie z detergentem. Podczas pracy warto okresowo zanurzac
ostrze w cieptej wodzie - utatwia to rozprowadzanie ttustych mas i zapobiega ich przywieraniu. Po zakohczeniu pracy szpatuta
powinna by¢ doktadnie oczyszczona z resztek produktéw spozywczych.

Mycie w zmywarce jest dopuszczalne, jednak reczne mycie przedtuza zywotnos¢ potgczenia ostrza z raczka. Po umyciu nalezy
osuszy¢ szpatute Sciereczka, aby zapobiec powstawaniu osadéw wapiennych. Przechowywanie w pozycji poziomej lub
zawieszonej zapobiega deformacji elastycznego ostrza.

Stal SS420 nie wymaga szczegdlnej konserwacji, jednak nalezy unika¢ dtugotrwatego kontaktu z solg i silnymi kwasami, ktére
moga powodowac przebarwienia. W przypadku pojawienia sie przebarwien mozna je usung¢ pasta do czyszczenia stali
nierdzewnej.

Produkty uzupetniajgce
Do kompleksowej pracy cukierniczej warto rozwazy¢ uzupetnienie zestawu o szpatuty o réznych dtugosciach (200-300 mm do

mniejszych prac), szpatuty katowe do wykanczania bokéw tortéw oraz skrobaki cukiernicze do wyréwnywania powierzchni.
Przydatne moga by¢ réwniez obrotowe podstawki do tortéw utatwiajace rownomierne naktadanie mas.
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