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SZUFELKA Z POLIWEGLANU 180ML YG-02460

YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

IPojemnoé¢ 180 ml
Materiat Poliweglan (PC)
|Dtugosc catkowita 220 mm

Zakres temperatur -40°C do +99°C

Charakterystyka szufelki gastronomicznej YATO

Szufelka z poliweglanu 180mIl YATO YG-02460

7,61 zt

6,19 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-02460

YG-02460

5906083006531

YATO

|Profesjonalna szufelka do lodu i produktéw sypkich wykonana z wytrzymatego poliweglanu. Uniwersalne narzedzie
gastronomiczne o pojemnosci 180 ml z zakresem temperatur pracy od -40°C do +99°C.

Poliweglan jako materiat roboczy

Szufelka wykonana z poliweglanu (PC) — tworzywa charakteryzujacego sie wysoka odpornoscia mechaniczng i chemiczng. Materiat

nie peka przy udarach, nie wchtania zapachéw i nie reaguje z produktami spozywczymi. Transparentne wykonanie pozwala na

kontrole ilosci nabieranej zawartosci.
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Zakres temperatur -40°C do +99°C
Mozliwos¢ stosowania w szerokim zakresie temperatur umozliwia prace zaréwno z lodem i produktami mrozonymi, jak i z cieptymi

sktadnikami sypkimi. Poliweglan zachowuje stabilno$¢ wymiarowg i wtasciwosci mechaniczne w ekstremalnych warunkach
termicznych.

Wzmocniona rekojes¢ z otworem montazowym

Rekojes¢ posiada dodatkowe wzmocnienie konstrukcyjne zapobiegajgce ztamaniu w miejscu potgczenia z czerpaczem. Otwor

montazowy umozliwia powieszenie na haku lub zawieszce, co utatwia przechowywanie i organizacje stanowiska pracy.

Pojemnosc¢ 180 ml

Objetosc¢ robocza 180 ml stanowi kompromis miedzy wydajnosciag pracy a ergonomia uzytkowania. Taka pojemnos$¢ wystarcza do
szybkiego serwowania porcji lodu lub nabierania produktéw sypkich bez nadmiernego obcigzenia nadgarstka.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02460

Producent YATO

Materiat wykonania Poliweglan (PC)

Pojemnos¢ 180 ml (0,18 1)

Dtugos¢ catkowita 220 mm

Szerokos¢ 185 mm

Zakres temperatur pracy -40°C do +99°C

Kolor Transparentny

Dodatkowe cechy Otwér do zawieszenia, wzmochniona rekojes¢

Zastosowanie szufelki z poliweglanu

e Nabieranie i serwowanie lodu w barach, restauracjach i kawiarniach
¢ Porcjowanie produktéw sypkich: maka, cukier, ryz, kasza, ptatki

¢ Dozowanie sktadnikédw w kuchniach profesjonalnych

¢ Przesypywanie matych partii produktéw spozywczych

e Serwowanie mrozonych dodatkéw i deseréw

* Pobieranie prébek produktéw sypkich w magazynach

e Uzytkowanie w punktach gastronomicznych typu fast food

e Zastosowanie w cukierniach i piekarniach
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Zalety poliweglanu w zastosowaniach gastronomicznych

Poliweglan (PC) to termoplast techniczny o wyjatkowej odpornosci na uderzenia — nawet 200 razy wiekszej niz szkto akrylowe. W
gastronomii ceniony za brak reakcji z kwasami i zasadami, odpornos¢ na pekniecia oraz mozliwos¢ wielokrotnego mycia w
zmywarkach przemystowych. Nie zétknie pod wptywem promieniowania UV i zachowuje przezroczystosc przez caty okres
uzytkowania.

Uzytkowanie i konserwacja

Szufelka z poliweglanu nie wymaga specjalnej pielegnacji. Mozna jg my¢ recznie w cieptej wodzie z detergentem lub w
zmywarce przemystowej w temperaturze do 90°C. Po umyciu nalezy osuszy¢ lub pozostawi¢ do wyschniecia w pozycji
zawieszonej na haku.

Poliweglan jest odporny na wiekszos¢ srodkéw czyszczacych stosowanych w gastronomii, z wyjatkiem silnych
rozpuszczalnikédw organicznych i tugéw o wysokim stezeniu. Nie nalezy uzywac past Sciernych ani szczotek drucianch, ktére

moga porysowac powierzchnie i zmniejszy¢ przezroczystos¢ materiatu.

Przechowywanie w suchym miejscu, w pozycji zawieszonej lub w dedykowanym pojemniku, zapobiega odksztatceniom i
przedtuza zywotnos¢ produktu. Unika¢ dtugotrwatego wystawienia na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych w
temperaturach przekraczajacych 99°C.

Produkty powigzane
Do kompleksowego wyposazenia stanowiska gastronomicznego warto rozwazy¢: szczypce barowe ze stali nierdzewnej,

pojemniki na 16d z izolacjg termiczng, maty antyposlizgowe pod pojemniki oraz zestawy szufelek w réznych pojemnosciach do
segregacji produktéw sypkich.
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