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TARCZA DO SZATKOWNICY FRYTKA 10X10MM
) YG-03151 YATO

Cena brutto 326,20 zt

Cena netto 265,20 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-03151

Kod producenta YG-03151

Kod EAN 5906083056963

Producent YATO

Opis produktu

Tarcza do szatkownicy frytka 10x10 mm YG-03151 Yato

Wymienna tarcza aluminiowa do szatkownicy warzyw YG-03100, przeznaczona do krojenia warzyw w kostki o wymiarach
10x10 mm. Srednica 205 mm zapewnia kompatybilnoé¢ z urzadzeniem bazowym marki Yato.

Typ ciecia Frytka 10x10 mm
Srednica tarczy 205 mm
IMateriat Aluminium

|Kompatybilnos¢ YG-03100

Charakterystyka tarczy do szatkownicy

Wymiar ciecia 10x10 mm

Tarcza wycina warzywa w regularng kostke o boku 10 mm. Ten rozmiar odpowiada standardowym frytkom belgijskim oraz kostce do
zup, sosoéw i dan jednogarnkowych. Réwnomierny wymiar zapewnia jednolity czas gotowania lub smazenia.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/tarcza-do-szatkownicy-frytka-10x10mm-yg-03151-yato-p-24119.html

Konstrukcja aluminiowa

Aluminium jako materiat tarczy taczy niska wage z odpornoscig na korozje w kontakcie z sokami warzyw. Materiat nie rdzewieje i nie
wchodzi w reakcje chemiczne z kwasami owocowymi, zachowujgc neutralnos¢ smakowa produktéw.

Srednica 205 mm

Parametr okresdla kompatybilno$¢ z korpusem szatkownicy. Srednica 205 mm jest standardem dla szatkownicy Yato YG-03100. Przed
zakupem nalezy zweryfikowa¢ model urzgdzenia bazowego - tarcze réznych srednic nie sg wymienne.

System wymienny

Tarcza stanowi element wymienny szatkownicy, co pozwala na szybka zmiane rodzaju ciecia bez koniecznosci zakupu nowego
urzadzenia. Wymiana tarczy trwa kilka sekund i nie wymaga narzedzi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-03151

Kod EAN 5906083056963

Marka Yato

Typ ciecia Frytka (kostka)

Wymiar ciecia 10 x 10 mm

Srednica tarczy 205 mm

Materiat Aluminium

Kompatybilnos$¢ Szatkownica Yato YG-03100

Zastosowanie tarczy do szatkownicy

¢ Przygotowanie frytek belgijskich o grubosci 10 mm do smazenia

¢ Krojenie ziemniakéw na kostki do zup, gulaszéw i potraw jednogarnkowych
e Szatkowanie marchwi, selera i pietruszki na kostki do mirepoix

¢ Przygotowanie warzyw do blanszowania i mrozenia w jednolitych porcjach
¢ Krojenie burakéw na kostki do satatek i przystawek

¢ Przygotowanie warzyw korzeniowych do pieczenia w piekarniku

e Szatkowanie warzyw do soséw warzywnych i past

¢ Krojenie dyni i batatéw na regularng kostke

Kompatybilnos¢ z urzadzeniem
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Tarcza jest dedykowana wytacznie do szatkownicy Yato YG-03100. Przed zakupem nalezy sprawdzi¢ numer modelu urzadzenia
bazowego - zazwyczaj znajduje sie on na tabliczce znamionowej korpusu lub w instrukcji obstugi. Tarcze o réznych $rednicach nie sg
kompatybilne miedzy soba.

Uzytkowanie i konserwacja

Przed pierwszym uzyciem tarcze nalezy umy¢ cieptg woda z detergentem i doktadnie osuszy¢. Podczas pracy tarcza powinna
by¢ prawidtowo zamocowana w gniezdzie szatkownicy - luz lub nieprawidtowe osadzenie moze prowadzi¢ do nieréwnego
ciecia.

Po kazdym uzyciu tarcze nalezy niezwtocznie oczyscié, usuwajac resztki warzyw z otworéw. Aluminium jest podatne na
przebarwienia od intensywnie barwigcych warzyw (buraki, marchew), dlatego zaleca sie czyszczenie bezposrednio po pracy.
Tarcze mozna my¢ w zmywarce, jednak reczne mycie wydtuza zywotnos¢ ostrzy.

Nie nalezy uzywac twardych szczotek metalowych ani proszkéw sciernych - mogg one porysowac powierzchnie aluminium. Do
czyszczenia wystarczy miekka szczotka lub gabka. Tarcze nalezy przechowywad w suchym miejscu, oddzielnie od innych
akcesoriow kuchennych, aby unikna¢ mechanicznych uszkodzen krawedzi tngcych.

Produkty powigzane
Do szatkownicy Yato YG-03100 dostepne sa réwniez tarcze o innych wymiarach ciecia: 8x8 mm (ciensze frytki), 6x6 mm

(julienne), 4x4 mm (brunoise) oraz tarcze do wiérkéw i plastréw. Wymiana tarcz pozwala na uniwersalne wykorzystanie
jednego urzadzenia do réznych technik ciecia warzyw.
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