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{\ - ﬂ TERMOS TRANSPORTOWY ZE STALI
NIERDZEWNE]J 15L YG-09201 YATO

v Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Wysokos$¢ [mm]
Srednica [mm]
Pojemnosc [L]
Materiat

Jednostka

Opis produktu

IPojemnoé¢ 15 litréow
Materiat Stal nierdzewna
Strata ciepta 5°C / 4h

Model YG-09201

Charakterystyka termosu transportowego YATO

394,15 zt
320,45 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09201
YG-09201
5906083002861
YATO

230

300

15

stal nierdzewna

SZT

Termos transportowy ze stali nierdzewnej 15L YG-09201 YATO

Profesjonalny termos transportowy ze stali nierdzewnej do transportu i przechowywania zywnosci w gastronomii, hotelarstwie
i cateringu. Konstrukcja dwuscienna z warstwg termoizolacyjng zapewnia utrzymanie temperatury przez kilka godzin.

oferta wa?na 3 dni
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Wydajnos¢ termoizolacyjna
Warstwa termoizolacyjna miedzy zbiornikiem a obudowg zapewnia strate ciepta 5°C w ciggu 4 godzin dla goracych potraw oraz

wzrost temperatury o 3°C w ciggu 4 godzin dla produktéw zimnych. Parametry te pozwalajg na bezpieczny transport zywnosci
zgodnie z wymogami sanitarnymi dla gastronomii.

Zawor dekompresyjny

Zintegrowany zawér wyréwnujacy cisnienie eliminuje problem zasysania pokrywki podczas transportu gorgcych produktéw.
Nacisniecie zaworu przed otwarciem wyréwnuje cisnienie wewnetrzne z atmosferycznym, co utatwia bezpieczne otwarcie termosu.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Zewnetrzna obudowa i wewnetrzny zbiornik wykonane ze stali nierdzewnej odpornej na korozje i kwasy organiczne. Materiat ten
spetnia wymogi sanitarne dla kontaktu z zywnoscia, jest trwaty i tatwy w utrzymaniu czystosci.

System zamkniecia i uszczelnienia

Szes¢ zatrzaskow stalowych zapewnia szczelne zamkniecie pokrywy. Silikonowa uszczelka z mozliwoscig demontazu zabezpiecza
przed rozlaniem ptynnej zawartosci i utatwia czyszczenie. Ksztatt uszczelki umozliwia mycie pod biezacg woda.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09201
Pojemnos¢ 15 litréw

Materiat obudowy Stal nierdzewna
Materiat zbiornika wewnetrznego Stal nierdzewna
Materiat uszczelki Silikon

Strata ciepta (goraca zawartosc) 5°C w ciggu 4 godzin
Wzrost temperatury (zimna zawartos¢) 3°C w ciggu 4 godzin
Liczba zatrzaskéw 6 sztuk

Liczba uchwytéw 2 stalowe uchwyty
Mozliwos¢ sztaplowania Tak (pojemniki do 35L)
Marka YATO

Zastosowanie termosu transportowego

oferta wa?na 3 dni



e Transport goracych potraw w cateringu eventowym

¢ Przechowywanie zywnosci w kuchniach restauracyjnych

e Przewdz positkdéw na bankiety i przyjecia

e Transport zimnych produktéw wymagajacych utrzymania temperatury
¢ Obstuga imprez plenerowych i eventéw gastronomicznych

¢ Przechowywanie zywnosci w hotelach i pensjonatach

e Transport positkéw dla firm cateringowych

¢ Magazynowanie produktéw spozywczych w kuchniach zbiorowych

Uzytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i utrzymanie
Stal nierdzewna wymaga regularnego mycia detergentem i cieptg wodg. Silikonowg uszczelke nalezy demontowa¢ przed myciem, co

zapobiega gromadzeniu sie zanieczyszczen. Unikac srodkéw sciernych, ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnie stali. Po umyciu osuszy¢
wszystkie elementy przed ponownym montazem.

Zasady transportu
Przed otwarciem termosu z gorgcag zawartosciag nacisna¢ zawér dekompresyjny w celu wyréwnania cisnienia. Gumowa ostona spodu

zapobiega przesuwaniu podczas transportu. Uchwyty stalowe zaprojektowano do przenoszenia petnego pojemnika przez dwie osoby
przy wiekszych wagach.

Sztaplowanie pojemnikéw

Wyttoczenia w konstrukcji umozliwiajg bezpieczne pietrowanie termoséw o tej samej srednicy. Sztaplowa¢ mozna pojemniki o
pojemnosci do 35L. Rozwigzanie to optymalizuje wykorzystanie przestrzeni magazynowej w kuchniach profesjonalnych.

Kompatybilnos¢ z innymi pojemnosciami

Termos YG-09201 mozna sztaplowac z innymi pojemnikami YATO o pojemnosci do 35L i odpowiedniej Srednicy. Sprawdz
dostepne warianty pojemnosciowe w ofercie producenta w celu dopasowania do specyfiki prowadzonej dziatalnosci
gastronomicznej.
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