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TERMOS TRANSPORTOWY ZE STALI
NIERDZEWNEJ 15L YG-09201 YATO

Cena brutto 408,11 zł

Cena netto 331,80 zł

Dostępność Chwilowo niedostępny — zapytaj o termin

Numer katalogowy YG-09201

Kod producenta YG-09201

Kod EAN 5906083002861

Producent YATO

Jednostka SZT

Pojemność [L] 15

Wysokość [mm] 230

Materiał stal nierdzewna

Średnica [mm] 300

Opis produktu

  

Termos transportowy ze stali nierdzewnej 15L YG-09201 YATO

Profesjonalny termos transportowy ze stali nierdzewnej do transportu i przechowywania żywności w gastronomii, hotelarstwie
i cateringu. Konstrukcja dwuścienna z warstwą termoizolacyjną zapewnia utrzymanie temperatury przez kilka godzin.

Pojemność 15 litrów 

Materiał Stal nierdzewna 

Strata ciepła 5°C / 4h 

Model YG-09201 

 

Charakterystyka termosu transportowego YATO

Wydajność termoizolacyjna
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Warstwa termoizolacyjna między zbiornikiem a obudową zapewnia stratę ciepła 5°C w ciągu 4 godzin dla gorących potraw oraz
wzrost temperatury o 3°C w ciągu 4 godzin dla produktów zimnych. Parametry te pozwalają na bezpieczny transport żywności
zgodnie z wymogami sanitarnymi dla gastronomii.

Zawór dekompresyjny

Zintegrowany zawór wyrównujący ciśnienie eliminuje problem zasysania pokrywki podczas transportu gorących produktów.
Naciśnięcie zaworu przed otwarciem wyrównuje ciśnienie wewnętrzne z atmosferycznym, co ułatwia bezpieczne otwarcie termosu.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Zewnętrzna obudowa i wewnętrzny zbiornik wykonane ze stali nierdzewnej odpornej na korozję i kwasy organiczne. Materiał ten
spełnia wymogi sanitarne dla kontaktu z żywnością, jest trwały i łatwy w utrzymaniu czystości.

System zamknięcia i uszczelnienia

Sześć zatrzasków stalowych zapewnia szczelne zamknięcie pokrywy. Silikonowa uszczelka z możliwością demontażu zabezpiecza
przed rozlaniem płynnej zawartości i ułatwia czyszczenie. Kształt uszczelki umożliwia mycie pod bieżącą wodą.

 

Specyfikacja techniczna

Model YG-09201
Pojemność 15 litrów
Materiał obudowy Stal nierdzewna
Materiał zbiornika wewnętrznego Stal nierdzewna
Materiał uszczelki Silikon
Strata ciepła (gorąca zawartość) 5°C w ciągu 4 godzin
Wzrost temperatury (zimna zawartość) 3°C w ciągu 4 godzin
Liczba zatrzasków 6 sztuk
Liczba uchwytów 2 stalowe uchwyty
Możliwość sztaplowania Tak (pojemniki do 35L)
Marka YATO

Zastosowanie termosu transportowego

Transport gorących potraw w cateringu eventowym
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Przechowywanie żywności w kuchniach restauracyjnych
Przewóz posiłków na bankiety i przyjęcia
Transport zimnych produktów wymagających utrzymania temperatury
Obsługa imprez plenerowych i eventów gastronomicznych
Przechowywanie żywności w hotelach i pensjonatach
Transport posiłków dla firm cateringowych
Magazynowanie produktów spożywczych w kuchniach zbiorowych

Użytkowanie i konserwacja

Czyszczenie i utrzymanie

Stal nierdzewna wymaga regularnego mycia detergentem i ciepłą wodą. Silikonową uszczelkę należy demontować przed myciem, co
zapobiega gromadzeniu się zanieczyszczeń. Unikać środków ściernych, które mogą uszkodzić powierzchnię stali. Po umyciu osuszyć
wszystkie elementy przed ponownym montażem.

Zasady transportu

Przed otwarciem termosu z gorącą zawartością nacisnąć zawór dekompresyjny w celu wyrównania ciśnienia. Gumowa osłona spodu
zapobiega przesuwaniu podczas transportu. Uchwyty stalowe zaprojektowano do przenoszenia pełnego pojemnika przez dwie osoby
przy większych wagach.

Sztaplowanie pojemników

Wytłoczenia w konstrukcji umożliwiają bezpieczne piętrowanie termosów o tej samej średnicy. Sztaplować można pojemniki o
pojemności do 35L. Rozwiązanie to optymalizuje wykorzystanie przestrzeni magazynowej w kuchniach profesjonalnych.

Kompatybilność z innymi pojemnościami

Termos YG-09201 można sztaplować z innymi pojemnikami YATO o pojemności do 35L i odpowiedniej średnicy. Sprawdź
dostępne warianty pojemnościowe w ofercie producenta w celu dopasowania do specyfiki prowadzonej działalności
gastronomicznej.
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