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&3 f TERMOS TRANSPORTOWY ZE STALI
NIERDZEWNE] 35L YG-09204 YATO

u Cena brutto 602,21 zt

Cena netto 489,60 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-09204

Kod producenta YG-09204

Kod EAN 5906083002892
Producent YATO

Materiat stal nierdzewna
Srednica [mm] 300

Jednostka SZT

Pojemnosc [L] 35

Wysokos$¢ [mm] 520

Opis produktu

Termos transportowy ze stali nierdzewnej 35L YG-09204 YATO

|Profesjonalny termos transportowy ze stali nierdzewnej o pojemnosci 35 litréw, przeznaczony do transportu i przechowywania
zywnosci w gastronomii, hotelarstwie oraz obstudze cateringowej. Zaawansowana termoizolacja zapewnia utrzymanie
Itemperatury przez kilka godzin, a konstrukcja ze stali nierdzewnej gwarantuje trwatos¢ i tatwos¢ utrzymania w czystosci.
[Pojemnoé¢ 35 L

Utrata ciepta 5°C / 4h

Wzrost temp. (zimne) 3°C / 4h

Materiat Stal nierdzewna

Charakterystyka termosu transportowego
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Wydajnos¢ termoizolacyjna
Warstwa termoizolacyjna miedzy zbiornikiem wewnetrznym a obudowa zewnetrzng ogranicza utrate ciepta do 5°C w ciggu 4 godzin

dla goracej zawartosci oraz wzrost temperatury do 3°C w ciggu 4 godzin dla zawartosci zimnej. Parametry te umozliwiajg bezpieczny
transport potraw na dtuzsze dystanse oraz obstuge eventéw trwajgcych kilka godzin.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej
Zaréwno zewnetrzna obudowa, jak i wewnetrzny zbiornik wykonane sg ze stali nierdzewnej odpornej na dziatanie kwaséw

organicznych wystepujacych w zywnosci. Materiat ten nie reaguje chemicznie z produktami spozywczymi, nie absorbuje zapachéw i
pozwala na stosowanie standardowych srodkéw myjacych, w tym dezynfekcyjnych.

Zawor dekompresyjny
Zawor wyréwnujacy cisnienie eliminuje problem zasysania pokrywki, ktéry wystepuje przy transporcie gorgcych potraw. W

zamknietym pojemniku para wodna kondensuje, tworzac podcisnienie utrudniajgce otwarcie. NaciSniecie zaworu przed otwarciem
wyréwnuje cisnienie i utatwia dostep do zawartosci.

System zamkniec i uszczelek
Szesd¢ zatrzaskow stalowych rozktada site docisku rownomiernie wokét pokrywy, zapewniajac szczelnos¢ nawet przy petnym

obcigzeniu. Uszczelka silikonowa, demontowana w celu czyszczenia, zapobiega rozlewaniu ptynédw podczas transportu. Ksztatt
uszczelki utatwia mycie pod biezacg wodj i eliminuje trudno dostepne zakamarki.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09204

Marka YATO

Pojemnos¢ 35L

Materiat obudowy Stal nierdzewna
Materiat zbiornika wewnetrznego Stal nierdzewna
Materiat uszczelki Silikon

Utrata ciepta (gorgca zawartosc) 5°C w ciggu 4 godzin
Wzrost temperatury (zimna zawartos¢) 3°C w ciggu 4 godzin
Liczba zatrzaskéw 6

Liczba uchwytéw 2 (stal nierdzewna)
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Mozliwos¢ sztaplowania Tak (pojemniki do 35L)
Zabezpieczenie spodu Gumowa ostona antyposlizgowa
Zawér dekompresyjny Tak

Zastosowanie termosu transportowego

e Transport goragcych potraw do lokalizacji cateringowych (wesela, bankiety, imprezy firmowe)

¢ Przechowywanie przygotowanych potraw w kuchniach gastronomicznych przed wydaniem

¢ Obstuga eventéw plenerowych wymagajacych utrzymania temperatury zywnosci przez kilka godzin

e Transport zimnych produktéw wymagajacych kontroli temperatury (satatki, desery)

¢ Dow0z positkéw do placéwek (szpitale, szkoty, domy opieki)

¢ Organizacja bufetéw szwedzkich z utrzymaniem wtasciwej temperatury potraw

e Transport zywnosci na dtuzsze dystanse w warunkach braku dostepu do chtodzenia lub podgrzewania
e Sktadowanie przygotowanych potraw w hotelach i restauracjach miedzy wydaniami

Uzytkowanie i konserwacja

Przygotowanie do uzycia

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ termos cieptg woda z detergentem. Uszczelke silikonowg mozna zdemontowac i przemy¢
osobno. Po umyciu wszystkie elementy powinny by¢ doktadnie osuszone. Przy transporcie gorgcych potraw zaleca sie wstepne
podgrzanie wnetrza pojemnika ciepta wodg - eliminuje to szok termiczny i poprawia wydajnos¢ termoizolacyjna.

Czyszczenie i dezynfekcja

Stal nierdzewna jest odporna na wiekszos$¢ srodkéw myjacych i dezynfekcyjnych stosowanych w gastronomii. Uszczelka silikonowa
powinna by¢ regularnie demontowana i myta osobno, aby zapobiec gromadzeniu sie resztek zywnosci. Gumowa ostona spodu
réwniez wymaga okresowego czyszczenia, szczegdlnie po transporcie w trudnych warunkach. Termos nie powinien by¢ myty w
zmywarkach przemystowych bez sprawdzenia zalecenia producenta.

Sztaplowanie i przechowywanie
Wyttoczenia w konstrukcji pozwalajg na bezpieczne pietrowanie pojemnikéw o pojemnosci do 35 litréw. Sztaplowanie redukuje
wymagang powierzchnie magazynowa i utatwia organizacje przestrzeni w kuchni. Przy sktadowaniu na stosach nalezy upewnic sie,

ze pojemniki sg suche i czyste, a pokrywy dobrze zamkniete. Maksymalna wysokos¢ stosu zalezy od stabilnosSci podtoza i warunkéw
przechowywania.

Produkty powigzane

Do termoséw transportowych YATO dostepne sg pojemniki o innych pojemnosciach (od 12L do 50L), umozliwiajace
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dostosowanie sprzetu do skali dziatalnosci cateringowej. Warto rozwazy¢ zakup kilku pojemnikéw o réznych pojemnosciach,
aby elastycznie reagowac na zamdwienia réznej wielkosci. Dodatkowo producent oferuje akcesoria utatwiajgce transport, takie
jak woézki transportowe dostosowane do wymiaréw termoséw.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

