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WIDELEC DO MIES 290MM YG-02770 YATO

L3 — e—
Cena brutto 13,10 zt
Cena netto 10,65 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysytki 3 dni
Numer katalogowy YG-02770
Kod producenta YG-02770
Kod EAN 5906083012266
Producent YATO

Opis produktu
Widelec do mies 290mm YG-02770 YATO

|Profesjonalny widelec do mies ze stali nierdzewnej 18/8, przeznaczony do uzytku gastronomicznego. Konstrukcja z profilu o
grubosci 2,5 mm zapewnia sztywnos¢ i trwatos$¢ podczas codziennej pracy w kuchni.

|Dtugos¢ 280 mm
IMateriat Stal 18/8
Grubos¢ profilu 2,5 mm

IModel YG-02770

Charakterystyka widelca do mies YATO

Stal nierdzewna 18/8

Oznaczenie 18/8 okresla zawarto$¢ 18% chromu i 8% niklu. Ten sktad zapewnia odporno$¢ na korozje, kwasy i sole, co jest kluczowe
w $rodowisku gastronomicznym. Materiat nie wchodzi w reakcje z zywnoscia i zachowuje neutralnosé¢ smakowa.

Profil o grubosci 2,5 mm

Wzmocniona konstrukcja z grubszego profilu eliminuje odksztatcenia podczas naktuwania i podnoszenia ciezkich kawatkéw miesa.
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Zapewnia stabilno$¢ podczas krojenia i serwowania duzych porcji.

Metalowy uchwyt

Jednoczesciowa konstrukcja z uchwytem ze stali nierdzewnej eliminuje miejsca gromadzenia sie bakterii, ktére wystepuja w
narzedziach z taczonymi elementami. Utatwia utrzymanie higieny zgodnie z normami HACCP.

Chromowane wykonczenie

Polerowana powierzchnia chromowana tworzy gtadka warstwe ochronna, ktéra utatwia usuwanie zanieczyszczen i ttuszczu.
Zapobiega przywieraniu resztek zywnosci i przyspiesza proces czyszczenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02770

Marka YATO

Dtugos¢ 280 mm

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/8
Wykonczenie Chromowane
Mozliwos¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie widelca gastronomicznego

¢ Krojenie i serwowanie pieczeni wotowej, wieprzowej i drobiowej
¢ Naktuwanie i przenoszenie duzych kawatkéw miesa z grilla

¢ Obstuga bufetéw i stanowisk cateringowych

e Porcjowanie mies w restauracjach i hotelach

e Przygotowywanie potraw w kuchniach przemystowych

e Dekorowanie i uktadanie zimnych mis miesnych

e Stabilizowanie miesa podczas krojenia na plastry

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie w zmywarce

Widelec mozna my¢ w zmywarkach przemystowych w temperaturze do 85°C. Stal 18/8 zachowuje wtasciwosci mechaniczne i nie
ulega matowieniu po wielokrotnych cyklach mycia. Po wyjeciu ze zmywarki zaleca sie osuszenie, aby unikng¢ powstawania zaciekéw
z wody.
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Przechowywanie

Narzedzie nalezy przechowywac w suchym miejscu, oddzielnie od nozy i innych ostrych przedmiotéw, aby unikng¢ zarysowan
powierzchni chromowanej. W profesjonalnych kuchniach zaleca sie stosowanie dedykowanych pojemnikéw lub magneséw sciennych.

Produkty powigzane

Do kompleksowego wyposazenia stanowiska pracy warto rozwazy¢ néz do mies z serii YATO Professional, deski do krojenia z
certyfikatem kontaktu z zywnos$cig oraz szczypce gastronomiczne ze stali nierdzewne;.

oferta wa?na 3 dni


http://www.tcpdf.org

