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WIDELEC DO SAtATEK 300MM YG-02778
% YATO

Cena brutto 14,57 zt

Cena netto 11,85 zt

Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02778

Kod producenta YG-02778

Kod EAN 5906083012341

Producent YATO

Opis produktu
Widelec do satatek 300 mm YATO YG-02778

|Profesjonalny widelec serwisowy o dtugosci 300 mm wykonany ze stali nierdzewnej 18/8. Narzedzie dedykowane do
gastronomii - restauracji, hoteli, cateringu oraz bufetéw.

IDtugosc catkowita 300 mm
Grubos¢ profilu 2,5 mm
IMateriat Stal 18/8

IMozliwoé¢ mycia Zmywarka

Charakterystyka widelca serwisowego

Stal nierdzewna 18/8

Oznaczenie 18/8 okresla sktad stopu: 18% chromu i 8% niklu. Taki sktad zapewnia odpornos$¢ na korozje, przebarwienia i dziatanie
kwaséw spozywczych. Materiat zachowuje estetyczny wyglad nawet przy intensywnym uzytkowaniu w warunkach gastronomicznych.

Profil o grubosci 2,5 mm

Grubos¢ profilu 2,5 mm oznacza odpowiednig sztywnos$¢ konstrukcji przy zachowaniu funkcjonalnosci. Widelec nie ugina sie pod
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ciezarem porcji satatek czy potraw zimnych, co utatwia precyzyjne serwowanie.

Dtugos¢ robocza 300 mm

Wymiar 300 mm umozliwia sieganie do dna gtebokich mis serwisowych i salatierek bez kontaktu dtoni z zywnoscig. Dtugos¢ ta
stanowi standard w wyposazeniu profesjonalnych kuchni i linii bufetowych.

Kompatybilnos¢ ze zmywarka

Konstrukcja ze stali nierdzewnej 18/8 pozwala na mycie w zmywarkach przemystowych w temperaturach do 90°C. Chromowane
wykonczenie nie ulega matowieniu ani przebarwieniom w cyklach myjgcych.

Specyfikacja techniczna

Numer katalogowy YG-02778

Producent YATO

Typ produktu Widelec serwisowy do satatek
Dtugos¢ catkowita 300 mm

Grubos¢ profilu 2,5 mm

Materiat Stal nierdzewna 18/8 (AISI 304)
Wykonczenie powierzchni Chromowane

Typ uchwytu Metalowy, zintegrowany
Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak

Zastosowanie Gastronomia profesjonalna

Zastosowanie w gastronomii

e Serwowanie satatek i suréwek w restauracjach i hotelach

¢ Obstuga linii bufetowych i szwedzkich stotéw

e Naktadanie potraw zimnych w cateringu

¢ Przygotowanie i prezentacja dan w kuchniach przemystowych
e Serwis bankietowy i eventowy

¢ Wyposazenie baréw satatkowych i food courtéw

e Uzytek w stotéwkach zaktadowych i szkolnych

e Obstuga stanowisk gastronomicznych na targach i imprezach

Uzytkowanie i konserwacja

Mycie i przechowywanie
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Widelec mozna my¢ w zmywarkach gastronomicznych w cyklach standardowych (55-65°C) i intensywnych (do 90°C). Po umyciu
nalezy osuszy¢ sztucéce lub pozostawi¢ do naturalnego wyschniecia. Przechowywac¢ w suchym miejscu, w pojemnikach lub
zawieszony na hakach. Stal 18/8 nie wymaga dodatkowej konserwacji.

Odpornos¢ materiatu
Stal nierdzewna 18/8 jest odporna na dziatanie octu, soku cytrynowego, oleju i wiekszosci kwaséw spozywczych. Nie wchodzi w

reakcje z zywnoscig, nie zmienia smaku potraw. Chromowane wykonczenie zabezpiecza przed utlenianiem i utatwia usuwanie
zabrudzen ttuszczowych.

Produkty powigzane

Do kompletu z widelcem serwisowym warto rozwazy¢: tyzke do satatek 300 mm, szczypce serwisowe, miski ze stali
nierdzewnej, pojemniki GN do przechowywania oraz salatierki serwisowe.
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