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WIDELEC DO STEKOW YG-02217 YATO

="' Cena brutto 0,94 zt
Cena netto 0,76 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-02217
Kod producenta YG-02217
Kod EAN 5906083007286
Producent YATO

Opis produktu
Widelec do stekéw YATO YG-02217

IProfesjonalny widelec kuchenny ze stali nierdzewnej, przeznaczony do serwowania stekéw, pizzy i burgeréw. Konstrukcja taczy
chromowang stal nierdzewng z ergonomiczna rekojescia z polipropylenu.

|Dtugosc catkowita 210 mm
IDtugos¢ czesci roboczej 105 mm
[Materiat Stal nierdzewna chromowana

|Rekojes¢ Polipropylen nitowany

Charakterystyka widelca do stekéw YATO

Stal nierdzewna chromowana

Materiat czesci roboczej zapewnia odpornos¢ na korozje i utlenianie. Chromowanie zwieksza twardos¢ powierzchni i utatwia
czyszczenie. Stal nierdzewna nie wchodzi w reakcje z kwasami zawartymi w zywnosci.

Nitowana rekojes¢ z polipropylenu

Polipropylen charakteryzuje sie odpornoscia na wysokie temperatury do 120°C oraz dziatanie ttuszczéw. Nitowane mocowanie
eliminuje ryzyko poluzowania sie rekojesci podczas uzytkowania. Czarny kolor maskuje ewentualne zabrudzenia.
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Dtugosc czesci roboczej 105 mm

Zeby widelca o dtugosci 105 mm umozliwiajg pewne naktuwanie i przytrzymywanie miesa podczas krojenia. Dtugos¢ dobrana do
typowych rozmiaréw stekéw wotowych i wieprzowych.

Zgodnos¢ ze zmywarka

Konstrukcja wytrzymuje mycie w zmywarkach w temperaturze do 65°C. Stal nierdzewna i polipropylen nie ulegaja degradacji pod
wptywem detergentéw stosowanych w zmywarkach gastronomicznych i domowych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-02217

Producent YATO

Dtugos¢ catkowita 210 mm

Dtugos¢ czesci roboczej 105 mm

Materiat zebow Stal nierdzewna chromowana
Materiat rekojesci Polipropylen

Typ mocowania rekojesci Nitowane

Kolor rekojesci Czarny

Mycie w zmywarce Tak

Zastosowanie widelca do stekdow

e Przytrzymywanie stekéw wotowych podczas krojenia na talerzu
e Serwowanie stekéw z grilla i patelni grillowej

¢ Naktuwanie i porcjowanie pizzy o grubym spodzie

¢ Podawanie burgeréw i kanapek wielowarstwowych

e Serwowanie pieczonego miesa drobiowego

¢ Naktadanie kotletéw schabowych i mielonych

¢ Przenoszenie kawatkéw miesa z deski do krojenia

e Sprawdzanie stopnia wypieczenia miesa przez naktucie

Konserwacja widelca ze stali nierdzewnej
Po myciu w zmywarce nalezy wytrze¢ widelec do sucha, aby zapobiec powstawaniu zaciekéw wapiennych. W przypadku mycia

recznego uzywac ptynu do naczyn i miekkiej ggbki. Unika¢ srodkéw Sciernych, ktére moga zarysowa¢ chromowang powierzchnie.
Przechowywa¢ w suchym miejscu.
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Produkty uzupetniajgce

Do kompletu z widelcem do stekéw warto rozwazy¢ néz do stekdéw z zgbkowanym ostrzem, deske do krojenia oraz szczypce
kuchenne ze stali nierdzewnej. Produkty marki YATO z serii narzedzi kuchennych charakteryzuja sie spéjnym designem i
kompatybilnymi materiatami.
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