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WITRYNA CHLODNICZA 400L 90x80x144

YG-05045 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Pojemnosc [L]
Szerokos¢ [mm]
Wymiary (DxSxW) [cm]
Jednostka

Dtugos¢ [mml]

Wysokos$¢ [mm]

automatycznym rozmrazaniem.

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Wymiary 900x805%x1445 mm

6 760,57 zt

5 496,40 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-05045
YG-05045
5906083003516
YATO

400

900

90x80x144

SZT

800

1440

Witryna chtodnicza 400L 90x80x144 YG-05045 YATO

Wolnostojgca witryna chtodnicza z oSwietleniem LED przeznaczona do ekspozycji produktéw spozywczych w lokalach
gastronomicznych i punktach handlowych. Wyposazona w trzy regulowane pétki szklane oraz system chtodzenia obiegowego z

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/witryna-chlodnicza-400l-90x80x144-yg-05045-yato-p-8288.html

Charakterystyka witryny chtodniczej YATO YG-05045

Chtodzenie obiegowe z automatycznym rozmrazaniem

System chtodzenia powietrzem obiegowym zapewnia rbwnomierne rozprowadzenie temperatury na wszystkich pétkach. Funkcja

automatycznego rozmrazania eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji i zapobiega gromadzeniu sie szronu na elementach

chtodzacych.

Konstrukcja z dwuwarstwowych szyb hartowanych

Drzwi, szyba frontowa i boczne wykonane z podwdjnego szkta hartowanego. Dwuwarstwowa konstrukcja zapewnia lepszg izolacje

termiczna, co przektada sie na nizsze zuzycie energii i stabilniejsza temperature wewnatrz komory.

Oswietlenie LED pod kazda pétka

Wbudowane odwietlenie LED umieszczone pod spodem kazdej pdtki podswietla prezentowane produkty z dotu, zwiekszajac ich

widocznos¢ i atrakcyjnos¢ wizualng dla klientéw. Technologia LED charakteryzuje sie niskim zuzyciem energii i dtuga zywotnoscia.

Mobilnos¢ i stabilizacja

Kotka transportowe umozliwiajg tatwe przemieszczanie witryny podczas ustawiania lub reorganizacji przestrzeni. Regulowane nézki

pozwalajg na wypoziomowanie urzadzenia na nieréwnych powierzchniach i zapewniajg stabilno$¢ podczas uzytkowania.

Specyfikacja techniczna

Model

Pojemnos¢ uzytkowa
Wymiary zewnetrzne (szer. x gt. x wys.)
Zakres temperatur pracy
Moc

Czynnik chtodniczy

Typ chtodzenia

Liczba potek

Typ drzwi

Oswietlenie

Sterowanie

YG-05045

400 litréw

900 x 805 x 1445 mm

+2°C do +8°C

450 W

R290a (propan)

Obiegowe z automatycznym rozmrazaniem
3 (regulowane, szklane)

Szklane, otwierane, dwuwarstwowe hartowane
LED pod kazdg pdtka

Elektroniczne z wyswietlaczem temperatury
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Konstrukcja Wolnostojgca z kétkami i regulowanymi nézkami
Kolor Czarny

Czynnik chtodniczy R290a
Propan (R290a) to naturalny czynnik chtodniczy o niskim wspétczynniku GWP (Global Warming Potential). Jest bardziej ekologiczny

niz syntetyczne czynniki chtodnicze i charakteryzuje sie wysoka efektywnoscig energetyczng. Wymaga odpowiedniego serwisowania
przez wykwalifikowany personel.

Zastosowanie witryny chtodniczej

e Ekspozycja ciast i tortéw w cukierniach

¢ Prezentacja deserdéw i lodéw w kawiarniach

¢ Przechowywanie koktajli i jogurtéw

¢ Chtodzenie napojéw orzezwiajacych w barach

e Ekspozycja satatek i drobnych przekgsek w punktach gastronomicznych
¢ Prezentacja produktéw delikatesowych w sklepach spozywczych

¢ Chtodzenie produktéw w hotelach i restauracjach

¢ Ekspozycja produktéw mlecznych w punktach handlowych

Uzytkowanie i konserwacja

Witryna chtodnicza wymaga podtgczenia do standardowej sieci elektrycznej 230V. Przed pierwszym uruchomieniem
urzgdzenie powinno by¢ ustawione w pozycji pionowej przez minimum 2 godziny, aby czynnik chtodniczy mégt sie
ustabilizowad.

Regulacja wysokosci potek odbywa sie poprzez przeniesienie wspornikéw szklanych na odpowiedni poziom prowadnic
wewnetrznych. Pozwala to dostosowad przestrzen ekspozycyjng do wysokosci prezentowanych produktéw.

Sterowanie temperaturg realizowane jest za pomocg elektronicznego panelu z cyfrowym wyswietlaczem. Zalecana
temperatura dla wiekszosci produktéw spozywczych miesci sie w zakresie +4°C do +6°C. Nizsza temperatura (+2°C do +3°C)
jest odpowiednia dla produktéw wymagajacych intensywniejszego chtodzenia.

Utrzymanie czystosci
Powierzchnie szklane nalezy czyscic¢ regularnie sSrodkami do mycia szkfa. Wnetrze komory wymaga okresowego czyszczenia

tagodnymi detergentami. Funkcja automatycznego rozmrazania eliminuje koniecznos$¢ recznego usuwania szronu, jednak
kondensator i wentylator wymagaja okresowej kontroli i czyszczenia zgodnie z instrukcja producenta.

Produkty powigzane

Do witryn chtodniczych polecane sa: termometry kontrolne do weryfikacji temperatury, Srodki czyszczgce do powierzchni
szklanych i ze stali nierdzewnej, podktadki antyposlizgowe na pétki szklane, oraz listwy cenowe i oznaczenia produktéw.
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