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Opis produktu

ftemperatury.

JPojemnoé¢ 6x GN 1/3

Czynnik chtodniczy R600a

\Wymiary 153x42x26,5 cm

WITRYNA CHLODNICZA 6x1/3 GN
153x42x26,5 YG-05002 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Szerokos¢ [mm]
Norma gastronomiczna [GN]
Dtugos¢ [mml]
Wysokos$¢ [mm]

Wymiary (DxSxW) [cm]

Witryna chtodnicza 6x1/3 GN YATO YG-05002

Zakres temperatur 0°C do +12°C

2 682,96 zt

2 181,27 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-05002
YG-05002
5906083003431
YATO

SZT

1530

6x1/3

265

420

153x42x26,5

Witryna chtodnicza do ekspozycji sushi, tapas i przystawek z chtodzeniem statycznym i oSwietleniem LED. Urzgdzenie
wyposazone w 6 pojemnikéw GN 1/3 ze stali nierdzewnej, przesuwane drzwiczki szklane oraz elektroniczny sterownik
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Charakterystyka witryny chtodniczej YATO YG-05002

System chtodzenia statycznego z gérna dysza parowa
Chtodzenie statyczne zapewnia réwnomierne roztozenie temperatury bez wymuszania cyrkulacji powietrza. Gérna dysza parowa

chroni produkty przed wysuszeniem, co ma kluczowe znaczenie przy ekspozycji sushi i Swiezych przystawek. Funkcja
automatycznego rozmrazania eliminuje konieczno$¢ recznej konserwacji.

Pojemniki GN 1/3 ze stali nierdzewnej

Witryna miesci 6 pojemnikéw gastronormowych w standardzie GN 1/3 (325x176 mm), ktére sg zawarte w zestawie. Standard GN
zapewnia kompatybilno$¢ z pozostatym wyposazeniem gastronomicznym i utatwia wymiane oraz uzupetnianie ekspozycji.

Przesuwane drzwiczki ze szkta hartowanego
Dostep do pojemnikéw odbywa sie przez przesuwane drzwiczki wykonane ze szkta hartowanego. Szkto hartowane charakteryzuje sie

zwiekszong wytrzymatosciag mechaniczng oraz lepszymi wtasciwosciami izolacyjnymi w poréwnaniu do zwyktego szkta, co przektada
sie na mniejsze straty chtodu.

Oswietlenie LED i panoramiczna szyba przednia
Whbudowane oswietlenie LED eksponuje produkty w sposéb atrakcyjny wizualnie, zwiekszajac ich apetycznosc. Zaokraglona

panoramiczna szyba przednia ze szkta hartowanego zapewnia szeroki kat widocznosci ekspozycji przy zachowaniu izolacji
termicznej.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05002

Producent YATO

Wymiary (szerokos$¢ x gtebokos¢ x wysokos¢) 153 x 42 x 26,5 cm

Pojemnosc¢ 6 pojemnikéw GN 1/3

Standard pojemnikéw GN 1/3 (325%x176 mm)

Zakres temperatur pracy 0°C do +12°C

Typ chtodzenia Statyczne z gérna dyszg parowa
Czynnik chtodniczy R600a (izobutanu)

Rozmrazanie Automatyczne
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Sterowanie Elektroniczne z wyswietlaczem temperatury

Oswietlenie LED

Materiat drzwiczek i szyby przedniej Szkto hartowane
Materiat pojemnikéw Stal nierdzewna
Pojemniki w zestawie Tak (6 sztuk GN 1/3)

Zastosowanie witryny chtodniczej do sushi

e Ekspozycja sushi w restauracjach japonskich i azjatyckich

¢ Prezentacja tapas w barach i restauracjach srédziemnomorskich

e Wystawienie przystawek i starteréw w lokalach gastronomicznych

¢ Ekspozycja swiezych satatek i przekgsek w hotelach

¢ Prezentacja deserdéw i produktéw cukierniczych wymagajgcych chtodzenia
¢ Wystawienie produktéw Sniadaniowych w hotelach i pensjonatach

¢ Ekspozycja produktéw delikatesowych w sklepach specjalistycznych

e Prezentacja przekgsek w cateringach i na eventach

Czynnik chtodniczy R600a
Izobutanu (R600a) to naturalny czynnik chtodniczy o niskim potencjale tworzenia efektu cieplarnianego (GWP=3). Jest

energooszczedny i przyjazny dla srodowiska. Wymaga mniejszych ilosci w obiegu chtodniczym niz tradycyjne czynniki syntetyczne,
co przektada sie na nizsze koszty eksploatacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Witryna chtodnicza YATO YG-05002 wyposazona jest w elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury, ktéry umozliwia
precyzyjne monitorowanie i regulacje warunkéw przechowywania. Zakres temperatur 0°C do +12°C pozwala na dostosowanie
chtodzenia do rodzaju ekspozycji — nizsze temperatury dla sushi i ryb, wyzsze dla warzyw i przystawek.

System automatycznego rozmrazania eliminuje konieczno$¢ recznego wytgczania urzadzenia w celu usuniecia szronu, co
upraszcza codzienng obstuge. Gérna dysza parowa zapobiega nadmiernemu wysuszeniu produktéw, co jest szczegdlnie
istotne przy ekspozycji sushi, ktére traci walory smakowe i wizualne w kontakcie z suchym powietrzem.

Pojemniki GN 1/3 ze stali nierdzewnej sg tatwe w czyszczeniu i mozna je wyjmowac w celu mycia. Standard gastronormowy
zapewnia kompatybilnos¢ z innymi pojemnikami tego typu, co utatwia organizacje pracy w kuchni — produkty mozna
przygotowywac w tych samych pojemnikach, w ktérych beda eksponowane.

Przesuwane drzwiczki szklane umozliwiajg szybki dostep do pojemnikéw przy minimalnych stratach chtodu. Szkto hartowane
wytrzymuje intensywng eksploatacje w warunkach gastronomicznych i jest odporne na zarysowania oraz uszkodzenia
mechaniczne.

Produkty powigzane

Do witryny chtodniczej YATO YG-05002 mozna dokupi¢ dodatkowe pojemniki gastronormowe GN 1/3 o réznej gtebokosci,
pokrywki do pojemnikéw GN oraz wktady perforowane do odciekania nadmiaru wilgoci. Urzadzenie mozna uzupetnic¢ o
podstawe chtodnicza lub szafke podstotowa w celu stworzenia kompleksowego stanowiska do przygotowania i ekspozycji
sushi.
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