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WITRYNA CHELODNICZA 78L 42x38x96
YG-05056 YATO

Cena brutto 1 653,97 zt
Cena netto 1 344,69 zt
Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05056

Kod producenta YG-05056

Kod EAN 5906083003530
Producent YATO

Pojemnosc [L] 78

Szerokos¢ [mm] 420

Wymiary (DxSxW) [cm] 42x38x96
Jednostka SZT

Dtugos¢ [mml] 380

Wysokos$¢ [mm] 960

Opis produktu

Witryna chtodnicza 78L YATO YG-05056

Wolnostojgca witryna chtodnicza z oSwietleniem LED do ekspozycji produktéw spozywczych w gastronomii i handlu.
Wyposazona w trzy regulowane pétki, system chtodzenia wymuszonego i automatyczne rozmrazanie.

IPojemnoéc¢ 78 litrow
Zakres temperatur 0 do +12°C
Wymiary 42x38%x96 cm

|Liczba pétek 3 regulowane

Charakterystyka techniczna

oferta wa?na 3 dni
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Chtodzenie wymuszone z R600a
System aktywnej cyrkulacji powietrza zapewnia réwnomierny rozktad temperatury na wszystkich pétkach. Czynnik chtodniczy R600a

(izobutanu) charakteryzuje sie niskim wspétczynnikiem GWP i wysokga efektywnoscia energetyczna przy zachowaniu parametréw
chtodzenia.

Automatyczne rozmrazanie

Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji i przestojéw w pracy urzadzenia. System zapobiega
nadmiernemu gromadzeniu sie szronu na wymienniku, co utrzymuje statg efektywnos¢ chtodzenia.

Dwuwarstwowe szyby hartowane

Konstrukcja z podwéjnym przeszkleniem redukuje straty ciepta i minimalizuje zuzycie energii. Hartowanie zwieksza odpornos¢
mechaniczng szyb na uderzenia i ré6znice temperatur, co ma znaczenie w intensywnej eksploatacji.

Oswietlenie LED dwustronne

Zrédta $wiatta LED zainstalowane z przodu i z tytu komory réwnomiernie doswietlaja eksponowane produkty. Technologia LED
charakteryzuje sie niskim poborem mocy i dtuga zywotnoscia przy minimalnym wydzielaniu ciepta do wnetrza witryny.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05056

Producent YATO

Pojemnos¢ uzytkowa 78 litrow

Zakres temperatur pracy 0°C do +12°C

Wymiary zewnetrzne (szer. x gteb. x wys.) 428 x 386 x 960 mm

Typ chtodzenia Wymuszone (wentylatorowe)
Czynnik chtodniczy R600a (izobutanu)

System rozmrazania Automatyczny

Liczba potek 3 regulowane

Materiat pétek Stal z powtoka PVC

Rodzaj drzwi Szklane otwierane

Typ szyb Hartowane dwuwarstwowe
Oswietlenie LED dwustronne

oferta wa?na 3 dni



Sterowanie Elektroniczne z wyswietlaczem temperatury
Kolor obudowy Czarny
Typ instalacji Wolnostojacy

Zastosowanie w gastronomii i handlu

e Ekspozycja ciast, tortéw i wyrobéw cukierniczych w cukierniach

* Prezentacja deserdw, jogurtéw i produktéw mlecznych w kawiarniach
¢ Chtodzona ekspozycja napojéw w barach i restauracjach

¢ Przechowywanie i prezentacja satatek w punktach gastronomicznych
e Ekspozycja przekasek i dan na wynos w fast foodach

¢ Prezentacja produktéw spozywczych w sklepach convenience

¢ Chtodzona ekspozycja produktéw w hotelach ($niadania, bufety)

¢ Prezentacja produktéw sezonowych w punktach handlowych

Sterowanie i eksploatacja

Witryna wyposazona jest w elektroniczny sterownik z cyfrowym wyswietlaczem aktualnej temperatury wewngtrz komory.
Panel sterowania umozliwia ustawienie docelowej temperatury w zakresie 0-12°C, co pozwala dostosowac parametry
chtodzenia do rodzaju przechowywanych produktéw.

Trzy pétki wykonane ze stali z ochronng powtoka PVC mozna montowac na réznych wysokosciach w zaleznosci od gabarytéw
eksponowanych artykutéw. Powtoka PVC zwieksza odpornos$¢ na zarysowania i utatwia utrzymanie czystosci powierzchni.

Dobér temperatury do rodzaju produktéow

Produkty mleczne i desery wymagaja temperatury 2-6°C. Napoje orzezwiajagce mozna przechowywac w zakresie 4-8°C. Ciasta i
wyroby cukiernicze z kremem utrzymuje sie w temperaturze 2-4°C. Dla produktéw bez sktadnikéw tatwo psujacych sie dopuszczalny
jest zakres do 12°C.

Konstrukcja wolnostojaca nie wymaga zabudowy i pozwala na swobodne ustawienie witryny w dowolnym miejscu z dostepem
do zasilania. Czarna kolorystyka obudowy nadaje urzadzeniu uniwersalny charakter, pasujacy do réznych aranzacji wnetrz
gastronomicznych.

Produkty uzupetniajace
Do kompleksowego wyposazenia punktu gastronomicznego warto rozwazy¢ agregaty chtodnicze o wiekszej pojemnosci, szafy

mroznicze do produktéw wymagajgcych nizszych temperatur oraz lady chtodnicze do ekspozycji produktéw
samoobstugowych.
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