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Opis produktu

lgastronomii

rozmrazaniem.

Wymiary 43%X39%98,6 cm

|Pojemnoé¢ uzytkowa 78 litréw

|Liczba pétek 3 regulowane

WITRYNA CHLODNICZA 78L 43x39x98

YG-05060 YATO

Cena brutto
Cena netto
Dostepnos¢
Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN
Producent
Jednostka
Dtugos¢ [mml]
Wysokos$¢ [mm]
Pojemnosc [L]
Szerokos¢ [mm]

Wymiary (DxSxW) [cm]

Zakres temperatur 0°C do +12°C

2 680,61 zt
2179,36 zt
Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-05060
YG-05060
5906083003554
YATO

SZT

390

986

78

430

43x39x98,6

Witryna chtodnicza 78L YATO YG-05060 — ekspozycyjna szafa chtodnicza do

Wolnostojgca witryna chtodnicza o pojemnosci 78 litréw do prezentacji produktéw spozywczych w punktach gastronomicznych
i handlowych. Wyposazona w oswietlenie LED, trzy regulowane poétki i system chtodzenia wymuszonego z automatycznym
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Charakterystyka witryny chtodniczej YATO YG-05060

Chtodzenie wymuszone z automatycznym rozmrazaniem
Wentylator wymusza cyrkulacje powietrza wewnatrz komory, co zapewnia rdwnomierny rozktad temperatury na wszystkich pétkach.

Automatyczne rozmrazanie eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji i zapobiega gromadzeniu sie szronu, ktéry obnizatby
efektywnos¢ chtodzenia.

Oswietlenie LED z czterech stron
Diody LED zamontowane z przodu, z tytu i po bokach réwnomiernie oswietlajg eksponowane produkty, zwiekszajac ich widocznos¢ i

atrakcyjnos$¢ wizualng. Technologia LED charakteryzuje sie niskim poborem energii i dtuga zywotnoscia, co obniza koszty
eksploatacji.

Dwuwarstwowe szyby hartowane
Podwdjna warstwa szkta hartowanego w drzwiach, froncie i Scianach bocznych zwieksza wytrzymatos¢ mechaniczng i poprawia

izolacje termiczna. Zmniejsza to straty ciepta podczas otwierania drzwi i stabilizuje temperature wewnetrzng, co przektada sie na
nizsze zuzycie energii.

Elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
Panel sterowania z cyfrowym wyswietlaczem umozliwia precyzyjne ustawienie i monitorowanie temperatury wewnatrz komory.

Sterownik elektroniczny zapewnia doktadniejsza regulacje niz rozwigzania mechaniczne i pozwala szybko reagowac na zmiany
warunkow.

Specyfikacja techniczna witryny chtodniczej

Model YG-05060

Producent YATO

Pojemnos¢ uzytkowa 78 litrow

Zakres temperatur pracy 0°C do +12°C

Czynnik chtodniczy R600a (izobutanu)

Typ chtodzenia Wymuszone (wentylatorowe)
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Rozmrazanie Automatyczne

Liczba poétek 3 (regulowana wysokos¢)

Materiat pétek Wzmacniane, powlekane PVC

Oswietlenie LED z czterech stron

Typ drzwi Szklane, otwierane

Szyby Dwuwarstwowe hartowane

Sterownik Elektroniczny z wyswietlaczem temperatury
Wymiary (szer. x gteb. x wys.) 43 x 39 x 98,6 cm

Typ zabudowy Wolnostojgca

Kolor obudowy Czarny

Czynnik chtodniczy R600a
Izobutanu (R600a) to naturalny czynnik chtodniczy o niskim potencjale tworzenia efektu cieplarnianego (GWP = 3), znacznie bardziej

ekologiczny niz starsze syntetyczne czynniki. Charakteryzuje sie dobrg efektywnoscia energetyczng i jest standardem w
nowoczesnych urzgdzeniach chtodniczych.

Zastosowanie witryny chtodniczej 78L

¢ Cukiernie — ekspozycja ciast, tortéw, deseréw i wyrobéw cukierniczych

e Kawiarnie — prezentacja napojéw, jogurtéw, koktajli i drobnych przekasek

e Restauracje — przechowywanie i ekspozycja satatek, przystawek i dan na zimno
¢ Hotele — bufety $niadaniowe, lobby bary, pokoje konferencyjne

e Punkty handlowe — sklepy spozywcze, delikatesy, stacje benzynowe

e Biura i firmy — kaciki kawowe, pomieszczenia socjalne

e Punkty gastronomiczne — food trucki, stoiska sezonowe, kioski

¢ Placéwki edukacyjne — stotéwki szkolne, bufety uczniowskie

Uzytkowanie i konserwacja

Witryna chtodnicza wymaga stabilnego ustawienia na réwnej powierzchni z zapewnieniem wentylacji z tytu urzadzenia —
odstep minimum 10 cm od $ciany umozliwia swobodng cyrkulacje powietrza wokét skraplacza. Urzadzenie nalezy podtaczy¢
do standardowego gniazdka 230V.

Przed pierwszym uzyciem witryne nalezy pozostawi¢ w pozycji pionowej przez minimum 2 godziny, aby czynnik chtodniczy
ustabilizowat sie w uktadzie. Po wtgczeniu urzadzenie osigga docelowg temperature w ciggu 2-3 godzin.

Regularne czyszczenie wnetrza komory oraz szyb zapewnia higiene i estetyczny wyglad ekspozycji. Pétki z powtoka PVC
mozna my¢ wilgotng szmatka z tagodnym detergentem. Automatyczne rozmrazanie eliminuje koniecznosc recznej interwencji,
ale skraplacz z tytu urzadzenia warto odkurzac co 3-6 miesiecy dla utrzymania efektywnosci chtodzenia.

Optymalne rozmieszczenie produktéow
Produkty wymagajace nizszych temperatur (0-4°C) umieszcza sie na dolnych pétkach, gdzie powietrze jest chtodniejsze. Gorne potki

(8-12°C) sa odpowiednie dla deseréw i produktéw mniej wrazliwych na temperature. Nie nalezy blokowa¢ otworéw wentylacyjnych,
aby zapewni¢ prawidtowa cyrkulacje powietrza.
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Produkty uzupetniajgce

Do prawidtowej eksploatacji witryny chtodniczej warto rozwazy¢: przedtuzacz z zabezpieczeniem przeciwprzepieciowym,
termometr kontrolny do weryfikacji temperatury, tacki i pojemniki do ekspozycji produktéw, srodki do czyszczenia szkta i
powierzchni ze stali nierdzewnej.
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