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WITRYNA CHLODNICZA DO BUTELEK 2 DRZWI
YG-05355 YATO

Cena brutto 1925,42 zt

Cena netto 1 565,38 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05355

Kod producenta YG-05355

Kod EAN 5906083030444

Producent YATO

Opis produktu

Witryna chtodnicza do butelek 2 drzwi YATO YG-05355

IDwudrzwiowa witryna chtodnicza z tylnym agregatem, przeznaczona do ekspozycji i przechowywania napojéw w punktach
gastronomicznych oraz handlowych. Wyposazona w elektroniczny sterownik temperatury, automatyczne odszranianie i
lpodswietlenie LED.

|Pojemnoé¢ komory 227 L

Zakres temperatur +2°C do +8°C

IMoc agregatu 200 W

Liczba pétek 4 chromowane

Charakterystyka witryny chtodniczej

Agregat tylny z czynnikiem R600a

Tylne umieszczenie agregatu o mocy 200 W zapewnia lepszg dostepnos¢ do komory i utatwia serwisowanie. Czynnik chtodniczy
R600a (izobutan) charakteryzuje sie niskim wspdétczynnikiem GWP i wysokg efektywnoscig energetyczng, co przekfada sie na nizsze
koszty eksploatacji.
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Klasa klimatyczna 4 (SN-ST)

Urzadzenie dedykowane do pracy w temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Klasa 4 oznacza stabilng prace w
typowych warunkach pomieszczen handlowo-ustugowych bez klimatyzacji, co jest istotne w kontekscie kosztéow eksploatacji.

Elektroniczny sterownik z wyswietlaczem
Cyfrowy wyswietlacz temperatury umozliwia precyzyjne monitorowanie warunkéw przechowywania. Elektroniczny sterownik

zapewnia doktadniejszg regulacje niz systemy mechaniczne, co ma znaczenie przy przechowywaniu produktéw wrazliwych na
wahania temperatury.

Automatyczne odszranianie

Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznego usuwania lodu z parownika. System samoczynnie wykonuje
cykle odszraniania, co zapewnia statg wydajno$¢ chtodzenia i zmniejsza naktad pracy zwigzanej z konserwacja.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05355

Producent YATO

Pojemnos¢ komory 227 L

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Moc agregatu 200 W

Czynnik chtodniczy R600a (izobutan)

Klasa klimatyczna 4 (maks. 30°C, 55% wilgotnosci)
Zasilanie 220-240V ~50Hz

Wymiary (szer. x gteb. x wys.) 920 x 515 x 905 mm

Waga 102 kg

Liczba drzwi 2 (szkto hartowane)

Liczba potek 4 chromowane (nos$nos¢ 40 kg kazda)
Obudowa zewnetrzna Stal malowana proszkowo (czarna)
Scianki wewnetrzne Aluminium

Pods$wietlenie LED z osobnym wtgcznikiem
Zabezpieczenie Zamek na kluczyk

Typ drzwi Samozamykajace

Wentylacja Wymuszona (wentylator)
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Zastosowanie witryny chtodniczej

e Punkty gastronomiczne - restauracje, bary, kawiarnie
e Sklepy spozywcze i delikatesy

e Stacje benzynowe i kioski

¢ Hotele i pensjonaty - strefy $niadaniowe

e Biura i przestrzenie coworkingowe

¢ Centra handlowe i galerie

e Obiekty sportowe i rekreacyjne

e Punkty cateringowe i foodtrucki

Konstrukcja i funkcjonalnos¢

Drzwi i zabezpieczenia
Witryna wyposazona w dwa drzwi ze szkta hartowanego z funkcjg samozamykania. Mechanizm samozamykajacy minimalizuje

straty chtodu przy czestym dostepie do produktéw. Zamek na kluczyk zabezpiecza zawartos¢ przed nieuprawnionym
dostepem, co ma znaczenie w miejscach o duzym ruchu klientéw.

Pétki chromowane
Cztery chromowane pétki o nosnosci 40 kg kazda (przy réwnomiernym obcigzeniu) umozliwiajg elastyczng organizacje

przestrzeni. Chromowanie zapewnia odpornos¢ na korozje i utatwia utrzymanie higieny. Nosnos¢ 40 kg pozwala na
przechowywanie ciezkich opakowan szklanych i metalowych.

Podswietlenie LED
Wewnetrzne oswietlenie LED z osobnym wigcznikiem stuzy ekspozycji produktéw. Diody LED charakteryzujg sie niskim
poborem mocy i dtuga zywotnoscia, nie generuja ciepta wptywajgcego na temperature komory. Osobny wtacznik pozwala na

wytaczenie oswietlenia poza godzinami otwarcia.

Wymuszony obieg powietrza

Wentylator zapewnia réwnomierne roztozenie temperatury w catej komorze, eliminujac strefy cieplejsze i chtodniejsze. System ten
przyspiesza schtadzanie nowo umieszczonych produktéw i utrzymuje state warunki na wszystkich pétkach.

Uzytkowanie i konserwacja

Warunki instalacji
Urzadzenie wymaga zachowania odpowiednich odstepédw wentylacyjnych wokét tylnego agregatu. Temperatura otoczenia nie
powinna przekraczac¢ 30°C, a wilgotnos¢ wzgledna 55%. Instalacja w pomieszczeniach o wyzszej temperaturze moze

prowadzi¢ do obnizenia wydajnosci i zwiekszonego zuzycia energii.

Konserwacja
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Funkcja automatycznego odszraniania ogranicza koniecznos¢ recznej interwencji. Regularna konserwacja obejmuje
czyszczenie skraplacza, kontrole szczelnosci uszczelek drzwi oraz mycie komory i pétek. Chromowane p6étki mozna my¢ w

zmywarce lub recznie z uzyciem standardowych srodkéw czyszczacych.
Kontrola temperatury
Cyfrowy wyswietlacz umozliwia biezgce monitorowanie temperatury. Zakres +2°C do +8°C jest optymalny dla wiekszosSci napojéw i

produktéw spozywczych wymagajgcych chtodzenia. Zaleca sie sprawdzanie wskazan temperatury przed rozpoczeciem dnia
roboczego.

Produkty powigzane

Do uzupetnienia wyposazenia punktu gastronomicznego warto rozwazy¢: lodéwki podblatkowe, zamrazarki szokowe, regaty
magazynowe ze stali nierdzewnej, wagi elektroniczne oraz systemy monitoringu temperatury z rejestracjg danych zgodnie z
wymogami HACCP.
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