Dane aktualne na dzien: 06-03-2026 18:47

Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/witryna-chlodnicza-nadstawna-5x14-gn-yg-05320-yato-p-15715.html

WITRYNA CHLODNICZA NADSTAWNA 5x1/4

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

schtodzonych produktéw podczas przygotowywania potraw.
|Pojemnos¢ 5 pojemnikéw GN 1/4

Zakres temperatur +2°C do +8°C

IMoc agregatu 110W Zanussi

\Wymiary 1200x335%x435 mm

Charakterystyka witryny chtodniczej nadstawnej

GN YG-05320 YATO

1562,53 zt

1 270,35 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-05320

YG-05320

5906083030369

YATO

Witryna chtodnicza nadstawna 5x1/4 GN YG-05320 YATO

Nadstawna witryna chtodnicza do przechowywania sktadnikéw gastronomicznych w kontrolowanej temperaturze. Urzadzenie
przeznaczone do montazu na blatach roboczych w pizzeriach, barach i restauracjach, umozliwiajgce szybki dostep do

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej klasy SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje w srodowisku

gastronomicznym oraz utatwia codzienne mycie i dezynfekcje powierzchni roboczych. Materiat spetnia wymagania sanitarne dla

kontaktu z zywnoscig.
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Agregat chtodniczy Zanussi 110W

Boczne umieszczenie agregatu o mocy 110W z czynnikiem R600a umozliwia sprawng prace w temperaturze otoczenia do 30°C
(klasa klimatyczna 4). Technologia chtodzenia statycznego zapewnia rownomierne roztozenie temperatury w komorze roboczej.

Szklana nadstawka hartowana

Gérna czes$¢ wykonana ze szkta hartowanego chroni sktadniki przed zanieczyszczeniami przy jednoczesnym zachowaniu widocznosci
zawartosci. Konstrukcja utatwia kontrole stanu produktéw bez koniecznosci otwierania witryny.

Sterowanie elektroniczne z wyswietlaczem

Panel sterowania z cyfrowym wys$wietlaczem temperatury pozwala na precyzyjne ustawienie parametréw chtodzenia. Funkcja
automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos¢ recznej konserwacji i zapewnia ciggtos¢ pracy urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05320

Producent YATO

Norma gastronomiczna 5 x GN 1/4

Maksymalna gtebokos¢ pojemnikéw 150 mm

Zakres temperatur roboczych +2°C do +8°C

Moc agregatu chtodniczego 110W (Zanussi)

Czynnik chtodniczy R600a

Klasa klimatyczna 4 (maks. temp. otoczenia 30°C, wilgotnos$¢ 55%)
Typ chtodzenia Statyczne z automatycznym odszranianiem
Zasilanie 220-240V ~50Hz

Materiat obudowy Stal nierdzewna SS201

Materiat nadstawki Szkto hartowane

Wymiary (szer. x gteb. x wys.) 1200 x 335 x 435 mm

Waga 25 kg

Wyposazenie dodatkowe Pojemniki GN nie sg dotgczone do zestawu

Zastosowanie w gastronomii

¢ Przechowywanie skfadnikéw do pizzy - sosy, ser mozzarella, warzywa, mieso
e Stanowiska przygotowawcze satatek - Swieze warzywa, dressingi, dodatki
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e Bary kanapkowe - wedliny, sery, warzywa, pasty

e Kuchnie restauracyjne - sktadniki do potraw na zimno

¢ Linie wydawnicze - komponenty do szybkiego kompletowania dan
e Catering - transport i przechowywanie schtodzonych sktadnikéw

e Food trucki - kompaktowe stanowiska przygotowawcze

Uzytkowanie i konserwacja

Warunki pracy

Urzadzenie wymaga zapewnienia temperatury otoczenia nieprzekraczajgcej 30°C oraz wilgotnosci wzglednej do 55%. Agregat
chtodniczy nalezy umiesci¢ w sposéb zapewniajgcy swobodny obieg powietrza - minimalna odlegtos¢ od $ciany to 10 cm.

Czyszczenie stali nierdzewnej

Powierzchnie ze stali S5201 nalezy czysci¢ preparatami przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia, unikajgc srodkéw Sciernych i
chlorowych. Regularne mycie zapobiega powstawaniu nalotéw i zachowuje estetyczny wyglad urzadzenia.

Automatyczne odszranianie

Funkcja automatycznego odszraniania aktywuje sie cyklicznie, eliminujac osad szronu z parownika. Proces przebiega bez ingerencji
uzytkownika i nie wptywa na temperature przechowywanych produktéw.

Dobér pojemnikéw GN 1/4

Witryna pomiesci pojemniki gastronomiczne o wymiarach 265x162 mm i maksymalnej gtebokosci 150 mm. Pojemniki nalezy naby¢
oddzielnie, dostosowujac ich liczbe i gtebokos¢ do rodzaju przechowywanych produktéw. Standard GN zapewnia kompatybilnos¢ z
wiekszoscig wyposazenia gastronomicznego.

Produkty uzupetniajace

Do petnego wyposazenia stanowiska pracy zaleca sie zakup pojemnikéw gastronomicznych GN 1/4 o gtebokosci 65-150 mm
oraz pokrywek zabezpieczajacych przed wysychaniem produktéw. Dla wiekszych lokali warto rozwazy¢ witryny o pojemnosci
6-8 pojemnikéw GN.
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