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WITRYNA CHLODNICZA NADSTAWNA 7x1/3
mammmem . GN YG-05331 YATO

Cena brutto 1 956,06 zt

Cena netto 1 590,29 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05331

Kod producenta YG-05331

Kod EAN 5906083030413

Producent YATO

Opis produktu
Witryna chtodnicza nadstawna 7x1/3 GN YATO YG-05331

|Profesjonalna witryna chtodnicza nadstawna ze stali nierdzewnej, przeznaczona do przechowywania sktadnikéw w standardzie
gastronomicznym GN. Agregat boczny Zanussi 110W z czynnikiem R600a zapewnia utrzymanie temperatury w zakresie +2°C
do +8°C.

|Pojemnos¢ 7 pojemnikéw GN 1/3

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Wymiary 160%x39,5%43,5 cm

Agregat Zanussi 110W

Charakterystyka witryny chtodniczej nadstawnej

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje, wilgo¢ oraz tatwosé
utrzymania standardéw sanitarnych w gastronomii. Materiat nie wchtania zapachéw i umozliwia szybkie czyszczenie powierzchni.
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Agregat chtodniczy Zanussi 110W
Boczne umieszczenie agregatu marki Zanussi o mocy 110W z czynnikiem R600a (izobutanem) gwarantuje cichg prace i niskie

zuzycie energii. Czynnik R600a charakteryzuje sie niskim GWP (potencjatem tworzenia efektu cieplarnianego) i jest zgodny z
normami ekologicznymi.

Chtodzenie statyczne z automatycznym odszranianiem

Technologia chtodzenia statycznego zapewnia rwnomierne rozprowadzenie temperatury bez nadmiernego osuszania produktéw.
Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje koniecznos$¢ recznej obstugi i przediuza zywotnos¢ urzadzenia.

Sterownik elektroniczny z wyswietlaczem
Panel sterowania z cyfrowym wysSwietlaczem umozliwia precyzyjne monitorowanie i regulacje temperatury w zakresie +2°C do +8°C.

Elektroniczne sterowanie zwieksza doktadnos¢ utrzymania warunkéw przechowywania w poréwnaniu z termostatami
mechanicznymi.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05331

Producent YATO

Norma gastronomiczna 7%1/3 GN (pojemniki do max. gtebokosci 150 mm)
Wymiary (DxSxW) 160%x39,5%x43,5 cm

Waga 32 kg

Materiat obudowy Stal nierdzewna SS201

Materiat nadstawki Szkto hartowane

Agregat chtodniczy Zanussi 110W, umieszczenie boczne

Czynnik chtodniczy R600a (izobutane)

Zakres temperatur pracy +2°C do +8°C

Klasa klimatyczna 4 (max. temp. otoczenia 30°C, wilgotnos¢ 55%)
Typ chtodzenia Statyczne z automatycznym odszranianiem
Zasilanie 220-240V ~50Hz

Sterownik Elektroniczny z wyswietlaczem temperatury
Wyposazenie Bez pojemnikéw GN (sprzedawane oddzielnie)

Zastosowanie w gastronomii

e Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy (ser, warzywa, mieso)
* Restauracje - ekspozycja sktadnikéw do satatek i dan na zimno
e Bary szybkiej obstugi - przygotowanie kanapek i zestawéw
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Hotele - bufety $niadaniowe i stacje kulinarne

e Catering - organizacja stanowisk przygotowawczych
¢ Kuchnie centralne - linie produkcyjne dan gotowych
¢ Delikatesy - lady z produktami swiezymi

Klasa klimatyczna 4 - wymagania eksploatacyjne
Urzadzenie przeznaczone do pracy w warunkach o temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%. Przekroczenie tych

parametrow moze skutkowac obnizong efektywnoscig chtodzenia i zwiekszonym zuzyciem energii. W pomieszczeniach o wyzszej

temperaturze zaleca sie stosowanie klimatyzacji lub wentylacji.

Uzytkowanie i konserwacja

Witryna chtodnicza nadstawna YATO wymaga zapewnienia wolnej przestrzeni wokét agregatu bocznego - minimum 10 cm od
scian w celu prawidtowej cyrkulacji powietrza. Urzadzenie nalezy ustawic¢ na stabilnej, poziomej powierzchni, z dala od Zrédet
ciepta (piece, ptyty grzewcze).

Stal nierdzewna SS201 wymaga regularnego czyszczenia srodkami dedykowanymi dla stali nierdzewnej - nie nalezy stosowac
preparatow Sciernych ani zawierajgcych chlor, ktére moga uszkodzi¢ warstwe pasywng materiatu. Szkto hartowane nadstawki
nalezy czysci¢ miekka Sciereczka z detergentem.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wnetrze witryny woda z dodatkiem tagodnego detergentu, wyptukac i osuszyc.
Urzadzenie powinno pracowac przez minimum 2 godziny bez obcigzenia, aby osiggna¢ stabilng temperature robocza.

Pojemniki GN 1/3 - kompatybilnos¢
Witryna obstuguje 7 pojemnikéw w standardzie Gastronorm 1/3 (wymiary 325x176 mm) o maksymalnej gtebokosci 150 mm.

Pojemniki nalezy zakupi¢ oddzielnie, dobierajac gtebokos¢ w zaleznosci od rodzaju przechowywanych produktéw. Ptytsze pojemniki
(65-100 mm) sprawdzajg sie przy sktadnikach sypkich i pokrojonych, gtebsze (150 mm) - przy produktach o wiekszej objetosci.

Produkty powigzane

Do prawidtowej eksploatacji witryny chtodniczej nadstawnej YATO YG-05331 niezbedne sg pojemniki gastronomiczne GN 1/3
ze stali nierdzewnej lub poliweglanu, pokrywy do pojemnikéw GN zapobiegajace wysychaniu produktéw oraz wktady
perforowane umozliwiajgce odciekanie nadmiaru wilgoci z warzyw i owocéw.
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