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WITRYNA CHLODNICZA NADSTAWNA 9x1/3
——m— GN YG-05332 YATO

Cena brutto 1 846,85 zt

Cena netto 1501,50 zt

Dostepnos¢ Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy YG-05332

Kod producenta YG-05332

Kod EAN 5906083030420

Producent YATO

Opis produktu
Witryna chtodnicza nadstawna 9x1/3 GN YATO YG-05332

INadstawna witryna chtodnicza z chtodzeniem statycznym, przeznaczona do przechowywania sktadnikéw w pojemnikach
gastronomicznych. Urzadzenie wyposazone w agregat Zanussi i sterownik elektroniczny, zaprojektowane dla zaktadéw
gastronomicznych.

|Pojemnos¢ 9 pojemnikéw GN 1/3

Zakres temperatur +2°C do +8°C

Wymiary 2000x395%x435 mm

Moc agregatu 110 W

Charakterystyka witryny chtodniczej nadstawnej

Konstrukcja ze stali nierdzewnej SS201

Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana ze stali nierdzewnej SS201 zapewnia odpornos¢ na korozje i tatwos¢ utrzymania w
czystosci. Nadstawka ze szkta hartowanego umozliwia ekspozycje sktadnikéw przy zachowaniu odpowiedniej temperatury.
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Agregat chtodniczy Zanussi 110W

Boczny agregat marki Zanussi o mocy 110W wykorzystuje czynnik chtodniczy R600a (izobutanu). Uktad przystosowany do pracy w 4
klasie klimatycznej, przy temperaturze otoczenia do 30°C i wilgotnosci wzglednej 55%.

Chtodzenie statyczne z automatycznym odszranianiem

Technologia chtodzenia statycznego rozktada zimno réwnomiernie w komorze. Funkcja automatycznego odszraniania eliminuje
koniecznos¢ recznej konserwacji i zapewnia ciggtos¢ pracy urzadzenia.

Sterownik elektroniczny z wyswietlaczem

Panel sterowania z cyfrowym wysSwietlaczem temperatury pozwala na precyzyjna kontrole warunkéw przechowywania. Zakres
regulacji od +2°C do +8°C odpowiada wymogom HACCP dla produktéw tatwo psujacych sie.

Specyfikacja techniczna

Model YG-05332

Producent YATO

Wymiary (DxSxW) 2000 x 395 x 435 mm

Pojemnosc¢ 9 pojemnikéw GN 1/3 (max gtebokos¢ 150 mm)

Zakres temperatur
Materiat konstrukgji
Materiat nadstawki
Agregat chtodniczy
Czynnik chtodniczy
Klasa klimatyczna
Typ chtodzenia
Zasilanie
Sterownik

Waga

Wyposazenie dodatkowe

Zastosowanie w gastronomii

+2°C do +8°C

Stal nierdzewna SS201

Szkto hartowane

Zanussi 110W, boczny

R600a (izobutanu)

4 (do 30°C, wilgotnos¢ 55%)

Statyczne z automatycznym odszranianiem
220-240V ~50Hz

Elektroniczny z wyswietlaczem temperatury
36 kg

Bez pojemnikéw GN (zakup oddzielnie)

¢ Pizzerie - przechowywanie sktadnikéw do pizzy w strefie przygotowawczej

Bary satatkowe - ekspozycja Swiezych warzyw i dodatkéw

¢ Restauracje - stanowiska cold line do przygotowywania zimnych dan

e Bary kanapkowe - sktadniki do kanapek i wrapy w zasiegu reki
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¢ Hotele - stanowiska $niadaniowe i bufety

e Catering - mobilne stanowiska przygotowawcze

¢ Kuchnie centralne - linie produkcyjne zimnych potraw
e Food trucki - kompaktowe stanowiska przygotowawcze

Norma gastronomiczna GN 1/3

Witryna zaprojektowana pod pojemniki w normie Gastronorm 1/3, co oznacza wymiary 325x176 mm. Maksymalna gtebokos¢
pojemnikéw to 150 mm. Norma GN to miedzynarodowy standard wymiaréw pojemnikéw i urzadzen gastronomicznych,
zapewniajacy kompatybilnos¢ sprzetu réznych producentéw.

Czynnik chtodniczy R600a
R600a (izobutanu) to naturalny czynnik chtodniczy o niskim wspétczynniku GWP (Global Warming Potential). Charakteryzuje sie

wysoka efektywnoscia energetycznga i zgodnoscia z normami Srodowiskowymi. Wymaga specjalistycznego serwisu ze wzgledu na
tatwopalnos¢.

Uzytkowanie i konserwacja

Witryna nadstawna montowana jest na ladzie chtodniczej lub stole roboczym, tworzgc ergonomiczne stanowisko pracy.
Pojemniki GN nalezy dokupi¢ oddzielnie, dobierajgc pojemnos¢ do rodzaju przechowywanych sktadnikéw.

Chtodzenie statyczne wymaga réwnomiernego rozmieszczenia pojemnikéw w komorze - nie nalezy blokowac¢ przeptywu
zimnego powietrza. Temperatura otoczenia nie powinna przekraczac 30°C przy wilgotnosci wzglednej 55%, zgodnie z 4 klasg
klimatyczna.

Automatyczne odszranianie eliminuje koniecznos¢ recznej interwencji, ale urzadzenie wymaga regularnego czyszczenia
powierzchni ze stali nierdzewnej oraz szkta hartowanego. Sterownik elektroniczny sygnalizuje odchylenia temperatury od
zadanej wartosci.

Kompatybilnos¢ z pojemnikami

Urzadzenie nie zawiera pojemnikéw GN w zestawie. Przed zakupem pojemnikéw nalezy sprawdzi¢ maksymalng gtebokos¢ 150 mm
oraz wymiary GN 1/3 (325x176 mm). Dostepne sa pojemniki o réznej gtebokosci: 65 mm, 100 mm, 150 mm.

Produkty powigzane

Do witryny chtodniczej nadstawnej zaleca sie dokupienie: pojemnikéw GN 1/3 o gtebokosci 65-150 mm, pokrywek do
pojemnikéw GN, lady chtodniczej lub stotu roboczego o szerokosci 2000 mm, $rodkéw do czyszczenia stali nierdzewne;.
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