Opis produktu

wartosci odzywcze.
|Pojemnoé¢ misy 5,6 litra
IMoc grzewcza 320W
IMateriat misy Ceramika

|Liczba trybéw 3 tryby pracy

Charakterystyka wolnowara LUND 67661
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Link do produktu: https://xI-narzedzia.pl/wolnowar-320w-5-61-67661-lund-p-24179.html

WOLNOWAR 320W 5,6L 67661 LUND

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Wolnowar LUND 67661 - 5,6L, 320W

115,25 zt

93,70 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

67661

67661

5906083057939

Lund

\Wolnowar elektryczny z ceramiczng misg o pojemnosci 5,6 litra, przeznaczony do dtugotrwatego gotowania potraw w niskich
Itemperaturach. Urzadzenie umozliwia przygotowanie positkéw metoda slow cooking, zachowujac strukture sktadnikéw i

Pojemnos¢ robocza 5,6 litra

Misa o takiej pojemnosci pozwala na przygotowanie 6-8 porcji zupy lub 4-5 porcji gulaszu. Odpowiednia dla gospodarstw domowych
4-5 osobowych oraz do przygotowania positkéw na kilka dni. Objetos¢ uzytkowa wynosi okoto 5 litréw ze wzgledu na koniecznos¢

pozostawienia przestrzeni nad powierzchnig potraw.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/wolnowar-320w-5-6l-67661-lund-p-24179.html

Moc 320W i energooszczednosd¢
Moc 320W zapewnia stabilne podgrzewanie w zakresie 80-95°C (tryb niski) i 95-105°C (tryb wysoki). Przy 8-godzinnym gotowaniu

zuzycie energii wynosi okoto 2,5 kWh. Nizsza moc w poréwnaniu do tradycyjnych garnkéw (1500-2500W) przektada sie na redukcje
kosztéw energii elektrycznej przy diugotrwatym gotowaniu.

Ceramiczna misa z powtoka nieprzywierajaca
Wyjmowana misa ceramiczna z powioka zapobiegajgcg przywieraniu sktadnikédw. Ceramika zapewnia réwnomierne rozprowadzanie

ciepta i utrzymanie stabilnej temperatury. Mise mozna my¢ w zmywarce, co utatwia konserwacje. Materiat nie reaguje z kwasami
spozywczymi, nie zmienia smaku potraw.

Trzy tryby regulacji temperatury
Tryb niski (LOW) - temperatura 80-95°C, stosowany do delikatnych sktadnikéw i gotowania przez 8-10 godzin. Tryb wysoki (HIGH) -

temperatura 95-105°C, skraca czas gotowania do 4-6 godzin. Tryb podtrzymywania ciepta (WARM) - utrzymuje temperature okoto
70°C, zapobiega wystudzeniu gotowych potraw.

Specyfikacja techniczna

Model LUND 67661

Moc znamionowa 320W

Pojemnos¢ misy 5,6 litra

Materiat misy Ceramika z powtoka nieprzywierajaca

Materiat obudowy Stal nierdzewna

Pokrywa Szkto hartowane

Tryby pracy LOW (niski), HIGH (wysoki), WARM (podtrzymywanie ciepta)
Raczki Izolowane termicznie

Mozliwos$¢ mycia w zmywarce Tak (misa ceramiczna)

Zastosowanie wolnowara w kuchni

¢ Przygotowanie zup i bulionéw - dtugotrwate gotowanie wycigga petnie smaku z kosci i warzyw
e Gulasze i potrawy duszone - mieso staje sie miekkie, a sosy gestniejg naturalnie

¢ Dania jednogarnkowe - taczenie réznych sktadnikéw w jednej misie

¢ Przetwory owocowe i kompoty - delikatne podgrzewanie zachowuje strukture owocéw

* Fasolka, ciecierzyca i inne rosliny strgczkowe - réwnomierne gotowanie bez ryzyka przypalenia

¢ Dania z ryzem i kasz - absorpcja ptynédw bez koniecznosci mieszania
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e Podgrzewanie potraw na przyjeciach - funkcja WARM utrzymuje odpowiednia temperature serwowania
¢ Przygotowanie jogurtu i innych fermentowanych produktéw - stabilna niska temperatura

Uzytkowanie i konserwacja

Zasady bezpiecznego uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ mise ceramiczng ciepta wodg z detergentem. Podczas pracy urzadzenie nalezy ustawi¢ na
stabilnej, ptaskiej powierzchni oddalonej od Zrédet wody. Obudowa stalowa nagrzewa sie podczas pracy - nie nalezy jej dotykac bez
uzycia rekawic kuchennych. Pokrywe szklana mozna zdejmowac tylko za uchwyt, unikajac kontaktu z goraca para.

Czyszczenie i przechowywanie

Mise ceramiczng mozna my¢ w zmywarce lub recznie przy uzyciu miekkiej gabki. Nie nalezy uzywac sciernych srodkéw
czyszczacych, ktére moga uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca. Obudowe stalowg czysci sie wilgotng szmatka. Przed
przechowywaniem urzgdzenie musi by¢ catkowicie suche. Nie wolno zanurzac bazy z elementem grzewczym w wodzie.

Optymalizacja procesu gotowania

Napetnianie misy w 2/3 objetosci zapewnia optymalng cyrkulacje ciepta. Nie nalezy otwiera¢ pokrywy bez koniecznosci - kazde
otwarcie wydtuza czas gotowania o okoto 20-30 minut. Sktadniki nalezy kroi¢ w podobnej wielkosci dla rbwnomiernego gotowania.
Ptyny nalezy dodawac na poczatku gotowania, gdyz w wolnowarze nie nastepuje parowanie w takim stopniu jak w tradycyjnych
garnkach.
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