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WORKI DO PAKOWAREK KOMOROWYCH
300*400 YG-09334 YATO

&

____h_‘__ Cena brutto 85,88 zt
Cena netto 69,82 zt
Dostepnos¢ Chwilowo niedostepny — zapytaj o termin
Numer katalogowy YG-09334
Kod producenta YG-09334
Kod EAN 5906083052033
Producent YATO

Opis produktu
Worki do pakowarek prézniowych 300x400 mm Yato YG-09334

IDwuwarstwowe worki prézniowe przeznaczone do pakowania zywnosci w pakowarkach komorowych. Komplet zawiera 100
sztuk workéw wykonanych z poliamidu i polietylenu spozywczego o tacznej grubosci 70 um.

\Wymiary worka 300 X 400 mm
Grubos$¢ materiatu 70 um (2 warstwy)
Jlloé¢ w opakowaniu 100 sztuk

Typ pakowarki Komorowa

Charakterystyka workéw prézniowych Yato

Konstrukcja dwuwarstwowa PA/PE
Warstwa zewnetrzna z poliamidu (PA) zapewnia wytrzymatos¢ mechaniczng i odpornos¢ na przebicia, warstwa wewnetrzna z

polietylenu (PE) gwarantuje bezpieczny kontakt z zywnoscia i szczelno$¢ zgrzewu. Taka kombinacja materiatéw zapobiega
przenikaniu tlenu i wilgoci.

Grubos¢ 70 mikrometrow
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taczna grubos$¢ 70 um (0,07 mm) oznacza odpowiednig sztywnos$¢ worka i odpornosc na rozdarcia podczas pakowania produktéw o
ostrych krawedziach. Materiat jest wystarczajgco wytrzymaty do wielokrotnego mrozenia i rozmrazania bez utraty wtasciwosci.

Brak BPA i odpornos¢ UV

Worki nie zawierajg bisfenolu A (BPA) — zwigzku chemicznego podejrzewanego o dziatanie endokrynologiczne. Odpornosé na
promieniowanie UV pozwala przechowywac zapakowane produkty w miejscach narazonych na swiatto stoneczne bez degradacji
materiatu.

Kompatybilnosé¢ z pakowarkami komorowymi

Worki sg przeznaczone do pakowarek komorowych, ktére odsysajg powietrze z catej komory, a nie tylko z wnetrza worka. Dzieki
temu mozliwe jest pakowanie produktéw ptynnych i wilgotnych bez ryzyka zassania zawartosci do pompy.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09334

Producent Yato

Wymiary worka (szerokos¢ x dtugosc) 300 x 400 mm

Grubos$¢ materiatu 70 um (mikrondéw)

Struktura materiatu 2-warstwowa PA/PE (poliamid/polietylen)
llos¢ w opakowaniu 100 sztuk

Przeznaczenie Pakowarki komorowe

Kontakt z zywnoscig Tak (certyfikowany PE spozywczy)
Zawartos¢ BPA Nie zawiera

Odpornos$¢ na UV Tak

Mozliwos¢ mrozenia Tak (do -40°C)

Kod EAN 5906083052033

Zastosowanie workdéw prézniowych 300x400 mm

¢ Pakowanie miesa, wedlin i podrobéw w zaktadach przetwérstwa miesnego
e Zabezpieczanie ryb i owocéw morza przed utlenieniem i utratg wilgoci

¢ Mrozenie warzyw sezonowych, owocéw i grzybdw na dtuzszy okres

¢ Przechowywanie seréw dojrzewajgcych z kontrolg dostepu powietrza

¢ Pakowanie poétproduktéw gastronomicznych (marynaty, zupy, sosy)

e Przygotowanie porcji sous-vide w restauracjach i cateringach

e Zabezpieczanie produktéw sypkich (kasze, maki, przyprawy) przed wilgocia
¢ Pakowanie nadwyzek produkcyjnych w przemysle spozywczym
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Pakowanie prézniowe a metoda MAP

Worki Yato YG-09334 umozliwiaja dwa rodzaje pakowania w pakowarkach komorowych:
Pakowanie prézniowe standardowe

Catkowite usuniecie powietrza z wnetrza worka. Metoda stosowana dla produktéw statych — miesa, wedlin, seréw twardych. Brak
tlenu hamuje rozwdj bakterii tlenowych i procesy utleniania ttuszczéw, wydtuzajgc trwatos¢ produktu nawet 3-5 razy.

Pakowanie w atmosferze modyfikowanej (MAP)
Zastapienie powietrza mieszanka gazow (zwykle azot, dwutlenek wegla). Pakowarki komorowe z funkcjg MAP najpierw odsysajg

powietrze, a nastepnie napetniajg worek gazem ochronnym. Metoda stosowana dla produktéw delikatnych (pieczywo, sataty, owoce
miekkie), ktére ulegtyby zgnieceniu przy petnym prézniowaniu.

Uzytkowanie i przechowywanie

Przed uzyciem nalezy sprawdzié, czy worki sg suche i czyste. Wilgo¢ na wewnetrznej powierzchni worka utrudnia uzyskanie
szczelnego zgrzewu. Produkty o ostrych kosciach lub rogach warto owing¢ papierem pergaminowym, aby nie przedziurawity
materiatu podczas odsysania powietrza.

Zapakowane produkty mozna przechowywac w temperaturze od -40°C (zamrazarki) do +70°C (pasteryzacja sous-vide). Nie
zaleca sie bezposredniego kontaktu z otwartym ogniem lub grzatkami o temperaturze powyzej 100°C.

Niewykorzystane worki nalezy przechowywac w oryginalnym opakowaniu, w miejscu suchym, z dala od Zrdédet ciepta i
bezposredniego nastonecznienia. Materiat PA/PE zachowuje wiasciwosci przez minimum 24 miesigce od daty produkcji.

Jak sprawdzi¢ kompatybilnos¢ z pakowarka
Worki 300x400 mm wymagajg pakowarki komorowej z komora o szerokosci minimum 320 mm i gtebokos$ci minimum 420 mm. Jesli

komora jest mniejsza, worek nie zmiesci sie w catosci i nie zostanie poprawnie zapakowany. W pakowarkach zewnetrznych
(bezprzeponowych) te worki nie zadziataja — potrzebne sg worki z zebrowana strona.
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