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WORKI DO SOUS-VIDE | PAKOWAREK 200*300
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- YG-09337 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

Opis produktu

Ipakowarkami komorowymi oraz zewnetrznymi.
\Wymiary worka 200300 mm

Grubos$¢ materiatu 70 pm

Zakres temperatur -20°C do +120°C

llos¢ w zestawie 100 szt.

Charakterystyka workéw prézniowych YATO

53,26 zt

43,30 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09337

YG-09337

5906083052064

YATO

Worki prézniowe do pakowarek i sous-vide 200x300 mm YATO YG-09337

Worki prézniowe z 2-warstwowego laminatu PA/PE przeznaczone do pakowania prézniowego zywnosci oraz gotowania metoda
sous-vide. Zestaw zawiera 100 sztuk workéw o wymiarach 200x300 mm, kompatybilnych z profesjonalnymi i domowymi

Konstrukcja 2-warstwowa PA/PE

Zewnetrzna warstwa z poliamidu (PA) zapewnia wytrzymato$¢ mechaniczng i odpornos$é na przebicia. Wewnetrzna warstwa z

polietylenu (PE) dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig gwarantuje bezpieczenstwo pakowanych produktéw i szczelno$é szwu.
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Grubos¢ 70 mikrometrow

Grubos¢ catkowita 70 um (0,07 mm) stanowi kompromis miedzy odpornoscig mechaniczng a elastycznoscia. Materiat tej grubosci nie
peka podczas pakowania produktéw z ostrymi krawedziami i wytrzymuje préznie bez rozerwania.

Zakres temperatur -20°C do +120°C

Worki zachowujg wtasciwosci w zamrazarkach (-20°C) oraz podczas gotowania sous-vide w temperaturach do 120°C. Nie ulegaja
deformacji ani nie uwalniaja substancji szkodliwych pod wptywem wysokiej temperatury.

Bezpieczenstwo materiatéw

Folia nie zawiera bisfenolu A (BPA) — zwigzku chemicznego podejrzanego o dziatanie endokrynne. Odporna na promieniowanie UV,
co zapobiega degradacji materiatu podczas przechowywania w miejscach nastonecznionych.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09337
Producent YATO

Wymiary worka (szer. x dt.) 200 x 300 mm
Grubos¢ materiatu 70 um (mikrondéw)
Struktura laminatu PA/PE (poliamid/polietylen)
Liczba warstw 2

Zakres temperatur pracy od -20°C do +120°C
llos$¢ sztuk w opakowaniu 100

Zawartos¢ BPA Nie zawiera
Odpornos¢ UV Tak

Dopuszczenie do kontaktu z zywnoscia Tak (warstwa PE)
Kod EAN 5906083052064

Zastosowanie workdéw prézniowych

¢ Pakowanie prézniowe miesa, wedlin, ryb i seréw w gastronomii i przetwérstwie

¢ Gotowanie sous-vide w restauracjach i kuchniach domowych (do 120°C)

e Mrozenie produktéw sezonowych, owocoéw, warzyw i ziét bez utraty wartosci odzywczych
¢ Marynowanie mies i warzyw — préznia przyspiesza wchianianie przypraw

¢ Pakowanie prézniowe pétproduktéw w produkcji spozywczej

¢ Przechowywanie suchych produktéw (kawy, herbaty, przypraw) z ochrong przed wilgocia
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¢ Pakowanie w atmosferze modyfikowanej (MAP) w przemysle spozywczym
¢ Pasteryzacja produktéw w workach prézniowych w niskich temperaturach

Uzytkowanie i kompatybilnos¢

Worki YATO YG-09337 wspétpracujg z pakowarkami komorowymi (profesjonalnymi) oraz pakowarkami zewnetrznymi
(domowymi) wyposazonymi w funkcje zgrzewania. Wymiar 200x300 mm umozliwia pakowanie $rednich porcji zywnosci — np.
500-800 g miesa, 4-6 porcji warzyw lub 2-3 filetéw rybnych.

Jak sprawdzi¢ kompatybilnos¢ z pakowarka

Upewnij sie, ze szerokos$¢ komory lub szczeki zgrzewajacej w pakowarce wynosi minimum 200 mm. W pakowania komorowych
sprawdz maksymalng dtugos¢ worka — wiekszos¢ urzadzen akceptuje worki do 400 mm. Worki mozna przycina¢ do zgdanej dtugosci
przed pakowaniem.

Podczas gotowania sous-vide nalezy stosowac termometry kuchenne do kontroli temperatury wody. Worki wytrzymuja
dtugotrwate gotowanie w temperaturach do 120°C, co obejmuje wiekszos¢ receptur sous-vide (typowo 55-85°C dla mies,
80-90°C dla warzyw).

Po zapakowaniu produktéw prézniowo zywnosc przechowuje sSwiezos¢ 3-5 razy dtuzej niz w tradycyjnych opakowaniach. Mieso
i ryby mozna zamraza¢ na okres do 12 miesiecy bez utraty jakosSci. Produkty suche (kawa, herbata) chronione przed wilgocia
zachowuja aromat przez kilka miesiecy.

Zasady bezpieczenstwa przy pakowaniu prézniowym
Nie pakowac prézniowo Swiezych grzybéw (moga wydziela¢ toksyny w warunkach beztlenowych), czosnku i miekkich seréw bez

wczesniejszego zamrozenia. Produkty o ostrych krawedziach (kosci, skorupy) owija¢ papierem do pieczenia przed pakowaniem, aby
unikna¢ przebicia folii.

Produkty powigzane

Do kompleksowego pakowania prézniowego warto rozwazy¢ worki w innych rozmiarach (np. 150x250 mm dla mniejszych
porcji, 250350 mm dla wiekszych), rolki prézniowe do samodzielnego ciecia oraz pakowarki prézniowe YATO z funkcja sous-
vide.
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