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Opis produktu

llo$¢ w opakowaniu 100 szt.

Grubos$¢ materiatu 70 um

Charakterystyka workéw prézniowych YATO YG-09339

WORKI DO SOUS-VIDE | PAKOWAREK 300*400

YG-09339 YATO

Cena brutto

Cena netto
Dostepnos¢

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Kod producenta
Kod EAN

Producent

\Wymiary worka 300 X 400 mm

Zakres temperatur -20°C do +120°C

106,02 zt

86,20 zt

Dostepny u producenta — wysytka w 3 dni
3 dni

YG-09339

YG-09339

5906083052088

YATO

Worki do pakowarek prézniowych i sous vide 300x400 mm YATO YG-09339

JUniwersalne worki prézniowe do pakowania zywnosci i gotowania metodg sous vide. Struktura dwuwarstwowa PA/PE o
grubosci 70 um zapewnia szczelnos¢ i wytrzymatosé w zakresie temperatur od -20°C do +120°C.

Dwuwarstwowa struktura PA/PE

Warstwa zewnetrzna z poliamidu (PA) gwarantuje mechaniczng wytrzymatos$¢ i odpornos¢ na przebicie. Warstwa wewnetrzna z

polietylenu (PE) zapewnia szczelnos¢ termiczng i bezpieczehstwo kontaktu z zywnoscig. Potgczenie tych materiatéw eliminuje

przenikanie tlenu i wilgoci.

oferta wa?na 3 dni


https://xl-narzedzia.pl/worki-do-sous-vide-i-pakowarek-300400-yg-09339-yato-p-15745.html

Zakres temperatur -20°C do +120°C

Worki zachowuja wtasciwosci mechaniczne i barierowe zaréwno w zamrazarce, jak i w warunkach gotowania sous vide. Temperatura
+120°C wystarcza do pasteryzacji i dlugotrwatego gotowania w niskich temperaturach bez ryzyka uszkodzenia materiatu.

Grubos¢ 70 pm i odpornos¢ UV
Catkowita grubos¢ 70 mikrometréw zapewnia odpornos¢ na rozdarcia podczas pakowania produktéw o ostrych krawedziach.

Odporno$¢ na promieniowanie UV pozwala na przechowywanie zapakowanej zywnosci w miejscach z dostepem Swiatta bez
degradacji materiatu.

Brak BPA i certyfikacja spozywcza

Materiat nie zawiera bisfenolu A (BPA) i spetnia normy kontaktu z zywnoscig. Warstwa PE jest atestowana do bezposredniego styku z
produktami spozywczymi, co zapewnia bezpieczehstwo zdrowotne podczas pakowania i gotowania.

Specyfikacja techniczna

Model YG-09339

Producent YATO

Wymiary worka 300 x 400 mm

llo$¢ w opakowaniu 100 sztuk

Grubos$¢ materiatu 70 um (mikrondéw)

Struktura materiatu PA/PE (poliamid/polietylen), 2 warstwy
Zakres temperatur pracy od -20°C do +120°C

Odpornos¢ UV Tak

Zawartos¢ BPA Nie zawiera

Kod EAN 5906083052088

Zastosowanie workéw prézniowych 300x400 mm

¢ Pakowanie prézniowe miesa, wedlin i ryb w gastronomii i handlu

e Gotowanie metoda sous vide w restauracjach i kuchniach domowych

¢ Mrozenie produktéw sezonowych, owocéw, warzyw i pétproduktéow

¢ Przechowywanie w atmosferze modyfikowanej (MAP) w przemysle spozywczym
e Marynowanie i peklowanie mies z zachowaniem prézni

» Pasteryzacja produktéw w niskich temperaturach

¢ Pakowanie nadwyzek produkcyjnych w zaktadach przetwérczych
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¢ Przechowywanie suchych produktéw wrazliwych na wilgo¢ i tlen

Uzytkowanie i konserwacja

Kompatybilnosé¢ z pakowarkami

Worki wspétpracujg z pakowarkami komorowymi i zewnetrznymi o szerokosci zgrzewy minimum 300 mm. Przed zakupem nalezy
sprawdzi¢ maksymalng szerokos¢ worka obstugiwang przez urzadzenie. W pakowarkach zewnetrznych worki powinny by¢ otwarte z
jednej strony.

Gotowanie sous vide

Podczas gotowania sous vide temperatura wody nie powinna przekracza¢ +120°C. Zaleca sie pozostawienie marginesu
bezpieczenstwa i gotowanie w temperaturach do +95°C. Worki nalezy catkowicie zanurzy¢ w wodzie, unikajac kontaktu z grzatka
urzadzenia.

Przechowywanie workéw

Niewykorzystane worki nalezy przechowywa¢ w suchym miejscu, z dala od Zrdédet ciepta i bezposredniego Swiatta stonecznego. Mimo
odpornosci UV, dtugotrwata ekspozycja na swiatto moze wptywac na wiasciwosci materiatu. Temperatura przechowywania: od +5°C
do +25°C.

Produkty powigzane

Do workéw prézniowych YATO YG-09339 polecane sg pakowarki prézniowe z funkcjg zgrzewania o szerokosci minimum 300
mm, urzadzenia sous vide z precyzyjna kontrolg temperatury oraz pojemniki do gotowania sous vide o pojemnosci minimum
10 litréw dla komfortowe] pracy z workami 300x400 mm.
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